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ABSTRAK

MUHAMMAD TSAQIFA IFADA. Pemanfaatan Melon Hidroponik menjadi Es
Krim Melon berdasarkan Preferensi Konsumen pada Akaruku Hydrofarm. Dibimbing
oleh SAFIRA FATHIN.

Akaruku Hydrofarm setiap produksinya menghasilkan melon grade B yang
banyak. Namun melon grade B tersebut belum dimanfaatkan secara optimal oleh
perusahaan. Oleh sebab itu, perlu didirikannya suatu unit bisnis yaitu mengolah
melon grade B tersebut menjadi produk es krim melon. Tujuan penelitian ini yaitu
untuk menganalisis preferensi konsumen terhadap atribut produk, dan menganalisis
aspek non finansial serta finansial produk es krim melon akaruku. Responden dipilih
dengan metode purposive sampling sebanyak 100 orang. Hasil preferensi dengan
menggunakan analisis konjoin menunjukkan bahwa konsumen produk Es krim melon
menyukai rasa dominan melon, memiliki tesktur menggunakan pulp melon, warna
alami melon, dan harga Rp 15.000 dalam kemasan 100 ml. Hasil analisis non
finansial dan finansial Analisis finansial juga dapat dikatakan layak untuk dijalankan
berdasarkan analisis kelayakan bisnis dengan menggunakan perhitungan Cash flow.
Nilai NPV yang diperoleh yaitu sebesar Rp Rp38.256.131 (NPV>0), nilai IRR
69,03% (IRR > DR (5%)), Gross B/C 1,13 (Gross B/C >1), Net B/C 2,74 (Net
B/C>1), dan Payback period selama 2 tahun 2 bulan (PP<umur bisnis).

Kata kunci: Analisis kelayakan bisnis, analisis konjoin, es krim, melon
ABSTRACT

MUHAMMAD TSAQIFA IFADA. Utilization of Hydroponic Melon into Melon Ice
Cream based on Consumer Preferences at Akaruku Hydrofarm. Supervised by
SAFIRA FATHIN.

Akaruku Hydrofarm generates a significant amount of grade B melons in each
production cycle. However, these grade B melons have not yet been optimally
utilized by the company. Therefore, it is necessary to establish a business unit that
processes these grade B melons into melon ice cream products. The purpose of this
study is to analyze consumer preferences for product attributes and to evaluate both
non-financial and financial aspects of the Akaruku melon ice cream product.
Respondents were selected using purposive sampling, totaling 100 individuals.
Preference results using conjoint analysis show that consumers prefer melon ice
cream with a dominant melon flavor, pulp texture, natural melon color, and a price of
Rp 15,000 for a 100 ml package. The non-financial and financial analyses also
indicate that the business is feasible to run based on business feasibility analysis using
cash flow calculations. The obtained Net Present Value (NPV) is Rp Rp38.256.131
(NPV > 0), the Internal Rate of Return (IRR) is 69.03% (IRR > Discount Rate (5%)),
Gross B/C is 1.13 (Gross B/C > 1), Net B/C is 2.74 (Net B/C > 1), and the Payback
period is 2 years and 2 months.

Keywords: Business viability analysis, conjoint analysis, ice cream, melon
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PRAKATA

Puji dan syukur penulis panjatkan kepada Allah subhanaahu wa ta’ala atas
segala karunia-Nya yang tak terhingga, sehingga Laporan Proyek Akhir ini
berhasil diselesaikan. Tema yang dipilih dalam penelitian yang dilaksanakan sejak
15 juli 2024 sampai bulan juli 2025 ini ialah mengenai preferensi konsumen,
dengan judul “Pemanfaatan Melon Hidroponik menjadi Es Krim Melon
berdasarkan Preferensi Konsumen pada Akaruku Hydrofarm”. Penulis
menyampaikan rasa terima kasih yang mendalam kepada kedua orang tua tercinta,
Bapak Muhammad Ivan Puasandhy dan Ibu Nyimas Dwi Nofiska, atas doa, kasih
sayang, serta dukungan moral yang diberikan selama proses penyusunan laporan
proyek akhir ini. Ucapan terima kasih juga disampaikan kepada Ibu Safira Fathin,
S.E., M.Sc. selaku dosen pembimbing, yang telah memberikan bimbingan, saran,
serta dukungan selama proses penyusunan tugas akhir. Arahan dan masukan
beliau sangat berarti dalam meningkatkan kualitas tulisan ini sekaligus
memperluas wawasan penulis. Terima kasih juga kepada Wahyuni | J0310211410
yang telah menemani, memberikan motivasi, dukungan tiada henti dan senantiasa
ada membantu penulis. Terima kasih yang tulus juga penulis sampaikan kepada
seluruh dosen Program Studi Manajemen Agribisnis Sekolah Vokasi IPB atas
ilmu dan bimbingan yang telah diberikan selama masa studi.

Akhir kata, penulis berharap laporan proyek akhir ini dapat memberikan
manfaat yang sebesar-besarnya bagi pembaca dan menjadi kontribusi positif
dalam pengembangan ilmu pengetahuan di Indonesia. Semoga Allah Subhanahu
Wa Ta’ala senantiasa memberikan rahmat dan petunjuk-Nya kepada kita semua.

Bogor, Juli 2025

Muhammad Tsagqifa Ifada
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