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ABSTRAK

ARUNDHATI SETYA NITININGRAT. Analisis Kelayakan Pembuatan Protein
Bungkil Inti Sawit Berbasis Ekonomi Sirkular. Dibimbing oleh SUPRIHATIN,
ERLIZA HAMBALI, dan FARAH FAHMA.

Bungkil inti sawit (BIS) merupakan hasil samping proses ekstraksi minyak
inti sawit di industri kelapa sawit, PT. XYZ. Perusahaan ini menjual BIS sebagai
bahan baku pakan ternak yang dijual dengan harga rendah. Sementara itu, BIS
masih memiliki kandungan protein yang cukup tinggi yaitu 17–20%, sehingga
berpotensi diolah menjadi bahan pangan alternatif. Proyek ini bertujuan mengkaji
manfaat ekonomi, sosial, dan lingkungan dari proses ekstraksi dan pemurnian BIS.
Metode yang digunakan pada aspek ekonomi yaitu perhitungan analisis finansial
untuk melihat kelayakan proses. Hasil perhitungan analisis kelayakan terbaik
didapatkan dari proses ekstraksi dengan perbandingan biomassa dengan pelarut
1:20. Proses dikatakan layak karena NPV bernilai Rp18.677.316.205, B/C ratio
bernilai 1,21, IRR bernilai 36,18%, profitability index bernilai 2,22, dan HPP
sebesar Rp 175.973. Dalam aspek lingkungan, limbah cair dari proses pembuatan
BIS menjadi produk protein perlu diolah dengan menggunakan proses
koagulasi-flokulasi untuk mengurangi nilai COD, serta dengan netralisasi
menggunakan basa untuk meningkatkan pH menjadi 6. Sedangkan limbah padat
dari proses ekstraksi dapat berpotensi untuk dimanfaatkan sebagai biopellet dan
media tanam karena kandungan serat kasar yang tinggi.
Kata kunci: Bungkil inti sawit, Protein alternatif, Ekonomi sirkular, Analisis
kelayakan finansial.

ABSTRACT

ARUNDHATI SETYA NITININGRAT. Feasibility Analysis of Palm Kernel
Meal Protein Production Based on Circular Economy. Supervised by ERLIZA
HAMBALI, and SUPRIHATIN.

Palm kernel cake (PKE) is a by-product of the palm kernel oil extraction
process in the palm oil industry, PT. XYZ. This company sells PKM as a raw
material for animal feed which is sold at a low price. Meanwhile, PKM still has a
fairly high protein content of 17–20%, so it has the potential to be processed into
alternative food ingredients. This project aims to study the economic, social, and
environmental benefits of the PKM extraction and refining process. The method
used in the economic aspect is the calculation of financial analysis to see the
feasibility of the process. The best feasibility analysis calculation results were
obtained from the extraction process with a biomass to solvent ratio of 1:20. The
process is said to be feasible because the NPV is Rp18.677.316.205, the B/C ratio
is 1,21, the IRR is 36,18%, the profitability index 2,22, and the cost of goods gols
is Rp175.973. In environmental aspects, liquid waste from the process of making
BIS into protein products needs to be processed using a coagulation-flocculation
process to reduce the COD value, as well as neutralization using base to increase
the pH to 6. While solid waste from the extraction process can potentially be used
as biopellets and planting media because of its high crude fiber content.
Keywords: Palm kernel cake, Alternative protein, Circular economy, Financial
feasibility analysis.
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