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ABSTRAK 

HENDRAWAN SAPUTRA. Karakterisasi Ekstrak Karotenoid Cangkang Udang 

berbantu Ultrasonikasi berbasis Natural Deep Eutectic Solvent. Dibimbing oleh 

DESNIAR dan WAHYU RAMADHAN. 

 

Cangkang udang mengandung astaxanthin, yaitu karotenoid merah yang 

memiliki aktivitas antioksidan hingga 500 kali. Tujuan penelitian ini menentukan 

pengaruh jenis NaDES dan waktu ekstraksi berbantu ultrasonikasi berbasis NaDES 

terhadap karakteristik ekstrak karotenoid cangkang udang dan aktivitas 

antioksidannya. Penelitian ini terdiri dari tiga tahap yaitu preparasi cangkang udang, 

sintesis NaDES berbasis gliserol dan urea, dan ekstraksi karotenoid dari serbuk 

cangkang udang. Rancangan percobaan yang digunakan adalah rancangan acak 

lengkap faktorial. Penggunaan jenis NaDES, perbedaan waktu ekstraksi, serta 

interaksi keduanya  berbeda nyata terhadap rendemen, profil warna dan aktivitas 

antioksidan ekstrak karotenoid cangkang udang sedangkan kadar air  dan nilai pH 

tidak berpengaruh nyata pada jenis NaDES. Aktivitas antioksidan ekstrak 

karotenoid kasar tertinggi (IC50 35 ppm) dihasilkan dari ekstraksi menggunakan 

NADES berbasis gliserol dengan lama ekstraksi 60 menit. Ekstraksi menggunakan 

NaDES berbasis gliserol secara keseluruhan menghasilkan karakteristik ekstrak 

karotenoid cangkang udang yang diuji lebih baik dibandingkan dengan NaDES 

berbasis urea. 

 

Kata kunci: antioksidan, NaDES, ultrasonikasi.  

 

ABSTRACT 

HENDRAWAN SAPUTRA. Characterization of Shrimp Shell Carotenoid Extract 

Assisted by Ultrasonication Based on Natural Deep Eutectic Solvent. Supervised 

by DESNIAR and WAHYU RAMADHAN. 

Shrimp shells contain astaxanthin, a red carotenoid with antioxidant activity 

up to 500 times greater. This study aimed is to determine the effect of different 

types of NaDES and ultrasonic-assisted extraction time using NaDES on the 

characteristics of carotenoid extracts from shrimp shells and their antioxidant 

activity. This study consists of three stages: preparation of shrimp shells, synthesis 

of NaDES based on glycerol and urea, and extraction of carotenoids from shrimp 

shell powder. The experimental design used was a completely randomized factorial 

design. The type of NaDES, extraction time, and their interaction had a significant 

effect on the yield, color profile, and antioxidant activity of the shrimp shell 

carotenoid extract, while moisture content and pH value were not significantly 

affected by the type of NaDES. The highest antioxidant activity of the crude 

carotenoid extract (IC50 35 ppm) was obtained from extraction using glycerol-based 

NaDES with an extraction time of 60 minutes. Overall, extraction using glycerol-

based NaDES produced better characteristics of shrimp shell carotenoid extract 

compared to urea-based NaDES 

 

Keywords: antioxidants, NaDES, ultrasonication. 
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