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ABSTRAK 

RIFKIANSYAH. Analisis Penerapan GMP dan SSOP pada Usaha Grill dan Ramen 

di Kecamatan Kemayoran, Kota Jakarta Pusat. Dibimbing oleh LUCIA CYRILLA 

dan MUHAMAD ARIFIN. 

 

Penelitian pada Usaha Grill dan Ramen yang menjual olahan hasil ternak 

bertujuan mengevaluasi tingkat penerapan good manufacturing practices (GMP) 

dan sanitation standard operating procedures (SSOP) pada Usaha Grill dan Ramen 

di Kecamatan Kemayoran, Jakarta Pusat. Metode yang digunakan adalah observasi 

langsung terhadap aktivitas operasional selama November 2024 hingga Januari 

2025. Hasil penelitian menunjukkan bahwa tingkat penerapan GMP dan SSOP 

berada pada kategori cukup memenuhi, dengan tingkat keparahan penyimpangan 

masing-masing sebesar 80 dari 432 poin (GMP) dan 46 dari 104 poin (SSOP). 

Temuan ini mengindikasikan bahwa sebagian besar aspek kebersihan dan sanitasi 

telah diterapkan, namun masih terdapat kekurangan pada pengawasan peralatan, 

sistem ventilasi, serta penyediaan fasilitas higiene karyawan. Faktor-faktor yang 

memengaruhi efektivitas penerapan meliputi ketersediaan fasilitas fisik, kesadaran 

higiene personel, dan belum optimalnya dokumentasi prosedur operasional. 

Diperlukan perbaikan berupa pelatihan berkala, penyusunan SOP tertulis, dan 

penguatan sistem pengawasan agar praktik keamanan pangan dapat ditingkatkan 

secara berkelanjutan. 

Kata kunci: GMP, Grill dan Ramen, keamanan pangan, SSOP, sanitasi, usaha 

kuliner 

ABSTRACT 

RIFKIANSYAH. Analysis of the Implementation of Good Manufacturing Practices 

(GMP) and Standar Sanitatition Operating Procedure (SSOP) in Grill and Ramen 

Businesses in Kemayoran District, Central Jakarta. Supervised by LUCIA 

CYRILLA and MUHAMAD ARIFIN. 

 

Research on grill and ramen businesses that sell processed livestock products 

aims evaluate the implementation level of good manufacturing practices (GMP) and 

sanitation standard operating procedures (SSOP) in Grill and Ramen businesses 

located in Kemayoran District, Central Jakarta. The method employed was direct 

observation of operational activities from November 2024 to January 2025. The 

results show that the implementation level of GMP and SSOP falls into the 

"moderately compliant" category, with deviation severity scores of 80 out of 432 

points for GMP and 46 out of 104 points for SSOP. These findings indicate that 

most hygiene and sanitation aspects have been implemented, although deficiencies 

remain in equipment supervision, ventilation systems, and hygiene facilities for 

employees. Factors influencing the effectiveness of implementation include facility 

availability, personnel hygiene awareness, and the lack of optimal documentation 

of operational procedures. Improvements are required through periodic training, 

preparation of written SOPs, and reinforcement of monitoring systems to ensure 

continuous enhancement of food safety practices. 
Keywords: GMP, SSOP, food safety, sanitation, culinary business, Grill and 

Ramen 
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Grill dan Ramen, yang telah memberikan izin dan kesempatan kepada 

penulis untuk melakukan penelitian serta membantu selama proses 

pengumpulan data di lapangan. 

 Seluruh staf dan karyawan Usaha Grill dan Ramen yang telah memberikan 
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