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ABSTRAK 

MOHAMAD FATHUR RAHMAN Kualitas Fisik dan Organoleptik Telur Puyuh 

(Coturnix coturnix japonica) dengan Penambahan Tepung Jahe Merah (Zingiber 

officinale var. Rubrum) dalam Pakan. Dibimbing oleh IMAN RAHAYU 

HIDAYATI SOESANTO dan TUTI SURYATI 

 

Jahe merah mengandung senyawa bioaktif seperti gingerol dan minyak atsiri 

yang berperan sebagai aditif pakan untuk meningkatkan kualitas telur puyuh. 

Penelitian ini bertujuan untuk mengevaluasi dan menganalisis pengaruh 

suplementasi jahe merah terhadap kualitas fisik dan organoleptik telur puyuh. 

Penelitian ini menggunakan 200 ekor puyuh yang dibagi ke dalam empat perlakuan 

dengan lima ulangan. Perlakuan terdiri atas empat level suplementasi: 0%, 0,5%, 

0,75%, dan 1%. Setiap ulangan terdiri atas 10 ekor puyuh. Hasil penelitian 

menunjukkan bahwa penambahan jahe merah tidak memberikan pengaruh yang 

signifikan terhadap kualitas fisik telur pada setiap variabel yang diuji. Hasil uji 

organoleptik menunjukkan bahwa tidak terdapat perbedaan yang signifikan antara 

perlakuan dan kontrol, baik dalam aspek hedonik maupun mutu hedonik pada telur 

mentah maupun matang. Kesimpulan dari penelitian ini adalah bahwa penambahan 

tepung jahe merah hingga level 1% tidak berpengaruh terhadap kualitas fisik dan 

organoleptik telur puyuh. 

Kata kunci: jahe merah, kualitas telur, organoleptik, telur puyuh 

 

ABSTRACT 

MOHAMAD FATHUR RAHMAN. The Physical and Organoleptik Quality of 

Quail Eggs (Coturnix coturnix Japonica) With the Addition of Red Ginger Flour 

(Zingiber Officinale var. Rubrum) in the Feed. Supervised by IMAN RAHAYU 

HIDAYATI SOESANTO and TUTI SURYATI 

 

Red ginger contains bioactive compounds such as gingerol and essential oils, 

which act as feed additives to enhance the quality of quail eggs. This study aims to 

evaluate and analyze the effect of red ginger supplementation on the physical and 

organoleptik quality of quail eggs. This study used 200 quails, which were divided 

into 4 treatments with 5 replications. Each replication consisted of 10 quails. The 

treatments had four levels: 0%, 0.5%, 0.75%, and 1%. The results of the study 

indicated that the addition of red ginger had no significant effect on the physical 

quality of the eggs for each variables tested. The results of the organoleptik test 

show that there was no significant difference between the treatments and the control, 

both in terms of hedonik and hedonik quality of both cooked and raw eggs. The 

conclusion of this study is that the addition of ginger flour up to 1% has no effect 

on the physical and organoleptik quality of quail eggs. 

Keywords: egg quality, organoleptic, quail egg, red ginger 
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