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Dengan ini saya menyatakan bahwa skripsi dengan judul “Kualitas Fisik dan
Organoleptik Telur Puyuh (Coturnix coturnix Japonica) dengan Penambahan
Tepung Jahe Merah (Zingiber Officinale Var. Rubrum) dalam Pakan” adalah karya
saya dengan arahan dari dosen pembimbing dan belum diajukan dalam bentuk apa
pun kepada perguruan tinggi mana pun. Sumber informasi yang berasal atau dikutip
dari karya yang diterbitkan maupun tidak diterbitkan dari penulis lain telah
disebutkan dalam teks dan dicantumkan dalam Daftar Pustaka di bagian akhir
skripsi ini.

Dengan ini saya melimpahkan hak cipta dari karya tulis saya kepada Institut
Pertanian Bogor.

Toth TS

2
-
-
1o
g

o
-
o
2
C

£
&

guepun-guepupny 1I3unpuiig €3
Apssoatg) g1 Y v)did> yoED)

Bogor, Agustus 2025

Mohamad Fathur Rahman
D1401211094

Apsianun

=
5]
)
3
o
=}
&
o
JA
o
-
-
g

1aAIBL UED URNLINURIUSIL Bdue) Ul stjny ehiey

RusIonun 94| w21 eduey undede ynuag WEep 1uEsyny eAJey YNunes nee uegigeqos
2 13QUUInNs uexing

ejiesewy nens uenefuy neje yuiy uesynuad ‘ussode| uELUNsSn

Y

mesndigy

—_
o
oV,
C
=
<
¢
=~
W
:n

o

Ajsasmun go| ue




eisauopuy Jodoy

Ajissaniun gdi

un 94| w1 eduey undede ynuag weep 1 syny ediey yringes nele ue

\IISJ A

yaiLy ues

gjesewd nens ueneluly nege

U W

ABSTRAK

OHAMAD FATHUR RAHMAN Kualitas Fisik dan Organoleptik Telur Puyuh
yturnix coturnix japonica) dengan Penambahan Tepung Jahe Merah (Zingiber
cinale var. Rubrum) dalam Pakan. Dibimbing oleh IMAN RAHAYU
DAYATI SOESANTO dan TUTI SURYATI

Jahe merah mengandung senyawa bioaktif seperti gingerol dan minyak atsiri
g berperan sebagai aditif pakan untuk meningkatkan kualitas telur puyuh.
ielitian ini  bertujuan untuk mengevaluasi dan menganalisis pengaruh
lementasi jahe merah terhadap kualitas fisik dan organoleptik telur puyuh.
ielitian ini menggunakan 200 ekor puyuh yang dibagi ke dalam empat perlakuan
gan lima ulangan. Perlakuan terdiri atas empat level suplementasi: 0%, 0,5%,
%, dan 1%. Setiap ulangan terdiri atas 10 ekor puyuh. Hasil penelitian
unjukkan bahwa penambahan jahe merah tidak memberikan pengaruh yang
ifikan terhadap kualitas fisik telur pada setiap variabel yang diuji. Hasil uji
anoleptik menunjukkan bahwa tidak terdapat perbedaan yang signifikan antara
lakuan dan kontrol, baik dalam aspek hedonik maupun mutu hedonik pada telur
tah maupun matang. Kesimpulan dari penelitian ini adalah bahwa penambahan
ng jahe merah hingga level 1% tidak berpengaruh terhadap kualitas fisik dan
anoleptik telur puyuh.

A2 G ik 3o YD)

a kunci: jahe merah, kualitas telur, organoleptik, telur puyuh

ABSTRACT

DHAMAD FATHUR RAHMAN. The Physical and Organoleptik Quality of
ail Eggs (Coturnix coturnix Japonica) With the Addition of Red Ginger Flour
giber Officinale var. Rubrum) in the Feed. Supervised by IMAN RAHAYU
DAYATI SOESANTO and TUTI SURYATI

Red ginger contains bioactive compounds such as gingerol and essential oils,
ch act as feed additives to enhance the quality of quail eggs. This study aims to
luate and analyze the effect of red ginger supplementation on the physical and
anoleptik quality of quail eggs. This study used 200 quails, which were divided
D 4 treatments with 5 replications. Each replication consisted of 10 quails. The
tments had four levels: 0%, 0.5%, 0.75%, and 1%. The results of the study
cated that the addition of red ginger had no significant effect on the physical
lity of the eggs for each variables tested. The results of the organoleptik test
w that there was no significant difference between the treatments and the control,
h in terms of hedonik and hedonik quality of both cooked and raw eggs. The
clusion of this study is that the addition of ginger flour up to 1% has no effect
onfthe physical and organoleptik quality of quail eggs.

d

words: egg quality, organoleptic, quail egg, red ginger
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Puji dan syukur penulis panjatkan kepada Allah Subhanaahu wa Ta’ala atas
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Dr. Ir. Sigid Prabowo, S.Pt., M.Sc. selaku moderator seminar atas saran, kritik, dan
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