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ABSTRAK 

PADMA GITA KARANIA ARMANDO. Cemaran Escherichia coli pada Daging 

Mi Ayam yang Dijual di Lingkar Kampus Dramaga IPB University. Dibimbing 

oleh DENNY WIDAYA LUKMAN dan USAMAH AFIFF. 

 

Mi ayam merupakan makanan yang sangat disukai oleh semua lapisan 

masyarakat dan berbagai golongan umur. Selain harganya murah, mi ayam adalah 

makanan yang mudah didapat. Kontaminasi Escherichia coli pada daging mi ayam 

perlu diperhatikan untuk menjamin kesehatan konsumen. Penelitian ini bertujuan 

mengidentifikasi jumlah cemaran serta menganalisis faktor keberadaan Escherichia 

coli pada daging mi ayam yang dijual di lingkar Kampus Dramaga IPB University. 

Penelitian ini menggunakan 30 sampel yang dikoleksi dari 10 pedagang mi ayam 

di sekitar lingkar Kampus Dramaga IPB University. Pada penelitian ini dilakukan 

pengambilan kuisioner terkait karakteristik pedagang mi ayam serta dilakukan 

pengujian jumlah Escherichia coli dengan metode most probable number dan 

dikonfirmasi dengan uji IMViC serta pewarnaan Gram. Hasil penelitian 

menunjukkan bahwa rata-rata jumlah Escherichia coli pada daging mi ayam yang 

dijual di lingkar Kampus Dramaga IPB University adalah 8,0 ± 7,9 MPN/g. Jumlah 

sampel yang melebihi batas jumlah Escherichia coli > 3 MPN/g sebanyak 24 

sampel dari 10 pedagang. Lokasi kios, tidak mencuci peralatan dan tangan dengan 

benar, keberadaan lalat di kios, serta penerapan praktik higiene sanitasi yang kurang 

baik dari para pedagang mi ayam di lingkar Kampus Dramaga IPB University 

merupakan faktor yang dominan berhubungan dengan kontaminasi Escherichia 

coli. 

 

Kata kunci: Escherichia coli, higiene sanitasi, kontaminasi, mi ayam 

 

ABSTRACT 

PADMA GITA KARANIA ARMANDO. Contamination of Escherichia coli in 

Chicken Noodle Meat Sold Arround the Dramaga Campus IPB University. 

Supervised by DENNY WIDAYA LUKMAN and USAMAH AFIFF. 

 

 Chicken noodle is a food that is highly favored by all levels of society and 

various age groups. Besides the price, chicken noodles are easily found. 

Escherichia coli contamination in chicken noodle meat needs to be considered to 

ensure consumer’s health. This study is aimed to identify the number of Escherichia 

coli and analyze the factors of Escherichia coli presence in chicken noodle meat 

sold around Dramaga Campus of IPB University. This study used 30 samples 

collected from 10 chicken noodle sellers around the Dramaga Campus of IPB 

University. In this study, questionnaires were taken regarding the characteristics of 

chicken noodle sellers and the numbers of Escherichia coli was carried out using 

the most probable number method and confirmed by the IMViC test, and Gram 

staining. The results showed that the average number of Escherichia coli in chicken 

noodle meat sold around the Dramaga Campus of IPB University was 8.0 ± 7.9 

MPN/g. The number of samples that exceeded the limit of Escherichia coli > 3 

MPN/g was 24 samples from 10 sellers. The location of the outlets, not washing 



equipments and hands properly, presence of flies in outlets, and implementation of 

poor hygine and sanitation from chicken noodle sellers in the Dramaga Campus of 

IPB University were the dominant factors associated with Escherichia coli 

contamination. 

 

Keywords: chicken noodle, contamination, Escherichia coli, hygiene sanitation  
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