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ABSTRAK

Amalia Khairina. Analisis Pengaruh Waktu Fermentasi dan Suhu Distilasi terhadap 
Produksi Bioetanol Kulit dan Bonggol Pisang Kepok (Musa paradisiaca L.). Dibimbing 
oleh Dr.Ir. Edy Hartulistiyoso, M.Sc.Agr.

Salah satu sumber energi alternatif yang dapat digunakan sebagai pengganti sumber 
energi tak terbarukan adalah bioetanol. Bahan-bahan yang mengandung gula, seperti tebu, 
nira kelapa, pisang, nanas, dan lainnya, dapat digunakan untuk membuat bioetanol. 
Namun demikian, persaingan untuk mendapatkan asupan makanan akan tetap ada, karena 
bahan-bahan ini berasal dari unsur makanan. Limbah kulit dan umbi dari pisang dapat 
digunakan sebagai salah satu sumber daya. Kandungan gula yang tinggi pada limbah kulit 
dan bonggol pisang dapat dimanfaatkan untuk membuat bioetanol. Pada penelitian ini, 
pengaruh waktu fermentasi dan suhu distilasi terhadap produksi bioetanol dari campuran 
kulit dan bonggol pisang kepok diteliti, serta korelasi antara jumlah etanol yang 
dihasilkan dengan campuran kulit dan bonggol pisang kepok. Rasio bahan yang 
digunakan adalah 1:0,1:3,1:1,3:1,0:1. Fermentasi dilakukan selama 8 hari, 12 hari, dan 4 
hari, dengan suhu 80, 85, dan 92 oC. Temuan penelitian memperlihatkan kadar etanol 
terbesar yaitu 31,63% dan gula sisa terkecil yaitu 2,70% dihasilkan dari rasio bahan 1:3 
dengan fermentasi sewaktu 4 hari dan suhu distilasi 80 oC.

Kata Kunci : Bioetanol, Distilasi, Fermentasi, Kulit pisang, Bonggol Pisang

ABSTRACT

Amalia Khairina. Analysis of the Effect of Fermentation Time and 
DistillationTemperature on Bioethanol Production from Kepok Banana Peel and Hump 
(Musa paradisiaca L.). Supervised by Dr.Ir.Edy Hartulistiyoso, M.Sc.Agr.

One alternative energy source that can be used as a substitute for non-renewable 
energy sources is bioethanol. Sugary materials, such as sugarcane, coconut sap, bananas, 
pineapples, and others, can be used to make bioethanol. However, competition for food 
intake will remain, because these materials come from food sources. Banana peel and 
tuber waste can be used as a resource. The high sugar content in banana peel and tuber 
waste can be used to make bioethanol. In this study, the effect of fermentation time and
distillation temperature on the production of bioethanol from a mixture of Kepok banana 
peel and tuber was investigated, as well as the correlation between the amount of ethanol 
produced and the mixture of Kepok banana peel and tuber. The ratio of ingredients used 
was 1:0.1:3.1:1.3:1.0:1. Fermentation was carried out for 8 days, 12 days, and 4 days, 
with temperatures of 80, 85, and 92 oC. The study findings show that the highest ethanol 
content of 31.63% and the lowest residual sugar of 2.70% are produced from a 1:3 
ingredient ratio with 4 days of fermentation and an 80 oC distillation temperature.

Keywords: Bioethanol, Distillation, Fermentation, Banana Peels, Banana Tubers
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