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ABSTRAK 

ANANDA PUTRI. Desain Perbaikan Kemasan Produk Vanili sebagai Upaya 

Peningkatan Mutu Ekspor di Kana Vanilla. Dibimbing oleh SUGIARTO dan 

ELISA ANGGRAENI.  

 

Kana Vanilla merupakan pelaku usaha yang memproduksi vanilla bean untuk 

pasar ekspor, namun menghadapi kendala mutu produk akibat sistem pengemasan 

yang belum optimal. Permasalahan utama terletak pada penggunaan seal plastik 

yang kurang kedap terhadap uap air serta belum adanya kemasan sekunder yang 

dapat melindungi produk selama proses distribusi. Proyek ini bertujuan untuk 

merancang sistem pengemasan yang lebih efektif dan ramah lingkungan untuk 

menjaga kualitas vanilla bean selama penyimpanan dan pengiriman. Metode yang 

digunakan adalah pendekatan desain keteknikan yang meliputi eksplorasi masalah, 

ideasi solusi, pembuatan prototipe, dan validasi. Inovasi kemasan yang 

dikembangkan melibatkan penggunaan beeswax sebagai bahan penutup tabung 

kemasan primer serta penambahan paper wrap dan kardus sebagai kemasan 

sekunder. Hasil pengujian menunjukkan bahwa penggunaan beeswax mampu 

mengurangi pertumbuhan kapang dan memperlambat masuknya uap air ke dalam 

kemasan. Sementara itu, paper wrap dan kardus terbukti efektif melindungi produk 

dari kerusakan fisik. Inovasi ini diharapkan dapat meningkatkan mutu dan daya 

saing produk vanilla bean di pasar ekspor. 
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ABSTRACT 

ANANDA PUTRI. Packaging Improvement Design for Vanilla Products as 

an Effort to Enhance Export Quality at Kana Vanilla. Supervised by SUGIARTO 

and ELISA ANGGRAENI.  

 

Kana Vanilla is a business entity that produces vanilla beans for the export 

market, but it faces quality issues due to a suboptimal packaging system. The main 

problem lies in the use of plastic seals that are insufficiently resistant to water vapor 

and the absence of secondary packaging to protect the product during distribution. 

This project aims to design a more effective and environmentally friendly packaging 

system to maintain the quality of vanilla beans during storage and shipping. The 

method used is an engineering design approach, which includes problem 

exploration, solution ideation, prototype development, and validation. This 

packaging innovation utilizes beeswax as a sealant for the primary tube packaging 

and incorporates paper wrap and cardboard as secondary packaging. Test results 

show that beeswax reduces mold growth and slows down the ingress of water vapor 

into the packaging. Meanwhile, paper wrap and cardboard proved effective in 

protecting the product from physical damage. This innovation is expected to 

improve the quality and competitiveness of vanilla bean products in the export 

market.  
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PRAKATA 

 
Puji dan syukur penulis panjatkan kepada Allah subhanaahu wa ta’ala atas 

segala karunia-Nya sehingga laporan tugas akhir proyek desain utama (capstone) 

yang berjudul “Desain Perbaikan Kemasan Produk Vanili sebagai Upaya 

Peningkatan Mutu Ekspor di Kana Vanilla” ini berhasil diselesaikan dengan baik. 

Penelitian proyek ini dilaksanakan sejak bulan Februari hingga Juni 2025 sebagai 

bentuk upaya pengembangan solusi untuk mendukung peningkatan mutu vanili 

sebagai komoditas unggulan Indonesia. Penyelesaian laporan akhir ini tidak 

terlepas dari bantuan berbagai pihak. Penulis mengungkapkan terima kasih yang 

sebesar-besarnya kepada: 

1. Dr. Ir. Sugiarto, M. Si dan Dr. Elisa Anggraeni, S.T.P., M.Sc. selaku dosen 

pembimbing dan dosen PIC yang memberikan bimbingan, arahan, dan 

motivasi selama pelaksanaan proyek desain utama (capstone)  

2. Seluruh pakar UMKM Kana Vanilla yang telah memberikan izin kepada 

penulis, bersedia menjadi mitra, dan dapat melakukan kerja sama yang sangat 

baik dengan mendukung penuh proyek ini 

3. Orang tua dan keluarga tercinta yang selalu memberikan doa yang tiada henti, 

semangat, dan dukungan moril selama proses penyelesaian studi 

4. Seluruh dosen, tenaga pendidik, teknisi, laboran Departemen TIN yang telah 

membagikan ilmu serta menyediakan fasilitas selama pelaksanaan proyek 

penelitian 

5. Sahabat-sahabat terdekat yang selalu hadir membantu dan memberi semangat 

di berbagai kondisi 

6. Diri saya sendiri yang telah memilih untuk terus tidak  menyerah, tetap percaya 

walaupun banyak keraguan, dan dapat menyelesaikan apa yang telah dimulai 

Semoga karya ilmiah ini bermanfaat bagi pihak yang membutuhkan dan bagi 

kemajuan ilmu pengetahuan. 
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