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ABSTRAK

MUHAMMAD SYAUQI MUTAWAKKIL. Sifat Fisikokimia dan Organoleptik 
Minuman Whey dengan Penambahan Konsentrasi Ekstrak Bunga Rosella Berbeda. 
Dibimbing oleh MUHAMAD ARIFIN dan IRMA ISNAFIA ARIF.

Whey merupakan hasil ikutan dalam proses pembuatan keju. Dalam proses 
pembuatan keju dapat menghasilkan 85-90% whey dari volume susu yang diolah 
menjadi keju. Whey hasil ikutan dari pembuatan keju dapat diolah menjadi 
minuman whey. Penelitian ini bertujuan menganalisis sifat fisikokimia dan 
organoleptik minuman whey dengan penambahan ekstrak bunga rosella. Penelitian 
menggunakan Rancangan Acak Lengkap (RAL) tiga kali ulangan dengan perlakuan 
penambahan ekstrak sebanyak 0%,5%,10%. Data yang didapatkan dianalisis 
menggunakan analysis of variance (ANOVA) dengan selang kepercayaan 95%. 
Data hasil uji organoleptik dianalisis menggunakan uji non parametric Kruskal-
Wallis. Hasil penelitian menunjukkan tidak berpengaruh nyata (P>0,05) terhadap 
kadar protein, sifat hedonik rasa, kekentalan dan sifat mutu hedonik kekentalan. 
Penambahan ekstrak bunga rosella berpengaruh nyata (P<0,05) terhadap kadar 
lemak, nilai pH, TAT, sifat hedonik warna, rasa, aroma, sifat mutu hedonik warna, 
rasa, dan aroma. 

Kata kunci: ekstrak bunga rosella, sifat fisikokimia, uji organoleptik, whey

ABSTRACT

MUHAMMAD SYAUQI MUTAWAKKIL. Physicochemical and Organoleptic 
Properties of Whey Drink with Different Consentration Additions of Rosella 
Flower Extracts. Supervised by MUHAMAD ARIFIN and IRMA ISNAFIA ARIF.

Whey is a by-product in the cheese-making process. The cheese-making 
process can produce 85-90% whey from the volume of milk processed into cheese. 
Whey, a by-product of cheese making, can be processed into whey drinks. This 
study aims to analyze the physicochemical and organoleptic properties of whey 
drinks with the addition of rosella flower extract. The study used a Completely 
Randomized Design (CRD) with three replications with the addition of extract 
treatments of 0%, 5%, and 10%. The data obtained were analyzed using analysis of 
variance (ANOVA) with a 95% confidence interval. The organoleptic test data were 
analyzed using the non-parametric Kruskal-Wallis test. The results showed no 
significant effect (P>0.05) on protein content, hedonic properties of taste, viscosity, 
and hedonic quality properties of viscosity. The addition of rosella flower extract 
had a significant effect (P<0.05) on fat content, pH value, TAT, hedonic properties 
of color, taste, aroma, hedonic properties of color, taste, and aroma.

Keywords: organoleptic test, physicochemical properties, rosella flower extract, 
                  whey

MUMUMUMUMUUUUUUUUUUMUMUMUUUUUMUUUUUUUUUUUUUUUUUUUUUUUUUUU
Minnnn
DDDDDDDDDDDDiDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDD bbbbb

ppppppppppepppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppp mmmmm
mmmmmmmemmememememmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmm n
mmmmmmmmmimmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmm nnnnn
orooooooroooooooroooooooooooroooooooroorooooooooooooorooooooooooroooooooooooooooroooooooooooooooooooooooroooooooooooooooooooooooo ggggg
memmemmmmemmmmmmmmmemmemmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmm n
pepppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppppp nnnnn
mmmmmmmmmemmmemememmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmm n
DDDDaDDDaDDaDaDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDD tttt
Waaaaa
kaddddd
Pennnnn
lemmmmm
rasaaa

Kattttt

MUUUUU
Prooooo
Flooooo

prooooo
Whhhhh
stuuddd
drinnnnn
Rannnnn
treaaaaa
varrrrr
anaaaaa
signnnn
anddddd
haddddd
of ccccc

KeKKeKeKeKeKeKeKeKeKeKeKeKeKeKeKeKeKKeKKeKKKKeKKeKKKKKeKeKKKeKeKeKKKeKKKKeKKeKKeKeKeKeKKKeKeKeKKKKKKeKeKKeKeKKKKeeKKeKeKKeKeKKeKKKKeKeKeKKKeKeKeKeKKKeeKeeKKKKeKKKKKKKKKKKeKKKeKKeeKeyyyyy
   





Skripsi
sebagai salah satu syarat untuk memperoleh gelar

Sarjana pada
Program Studi Teknologi Hasil Ternak

SIFAT FISIKOKIMIA DAN ORGANOLEPTIK MINUMAN WHEY 
DENGAN PENAMBAHAN KONSENTRASI EKSTRAK BUNGA 

ROSELLA YANG BERBEDA

MUHAMMAD SYAUQI MUTAWAKKIL

DEPARTEMEN ILMU PRODUKSI DAN TEKNOLOGI PETERNAKAN
FAKULTAS PETERNAKAN

INSTITUT PERTANIAN BOGOR
BOGOR

2025

SSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIFFFFF
DDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDEEE

DEPPPPP



Tim Penguji pada Ujian Skripsi: 
1 Dr. Moch. Sriduresta Soenarno, S.Pt., M.Sc.
2 Dr. Cahyo Budiman, S.Pt., M.Eng.

TTTTTTTTim mmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmm PPePPPPPPPePePeePPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPP



Judul Skripsi : Sifat Fisikokimia dan Organoleptik Minuman Whey dengan 
Penambahan Konsentrasi Ekstrak Bunga Rosella yang Berbeda

Nama : Muhammad Syauqi Mutawakkil
NIM : NIM D3401201051

Disetujui oleh

Pembimbing 1:
Muhamad Arifin, S.Pt., M.Si __________________

Pembimbing 2:
Prof. Dr. Irma Isnafia Arief, S.Pt., M.Si __________________

Diketahui oleh

Ketua Departemen Ilmu Produksi dan Teknologi 
Peternakan:

Prof. Dr. Asep Gunawan. S.Pt., M.Sc
NIP. 198007042005011005

__________________

Tanggal Ujian:
30 Juli 2025  

JuJuJuJuJuJuJuJJuJuJuJuJJuJuJuJuJJuJuJuJuJuJuJuJuJuJuJuuJuuJuJuJuuuuuJuuJuuuuuuJJuJJJJJJJJJ dddddddddddddddddddddd

Naammmm
NNNNNNNNNNNNINNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNN MMMMM

PeeeeePP
MMMM

Peeeee
PPPP

KKee
Peeeee

PPPP
NNNNN

TTTTT
300

__________________



PRAKATA

Puji dan syukur penulis panjatkan kepada Allah subhanaahu wa ta’ala atas 
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Oktober 2024 ini ialah produksi whey drink, dengan judul “Sifat Fisikokimia dan 
Organoleptik Minuman Whey dengan Penambahan Konsentrasi Ekstrak Bunga 
Rosella Berbeda”.
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terimakasih penulis sampaikan kepada Dr. Moch. Sriduresta Soenarno, S.Pt.., 
M.Sc. yang telah memberikan kepercayaan serta membimbing selama penulis 
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membantu, memberi dukungan selama perkuliahan dan penelitian. Terimakasih 
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selama kuliah dan penelitian. Terimakasih penulis ucapkan kepada Akbar, Mufid, 
Fathan, Zaky, Ibrahim yang telah membantu dan memberikan saran saat penulis
menjalankan penelitian dan penulisan skripsi.

Terakhir, tanpa mengurangi rasa hormat penulis ucapkan terimakasih 
sebesar-besarnya kepada kedua orang tua penulis yaitu Bapak Muhammad Yahya 
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