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RINGKASAN 

SAROCI DORRATUL ZAHIRA. Isolasi dan Karakterisasi Khamir Asal  
Saluran Pencernaan Ayam Sebagai Kandidat Probiotik. Dibimbing oleh ANJA 
MERYADINI dan IVAN PERMANA PUTRA. 

 
Kebutuhan akan probiotik sebagai alternatif pengganti antibiotik (Antibiotik 

Growth Promotor/AGP) untuk memacu pertumbuhan pada ayam semakin 
mendesak, terutama setelah adanya pelarangan penggunaan AGP karena dapat 
menimbulkan masalah resistensi terhadap mikroba patogen. Salah satu jenis 
mikroorganisme yang dapat digunakan dan potensial sebagai probiotik adalah 
khamir. Khamir diketahui memiliki kelebihan dibandingkan dengan bakteri dan 
dapat menguntungkan bagi kesehatan ayam. Penelitian mengenai pemanfaatan 
khamir sebagai agen probiotik pada ayam masih sangat terbatas, sehingga 
diperlukan ekplorasi lebih lanjut terhadap isolat lokal yang berpotensi sebagai agen 
probiotik. Tujuan dari penelitian ini untuk mengevaluasi karakteristik probiotik 
khamir yang diisolasi dari saluran pencernaan ayam dan kemampuannya dalam 
membantu menjaga kesehatan ayam. 

Khamir diisolasi dari saluran pencernaan dan feses ayam kampung. 
didapatkan sebanyak 16 isolat khamir dengan variasi bentuk morfologi serta ukuran 
selnya. Pengujian hemolisis dilakukan terhadap 16 isolat khamir dengan 
menggunakan agar darah, diperoleh 13 isolat yang bersifat -hemolisis (non-
patogen), satu isolat bersifat -hemolisis, dan dua isolat tidak tumbuh pada media 
agar darah. Selanjutnya, sebanyak delapan isolat dari 13 isolat menunjukkan 
ketahanan yang baik terhadap cekaman garam empedu, dan dari delapan isolat 
terdapat enam isolat mampu bertahan pada cekaman pH asam. Uji autoagregasi 
memperlihatkan semua isolat terpilih dapat beragregasi dengan baik pada 4 jam 
inkubasi, sementara uji koagregasi dengan Salmonella Typhimurium menunjukkan 
terdapat satu isolat yang tidak memiliki kemampuan agregasi, serta 1 isolat dengan 
persentase agregasi yang baik yaitu isolat UBB1 dengan persentase koagregasi 
sebesar 54%. Dari enam isolat yang memiliki kemampuan agregasi dilanjutkan 
dengan uji antibakteri dan uji proteolitik serta amilolitik, hasilnya hanya satu isolat 
(UBB1) yang menunjukkan aktivitas antibakteri dengan indeks penghambatan 
sebesar 2,09 terhadap Salmonella Typhimurium ATCC14028. Identifikasi 
molekuler dilakukan pada isolat UBB1 mengonfirmasinya sebagai Pichia 
kudriavzevii dengan nilai boostrap 100. Maka dari itu, P. kudriavzevii UBB1 dinilai 
potensial dan menjanjikan. Hal ini menegaskan bahwa khamir lokal dapat 
dikembangkan sebagai probiotik dan dapat digunakan dalam mendukung kesehatan 
dan produktivitas unggas.  
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SUMMARY 

SAROCI DORRATUL ZAHIRA. Isolation and Characterization of Yeast 
from Chicken Digestive Tract as Probiotic Candidate. Supervised by ANJA 
MERYADINI and IVAN PERMANA PUTRA. 

 
The need for probiotics as an alternative to antibiotics (Antibiotic Growth 

Promoters/AGPs) to stimulate growth in chickens is increasingly pressing, 
especially following the ban on the use of AGPs due to their potential resistance to 
pathogenic microbes. One type of microorganism that can be used and has potential 
as a probiotic is yeast. Yeast is known to have advantages over bacteria and can 
benefit chicken health. Research on the use of yeast as a probiotic agent in chickens 
is still minimal, so further exploration of local isolates with potential probiotic 
agents is needed. The purpose of this study was to evaluate the characteristics of 
probiotic yeast isolated from the chicken digestive tract and its ability to help 
maintain chicken health. 

Yeast was isolated from the digestive tract and faeces of free-range chickens. 
A total of 16 yeast isolates were obtained with varying morphology and cell size. 
Hemolysis testing was performed on the 16 yeast isolates using blood agar. Thirteen 
isolates we -hemolytic (non- -hemolytic, and two 
isolates did not grow on blood agar. Furthermore, eight isolates out of 13 isolates 
showed good resistance to bile salt stress, and of the eight isolates, six isolates were 
able to survive acidic pH stress. The autoaggregation test showed that all selected 
isolates could aggregate well at 4 hours of incubation, while the coaggregation test 
with Salmonella Typhimurium showed that there was one isolate that could not 
aggregate, as well as one isolate with a good aggregation percentage, namely isolate 
UBB1, with a coaggregation percentage of 54%. Of the six isolates that could 
aggregate, continued with antibacterial tests and proteolytic and amylolytic tests, 
the results were only one isolate (UBB1) that showed antibacterial activity with an 
inhibition index of 2,09 against Salmonella Typhimurium ATCC14028. Molecular 
identification carried out on isolate UBB1 confirmed it as Pichia kudriavzevii with 
a bootstrap value of 100. Therefore, P. kudriavzevii UBB1 is considered potential 
and promising. This confirms that local yeast can be developed as a probiotic and 
can be used to support poultry health and productivity. 
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