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Sanksi Pelanggaran Pasal 113
Undang-Undang Nomor 28 Tahun 2014 tentang Hak Cipta

(1) Setiap Orang yang dengan tanpa hak melakukan pelanggaran hak ekonomi sebagaimana dimaksud dalam Pasal 9 ayat (1)
huruf i untuk Penggunaan Secara Komersial dipidana dengan pidana penjara paling lama 1 (satu) tahun dan/atau pidana denda
paling banyak Rp 100.000.000 {seratus juta rupiah),

(2) Setiap Orang yang dengan tanpa hak danfatau tanpa izin Pencipta atau pemegang Hak Cipta melakukan pelanggaran hak eko-
nomi Pencipta sebagaimana dimaksud dalam Pasal 9 ayat (1) huruf ¢, huruf d, huruf 1, dan/atau hurif h untuk Penggunaan Secara
Komersial dipidana dengan pidana penjara paling lama 3 (tiga) tahun dan/atau pidana denda paling banyak Rp 500.000.000,00
{lima ratus juta rupiah)

(3) Setiap Orang yang dengan tanpa hak dan/atau tanpa izin Pencipta atau pemegang Hak Cipta melakukan pelanggaran hak eko-
nomi Pencipta sebagaimana dimaksud dalam Pasal 9 ayat (1) huruf a, huruf b, huruf e, dan/atau huruf g untuk Penggunaan Secara
Komersial dipidana dengan pidana perjara paling lama 4 (empat) tahun dan/atau pidana denda paling banyak Rp
1.000.000.000,00 (satu miliar rupiah)

(4} Setiap Orang yang memenuhi unsur sebagaimana dimaksud pada ayat (3) yang dilakukan dzlam bentuk pembajakan, dipidana
dengan pidana penjara paling lama 10 (sepuluh) tahun danfatau pidana denda paling banyak Rp 4.000.000.000,00 (empat mitiar
ruprah),
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Rempah-rempah dan bumbu dapur yang selama ini dekat
dengan keseharian kita ternyata memiliki banyak manfaat
untuk kesehatan. Beberapa khasiat yang dimilikinya, antara lain
sebagai antioksidan, antiinflamasi yang dapat menurunkan gula
darah, menurunkan tekanan darah, mencegah penyumbatan
pembuluh darah, dan lainnya.

Rempah dapat berasal dari berbagai bagian tanaman, seperti
bunga, buah, kulit batang, umbi, daun, dan rimpang. Beberapa
jenis rempah dan bumbu dapur yang banyak dibudidayakan
di Indonesia adalah jahe, kunyit, kencur, temulawak, cengkeh,
merica, cabe, ketumbar, jinten, kayu manis, serai, biji pala,
kluwak, kemiri, kapulaga, lada, dan daun salam.

Begitu dekatnya bahan-bahan alami ini dengan kehidupan
kita, karena itu tidak ada alasan lagi untuk tidak mencoba gaya
hidup sehat mulai dari sekarang. Sehat tidak perlu mahal.

Prof. Dr. Ir. Made Astawan, M.S., lahir di Singaraja, Bali, 2 Februari 1962. Lulus sarjana
pertanian, Jurusan Gizi Masyarakat dan Sumberdaya Keluarga, Institut Pertanian Bogor,
tahun 1985. Sejak 1986, bekerja sebagai staf pengajar dan peneliti di Departemen limu
dan Teknologi Pangan, Fakultas Teknologi Pertanian, IPB, dengan
bantuan beasiswa Tim Manajemen Program Doktor (TMPD)
dari Departemen Pendidikan dan Kebudayaan. Tahun 1990 dia
memperoleh gelar Magister Sains dalam bidang lImu Pangan dari
Program Pascasarjana IPB. Selanjutnya, dengan beasiswa dari
Pemerintah Jepang (Monbusho), tahun 1995 berhasil memperoleh
gelar doktor (Ph.D.) dalam bidang Food Chemistry and Nutrition dari
Tokyo University of Agriculture, Jepang. Sejak tangggal 1 Mei 2001
ditetapkan sebagai Guru Besar bidang Pangan, Gizi, dan Kesehatan
di Departemen llmu dan Teknologi Pangan, IPB. Saat ini menjabat
sebagai Kepala Bagian Biokimia Pangan.
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