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Abstrak
Jahe (Zingiber officinale) merupakan salah satu spesies tanaman obat yang umum dibudidayakan di Indonesia. Jahe adalah tanaman herba, tegak, tinggi sekitar 30-60 cm. Walaupun morfologi jahe agak mirip dengan tanaman rimpang lain seperti kunyit dan temulawak,  jahe memiliki aroma yang khas yaitu memberi kesan menyegarkan dan pedas. Jahe juga memiliki manfaat bagi kesehatan manusia.Pengembangan tanaman jahe yang selama ini dilakukan hanya terbatas pada budidaya dan penjualan produk mentah. Pengolahan jahe yang lebih baik lagi akan memberikan nilai tambah yang besar bagi usaha jahe tersebut.

Sebagian besar masyarakat memiliki asumsi bahwa jahe adalah minuman untuk orang tua karena penyajiannya yang konservatif. Selain itu, sistem pemasaran produk minuman jahe hanya dengan menjual langsung ke pembeli. Oleh karena itu, dibutuhkan suatu inovasi pengolahan jahe baik dari segi penyajian, kemasan, maupun rasa untuk mengubah image tersebut. Jagger (Jahe Seger) sebagai bentuk inovasi produk minuman jahe dingin modifikasi penyajian jahe konvensional berlandaskan sistem usaha waralaba. 
KATA PENGANTAR

Puji syukur penulis panjatkan kepada Tuhan Yang Maha Esa, karena berkat limpahan rahmat serta hidayah-Nya, penulis dapat menyelesaikan laporan akhir Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan (PKMK) yang berjudul Jagger (Jahe Seger), Minuman Jahe Dingin sebagai Modifikasi Penyajian Jahe Konvensional Berlandaskan Sistem Usaha Waralaba. PKMK ini ditulis dengan tujuan untuk memperkenalkan produk olahan jahe, yaitu Jaggerdi lingkungan IPB pada khususnya dan masyarakat pada umumnya, membuka peluang bisnis minuman olahan jahe yang selama ini kurang termanfaatkan. Dengan adanya program ini diharapkan dapat menjadi langkah awal untuk meningkatkan kreativitas mahasiswa dan menumbuhkan jiwa kewirausahaan setiap individu dalam kelompok.

Terima kasih penulis sampaikan kepada pihak-pihak yang telah membantu dalam menyelesaikan laporan akhir  ini, yaitu :

1. Dr. Ir. Diah Krisnatuti, MS selaku dosen pembimbing dalam melaksanakan PKM K penulis yang berjudul “Jagger (Jahe Seger), Minuman Jahe Dingin sebagai Modifikasi Penyajian Jahe Konvensional Berlandaskan Sistem Usaha Waralaba”.

2. Dr. Ir. Nunung Kusnadi, MS selaku ketua departemen Agribisnis yang turut membimbing penulis dalam pelaksanaan PKM K ini.
3. Orang tua penulis yang senantiasa mendukung baik secara moril maupun finansial.

4. Teman-teman penulis yang telah membantu proses penyelesaian laporan akhir ini.

Laporan akhir ini disusun sebagai hasil akhir PKM K yang berjudul “Jagger (Jahe Seger), Minuman Jahe Dingin sebagai Modifikasi Penyajian Jahe Konvensional Berlandaskan Sistem Usaha Waralaba”. Dengan adanya laporan ini diharapkan dapat menjadi suatu pertanggungjawaban atas pelaksanaan program kreativitas mahasiswa yang penulis ikuti.
Laporan akhir ini belum tentu sempurna. Untuk itu, kritik dan saran yang membangun dari pembaca diharapkan dapat memacu penulis untuk lebih baik lagi.








Bogor, Juni 2010

Penulis
