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Lampiran 4. Bagan Alir Produksi Palette Tofu
                                                                                                                                                                                   
Lampiran 5. Dokumentasi Pelaksanaan
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Gambar 1. Logo Palette Tofu
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Gambar 2. Seperangkat Mesin Pembuat Tahu
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Gambar 3. Pengepressan
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Gambar 4. Mesin pengepress tahu
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Gambar 5. Proses penuangan
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Gambar 6. Proses Pemotongan Tahu
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Gambar 7. Tahu hasil di press
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Gambar 8. Pengepressan Tahu
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Gambar 9. Penuangan curd tahu
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Gambar 10. Proses Penjualan
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Gambar 11. Tahu yang sudah dikemas
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Gambar 12. Suasana konsultasi dengan dosen pembimbing
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