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Abstrak 
  

Pembuatan falvor daging ayam goreng untuk mie instan merupakan 
salah satu sektor pendukung industri mie instan di Indonesia.  Flavor daging 
ayam goreng ini menggunakan bahan-bahan lokal yang dapat dengan mudah 
diperoleh dan image alami dan baik kesehatan, seperti penggunaan moromi 
yang mensubsitusikan penggunaan HVP yang mengandung komponen-
komponen karsinogenisk, sehingga dari segi kesehatan akan lebih baik.  
Formulasi komponen dan kuantitas komponen flavor daging ayam yang 
terdaftar dengan formulasi tersebut.  Melalui penambahan rempah maka akan 
memperkaya flavor daging ayam goreng tersebut dan dapat di konsumsi pada 
mie instan.  Flavor ini juga dibuat dengan basis minyak sehingga menghemat 
penggunaan kemasan untuk flavor dan menambah kepraktisan dalam 
prapenyajian mie instan. 
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