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KATA PENGANTAR

Puji Syukur penufis panjatkan kehadirar Tuhan Yang Maha Esa, atas scgala
rahmat dan karunia-Nva schingga penulis dapat menvelesaikan Laporan akhir PKMP
yang berjudul Pemanfaatan Liﬁbah Tulang tkan Nila (Oreochromis niloticus)
Sebagai Gelatin Serta Aplikasi Dalam Pembuatan Permen Jelly.

Salah satu tujuan dari Laporan akhir i adalah unptuk mecari bahan alternatif 1ain
dari pembuatan gelatin yang dominanny terbuata dari bahan baku kulit dan tulang babi
schingga dapat dijadikan dahan baku dalam pembuatan berbagar macam indvetri baik ity
industri pangan maupun industrt non pangan dan juga dapat dijadikan sebuah peluang
usaha baru yang nantinya diharapkan dapat berkembang dan dapal menjadi usaha
yang mandiri. Penulis menyadari sepenuhnya bahwa laporan akhir ini masih sangat jauh
dan scmpurna. Untuk 1tu saran dan kritik yang membangun sangat diharapkan.

Pada akhimya penulis mengucapkan terimakasih pada dosen pembimbing Tbu
Mala Nurilmala, S.Py, M.S1 dan kepada sehurub pihak yang telah membantu penulisan ini.
Semoga laporan akhir ini dapat memberikan manfaat bagi pembaca scrta kemajuan ilmu

pengetahuan dan teknolog: di Indoncsia.

Bogor, Juli 2008

Penulis
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ABSTRAK

Tkan nila merupakan salah satu ikan budidaya yang semakin tinggi
permimaannya. Hal ini akan memicn timbulnya limbah hasil olahan dari industri
Jillet nifa yaitu antara flain wilung. Tulang ikan nila dapat digunakan sebagei
hahan baku dalam pembuatan gelatin. Tulang ikan hasil limbah kemudian
ditakukan pembersihan dari daging dan lemak setelah itu dilakukan proses
demineralisasi dengan cara perendaman dengan HCI dan dilanjutkan dengan
proses ekstraksi. Setelah diekstraksi kemudian di oven urntuk mendapatkan gelatin
dalam bentuk sheet. Pada program penelitian kali ini, gelatin yang terbaik
diperoleh padu perlakuan konserrasi HCl 4 % dan lama perendaman 2 hari.
Pada perlakuan ini diperoleh hasil rendemen sebanyak 11,63 %, dari 100 kg
wlang limbah fillet yang menghasilkan 10.55 kg tulang kering dan dihasilkan
gelatin sebanyak 1.1879 gram gelatin. Gelatin yang diperoleh setelah dicoba
diaplikasikan menjadi produk permen jelly ternyata kurang bagus. Permen jelly
yang diperoleh setelah dikeluarkan dari lemari pendingin mengalami pelelehan
kembali sehingga permen jelly tidak terbentik. '

Kata kunci : gelatin, demineralisasi, ekstraksi
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