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ABSTRAK 

Sunarmani, Dondy ASB dan Indah Yuliasi, 2009. Pengaruh Pelapisan Buah Manggis 
(Garcinia mangostana L.) dengan Kombinasi Lilin Lebah, Giberelin dan Benomyl dengan Adaptasi 
Suhu Terhadap Umur Simpan Manggis. Tujuan dari penelitian ini adalah untuk mendapatkan 
teknik kombinasi pelapisan lilin yang dapat memperpanjang umur simpan buah manggis. 
 
 


