
2 'IPle exkprba 'c  F:& ct ix ied 6.li So study the use of w1npd 
b z n  @ a - s  &&-ng,3k%) for bmil er s a t  LCD, !&is e x p e r k t  
was at %he F d t y  of Scimce,  %@z Agricul%~x~l Wniversi*, 
Boer, The poten22 pm5~dicz  of +Ma b o a  : A ~  L: gi, ad its chemical 
c u q ~ ~ s S t i m  is ainllotr ta soybean, k t  anti mxkit.Lofi content, =ti- 
tmb fs w.rg high. Same e + b d s  cal be u a ~ d  t o  2estmy mCf nutxi- 
tfon befam it. 5s us& for f e d .  'fhe'mctf~3 us& in %ME eqerkwnt, 
bean waa sro&& h water for 0, 3, 6, 9, '12 and/or "I b u m  md fitafter 
GAB tmatmnt, hem WL?B bofl?& for 0, to, 30, &*/or TO nimtes.  
T h h  methud can be wed In the villages for pmctic~L dai ly  uie. Pwmiy  

- -  faur pezat 'of wkg& hem mril fmm each treatment conbina%~xrr WES 
mixed h %he x t io t l s  fa2 268 dw aXd &5cken, which dwsiged  as xadod- 
setX mnglete a r e i s  9n factoziax 6 x 4, 

The maul", &o~ed'L%at the chictm c m z m @ L  raticn #nfed.nfng 
$reah wia@ be= had low gaixa a d  low feed kttake, feeti mvemion was 
the worst, a d  tht pa-lcma as pei?cer,ta@ of bd&y ~iefght was high. 
Bfllng wm*mare effeotfve la d u c e  anti-t-sin opnfent, COT- 

with so-g, 2% is reconsssded soaking fur  9 to 75 bum and 
hS3img for 30 to 50 afrmutes are the beat t~%ahen'cs for w h @  bean 
, wMah , w a x  be mkd 3n P&fon. , . , I 

* .  

Fahltas Pet~lmEalran. DB. P o t a s i  produksi b l j i  legu&-oaa ki cxhp 
thggi 8% kompoaiai k M w z  Capat z e ~ w a i  S i j i  kacang kede ld ,  
b tetapi, k-gm =ti nutrtai .a  se3e&t M ~ y a  tr=pt3in sa- 
a& t h m i ,  Bexbasd cara c ~ > &  dil&-- u n k k  m~msnszt;kmny& aebelum 
dicam&~ur ke d a J a  ran- tern&. 3lalaxr; penelfti a hi diLaWcm , 

. p e d a m s C . ~ r z z O ,  3, 6, 9, 12 dsn/a%a~ 15 Jnm, kemdion dimbas sex- 
#, 10, 30 8anfetaa 50 d t .  Iakmd dm nrstoda bderhmtf.  h i  
idal.& dapy-t diSera&a df p e d e s w ,  ' S ebangak 2Y: tcpg M j S  ke- 
cipir dari st t9ag komkrirasi pex1aIaan diom~ar.&m ke d d m  =sum 288 

' elms a& wan bmfler prw'om yang di=rancang sebebgzzi FW pol8 f&b- 
xi& 6 x 4. 

HasU p m i l i t f ~  hi ummjuMrm bahwa hrrswi rmmm'n~agm8w.~ 
bif i kecipir mat& emst -ah, p m t a n i b b  berat t;dm wzn yang 
mengkonmminyij, am& k d ,  nil& konvemi ~ a n m  #an& 'bun& dm 



persentaxe berat pakreas te&adap berat badmnya =an& mmfn&at. 
F ? b r  pcfl'trusan lebih dominan u n k k  maurunkan k-andun@~ ant2 k r i p s b  

* bi ji lcecipia: dlbandingkm d e n p  faktor pexrndamannya, Lana perendawn 
bi j i kec ip i r  yag  &an dicam~;urkm ke ddam ransum hend a3mya pada batas 
3 - 75 jam seda~&ml~aperebusan pad& batas 30 - 50 
m e n i t  atau 

tmpis Asia, %id& Juput d s r i  perwasdakn pertarribahan penduduk s e r t a  

pemmdahm 9md-f pW@. U n h k  mengatas5 p e m s d d h n  teraeht,  
pemrfntak melakukan b e r b e  upwa sntara P a i n  d e n m  menibatmi jUfSJEdl 

k e l a h i m  s e d a  mshkszanakan fntensi faas i  darn ekatenaif ikasi pertmian. 
P e m b a n ~ a n  di ssgzila bMmg digiatkan secara sixnultan aehinm membawa 

pembahan beaar-bes- p d a  brh@ asp& kehidupm, 

IEemdim, temyata peznaasdahm men jadf berangkai. Tk&at pmdi- 

d&an yang m&h menSn&at serka pendapatan per kapita ymg mdah ber- 

geser daxi  tin&+ pendapatan rend& kc l;h&at m e n a g a h  dd tm&-ta- 

n m !  d ~ i a  + aadmg b&&wbang, " mm@batkan permintam ymg 

m a k b  menZn&at  pula, Keadasan g i z i  mlal mem'baik dm jumlah wsya- 

rakat yang macar2 b m  aaak;man bexkualitas tingai semkin b e d a b a h  

&a, Dengan de&ian, upwaupaya yrmg hams dilaksaxartEran d i  s e k k r  

pmduksi pan gm, t id ak: hernya mern c u h  pf kebsxtuk f 4, t e t s p i  

jugs hams memenuhi ke&pm giz i .  
Untuk memmuhl pemht- bahan makanan bexgizf tinmi serperkf su- 

m, telur am daghg, pemerhhh  bemaha  -ban* sektor p f s t e m a  

melaXui upa3Ta-upay-a mtaa lsafn Bimas &am, Demanst~asi Unit, PTTSP, 

TIUTP, PIR Penmahaan dan PIR Perunggwm. $el& i tu ,  pe3ldidfian ka- 

d e ~ k d a r  penyuluh petesnakan, peaberim k d i t  d m  i m p o r t  bibit temak 
un&, mempakm terobosm4ernbosan penking lahnya yang %ga dual+ 

s a n b  untuk pembanman petem&an. 
U 

KanaeWensi d a r i  pembmgunatl petemaka tersebut, idah pain&&- 

an kehtanhan bahm-bahan m a n  %em&+ 3fmg % erlan-g secara tdm. 
Pmduksf b a a - b b  Wanan d i  ddam ncgeri, temyata -kid& dwat 

menubpi kebatahm, s e h h w  per& mmg%or% berbap i  'tr- w m  

tern%- j w g ,  tepung b dan bn&il k a a g  k e d e l d .  Pmwraan 



devisa uazk ik  mengimpor bahan-bahm m a k n a n  tali sem&h meningkat p- 

la dpyi hazgmya serjrag mensang@ l a ju  pengembangan petemakan di TE-. 

donesia karma kenailcan bar@ praduk-produk pet-m&an i t u  kid& dapat 

me~gimbangi kenaikan harm &man ton3a.k dm biwa pmduksi l&mga. 

Oleh sebab i tu,  p~ningkatan pmduksj. b&m-bahan m.&kanm di ddw ne*- 

p r i  hamslah dig ia tkm agar p e m ~ i L & a  scpe&i d i s ~ l x t h  t e d , h l u  

dapat dia%asY d e n m  sebaik-bailmya. 

S el a h  pmin&ata pmduksi. ba!! m&man konvenslona3 , maka pen+- 

dayagunw mber-sumhex d a m  yang kj.tz  mjliki clan b-lurn banyak: disc.,- 

k h  aeperti bi j i kecipir (?sophoe%s t e $ 1 : e n g l ~ b + s ( ~  ) DC, ) 
hamelah dilalrctkm, Sumber pan@ nrabzti in i  diang.;ap scb@ s a l &  

s a k  sumber pmteh nabati yang sang& pot m s i d  karenz, nexiljkf si- 

fat-sifat yang c u h p  menon 903, menyarmS, atau t>aMrm melcbihi kacang 

k e d e l d .  
&an tetapi,  jumlcJl produksi bi ji kecipir serts, dr?,-c*rah-dmr& 

yang mm&asUkannya df Indonesia* tidak dapat diket a h i  dmgm pasti 

k m n a  sedikitaya info-i mmgenai hal ik. Ebriasyaxakat belum ba- 

nyak yang mmanmya untuk tu juan komejcsiil. R a l  ilx dapat d i m k l w i ,  

karma, pemcht w bi j i kecipir ya jk  prod& tananan kecipir y m g  F- 
latif lebih lama t&an dishpan,  mi11 bemifat sporadis dm@ jum- 

lab p e d t a a n  yang terbatas mla* 
Sayang s e k d i ,  bi ji kecipir ju,p m a w d u n g  bc~ba& macm zat 

a n t i  mtrisi y m g  menyebabkm n i l &  hayatinya, t i d a k  sepadm dwgm 

kompa~tisi kimiarnya y m g  begitu bagas seperti kztcal'ig k d e l d .  

demikian, bfji kecipir Pral  *id& dapat dikansumsi dalm k e a d w  men- 

%&. m s  didahului proses perrmsnahm zat =ti nukrisi ymg di - 
kandunsya. 

V n W .  &ad tersebut,  penelitian d e n p  metode saderhma 

ini ydhmel&ipe-dmm dm perebusan bijl kecipir ,  perlu d f l a -  

k m  &pat diterapkan olch pctemak d i  P ~ ~ S W  t&olo& 

pang ti&& mbmbatuhkm p e r d a t a  ymg &$J dm pmsedur ymg ramit. 

B a s i l  pmeli-tian hi diharagkan dapak rneyalrMan p&em& d i  desa, 

b a h a  b i j i  kecipir dtibpat pula merekra p & a n  u n k k  m e n b $ l r a t h  pm- 

duksi  temaknya* 

Mmf~t  X h  yrang dihmapkarr pula, dari penclit ian M, idah 
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