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Etrianto Kurniawan. F02498069. pengaruh kombinasi perendaman kacang tanah
dalam suspensi Lactobacilius plantarum kik dan proses penyangraian terhadap
pertumbuhan Aspergillus flavus dan kandungan aflatoksin B, pada pengolahan
enting-enting. Di bawah bimbingan Betty Sri Laksmi Jenie dan C.C. Nurwitri A.

RINGKASAN

Kacang tanah sebagai bahan baku pembuatan enting-enting sering
terkontaminasi oleh kapang Aspergillus flavus yang dapat memproduksi
aflatoksin. Hasil identifikasi kapang yang tumbuh pada enting-enting meliputi
Aspergillus flavus, Penicillium sp.. Tujuan dari penelitian ini adalah untuk
menghambat pertumbuhan Aspergillus flavus dan untuk mereduksi aflatoksin
pada produk kacang tanah sangrai yang diproses menjadi enting-enting dengan
memanfaatkan kultur bakteri asam laktat (BAL). Disamping itu dipelajari pula
dampak perendaman kacang tanah dalam suspensi BAL terhadap penampakan,
warna, tekstur, dan rasa enting-enting.

Pengujian aktivitas antimikotik L. plantarum kik pada biji kacang tanah
menunjukkan bahwa suspensi L. plantarum kik (10° CFU/ml) dengan volume
perendaman 1 : 2 (kacang tanah : BAL) selama perendaman 24 jam mampu
menghambat pertumbuhan Aspergillus flavus sebesar 1 satuan log dari
5.0 x 10* CFU/ml menjadi 8.9 x 10* CFU/mL.

Kombinasi perendaman kacang tanah dalam suspensi L. plantarum kik
(10% CFU/ml) selama 24 jam dan dilanjutkan dengan proses penyangraian selama
30 menit ternyata mampu menurunkan AFB| sebesar 74.18 % yaitu dari
91.93 ppb menjadi sebesar 23.74 ppb.

Perendaman biji kacang tanah dengan suspensi L. plantarum kik
(10° CFU/ml) selama 24 jam sebelum pengolahan enting-enting mampu
memperbaiki penampakan, warna, dan tekstur enting-enting. Sedangkan untuk
rasa sampel tidak berbeda nyata dengan kontrol tanpa BAL yang berarti masih

dapat diterima oleh panelis pada tingkat kepercayaan 95%.
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