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KATA PENGANTAR

Puji syukur kami panjatkan kehadirat Allah SWT atas segala rahmat dan
karunia-Nya sehingga kami dapat menyelesaikan karya tulis ilmiah yang berjudul
“Pengembangan Produk Turunan Nangka Melalui Pemanfaatan Biji Nangka
sebagai Bahan Baku Varonyil (Variasi Roti Unyil) yang Sehat”. Karya tulis
ini diajukan untuk mengikuti Program Kreativitas Mahasiswa — Artikel lImiah
(PKM-AI) tahun 2009.

Karya tulis ini mencoba menjelaskan tentang pemanfaatan biji nangka
yang mempunyai potensi untuk dijadikan sebagai bahan baku pangan. Sampai saat
ini biji nangka masih merupakan bahan non-ekonomis apabila dilihat dari dua hal.
Pertama, biji nangka merupakan limbah buangan bagi konsumen nangka. Kedua,
masih sangat jarang biji nangka yang dimanfaatkan secara optimal. Namun, jika
ditinjau dari sisi yang lain, banyaknya biji nangka tersebut merupakan prospek
bisnis yang menguntungkan. Selain itu, biji nangka juga kaya akan kandungan
gizi. Sebagai upaya peningkatan nilai guna dan nilai jual dari biji nangka, maka
kami menciptakan inovasi dengan membuat Varonyil (Variasi Roti Unyil)
berbahan baku tepung biji nangka dan menjadikannya sebagai kegiatan bisnis
yang memiliki prospek cerah dan menguntungkan.

Kami menyadari sepenuhnya bahwa karya tulis ini masih sangat jauh dari
kesempurnaan. Untuk itu saran dan kritik membangun sangat kami harapkan.

Pada akhirnya kami mengucapkan terima kasih pada seluruh pihak yang
telah membantu dalam penyelesaian karya tulis ini. Semoga karya tulis ini dapat
memberikan manfaat bagi pembaca maupun bagi penulis sendiri untuk

mendorong motivasi dalam membuat ide dan inovasi dalam kegiatan bisnis.

Bogor, 6 April 2009

Penulis
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