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ABSTRAK

YESHEINTA AMALIA RAHMADANI SUGITO. Analisis Cooking Loss pada
Produk Sosis Ayam di PT Phalosari Unggul Jaya. Dibimbing oleh MADE
GAYATRI ANGGARKASIH.

Pengawasan dan pengendalian mutu merupakan faktor yang sangat penting
bagi perusahaan karena membantu menjaga konsistensi kualitas produk yang
dihasilkan. Oleh karena itu, langkah-langkah pengendalian diperlukan untuk
meminimalkan terjadinya cooking loss. Penelitian ini bertujuan untuk menganalisis
penyebab utama terjadinya perbandingan cooking loss pada produk sosis ayam
Long dan Short. Merumuskan usulan tindakan perbaikan dalam mengatasi
pengendalian cooking loss pada produk sosis ayam yang diproduksi oleh PT
Phalosari Unggul Jaya. Berdasarkan hasil penelitian cooking loss yang dihasilkan,
bahwa proses dalam keadaan tidak terkontrol. Data cooking loss sosis ayam diambil
dari 25 dan 14 sub kelompok, dengan setiap sub kelompok diambil 12 kali. Data
yang telah dikumpulkan kemudian digambarkan pada garis kendali. Berdasarkan
bagan kendali persentase cooking loss sosis ayam short 5,5% dan long 6,3%. Faktor
penyebab ketidakterkendalian cooking loss adalah faktor material, metode,
manusia, dan mesin.

Kata kunci: cooking loss, sosis ayam, pengendalian mutu
ABSTRACT

YESHEINTA AMALIA RAHMADANI SUGITO. Analysis of Cooking Loss on
Chicken Sausage Products at PT Phalosari Unggul Jaya. Supervised by MADE
GAYATRI ANGGARKASIH.

Supervision and quality control are very important factors for companies
because they help maintain the consistency of the quality of the products produced.
Therefore, control measures are needed to minimize the occurrence of cooking loss.
This research aims to analyze the main causes of comparison of cooking loss in
Long and Short chicken sausage products. Formulate proposals for corrective action
to overcome cooking loss control in chicken sausage products produced by PT
Phalosari Unggul Jaya. Based on the results of the resulting cooking loss research,
the process is in an uncontrolled state. Chicken sausage cooking loss data was taken
from 25 and 14 sub-groups, with each sub-group taken 12 times. The data that has
been collected is then depicted on the control line. Based on the control chart, the
cooking loss percentage for short chicken sausages is 5.5% and long 6.3%. Factors
causing uncontrollable cooking loss are material, method, human and machine
factors.

Keywords: cooking loss, chicken sausage, quality control
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Hak Cipta dilindungi Undang-Undang

Dilarang mengutip sebagian atau seluruh karya tulis ini tanpa
cantumkan atau menyebutkan sumbernya. Pengutipan hanya untuk
entingan pendidikan, penelitian, penulisan karya ilmiah, penyusunan laporan,
ulisan kritik, atau tinjauan suatu masalah, dan pengutipan tersebut tidak
ugikan kepentingan IPB.
arang mengumumkan dan memperbanyak sebagian atau seluruh karya tulis ini
am bentuk apa pun tanpa izin IPB.
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