
ARTATY WIJONO ( F3.061). Penggunaan raoang Tanah (Arachis 

hypogaea) Didalam Pembuatan Kiju. (Dibawah bimbingan SU

HADI HARDJO M. sc·.) 

RINGKASAN 

Didalam penelitian ini, kiju kacang tan.ah dibuat de

ngan cara menggumpaJ.kan protein dari ausu kacang tanah 

yang merupakan hasil ekstraksi satu bagian kacang tan.ah 

(varietas Gajah) dengan lima bagian air. Sebagai behan 

penggumpal dipergunakan starter susu bakteri a.sam laktat 

Streptococcus thermophillus (3,5 x 108 mikroorganisme per

mililiter) sebanyak empat persen dari volume eusu. yang 

di pergunakan. 

Untuk memperbaiki mutu dan daya tahan kiju didalam 

penyimpanan di ta:mbahkan susu nskim" (basil rekonsti tusi 

ausu 11skim 11 bubuk) dan garam. Perlakuan-perlakuan yang 

diberikan adalah pembuatan kiju kacang tan.ah tan.pa pe

nambahan susu "skim", dengan penambr-i.han susu "skim" se ... 

pu1uh, 15 dan 20 persen dari volume susu yang diperguna

kan, kemudian pemakaian garam 1, 5 , 3 dan 5 persen dari 

berat "curd O yang dihasilkan. Lai;a penyimpanan dua bulan 

pada suhu kamar. 

Hasil analisa yang diperoleh menunjukkan bahwa pe

makaian susu ••skim tt 20 peraen, menghasilkan kiju dengan 

rendemen protein dan mutu kiju yang terbaik. Kiju yang 

dihasilkan dalam penelitian ini mempunyai kadar air rata-
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