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Di bawah bimbingan M. Zein Nasution dan Mulyorini 
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RINGK.ASAN 

Tanaman kelapa (Cocos nucifera L.) merupakan tana-

man yang sangat berguna bagi manusia, karena seluruh bagian 

tanarnannya dapat dimanfaatkan sebagai bahan pangan maupun 

non pangan. 

Berbagai produk dapat dihasilkan dari tanarnan kela-

pa baik untuk rnemenuhi kebutuhan lokal maupun untuk ekspor. 

Pada tahap industri dapat dihasilkan antara lain santan 

awet. 

Santan kelapa, seperti halnya bahan pangan lain 

yang mengandung lemak, mengalami kerusakan 

terjadinya reaksi hidrolisa dan oksidasi lemak. 

karena 

Oksidasi 

lemak dapat dicegah dengan penambahan antioksidan. 

Penggunaan antioksidan yang tepat dapat memperpanjang umur 

simpan santan. 

Tujuan !penelitian ini adalah mempelajari pengaruh 

penambahan jenis dan konsentrasi antioksidan yang berbeda 

terhadap rnutu santan yang dihasilkan selama penyimpanan. 

Penelitian ini dilakukan 
,, dengan--��Dggunakan 2

perlakuan yai t_u j enis antioksidan (minyak wij en, BHT, 

minyak cengkeh) dan konsentrasi antioksidan (0.01 dan 0.02 

persen) Analisa yang dilakukan adalah penentuan kadar 
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