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DEWI SETYORINI. F 27.0642. Kajian Proses Demineralisasi 
dan Liming dalam Ekstraksi Gelatin dari Kolagen Tulang 
Sapi. Di bawah bimbingan M. Zein Nasution dan Suhadi. 
Hardjo. 

RINGKASAN 

Emulsi merupakan campuran dari dua larutan yang tidak 

dapat saling melarutkan. Emulsi yang stabil didapatkan 

dengan penambahan senyawa-senyawa lain yang berfungsi 

untuk mempertahankan bahan emulsi tersebut, yaitu emulsi

fier atau stabilizer. Penggunaan jenis-jenis emulsifier 

atau stabilizer tergantung pada bahan baku emulsi, jenis 

emulsi dan proses atau penanganan bahan yang digunakan. 

Salah satu stabilizer atau emulsifier yang umum digunakan 

adala� gelatin._ 

Gelatin merupakan suatu senyawa protein kompleks yar..2 

diekstrak dari ko�ponen kolagen pada tulang atau kulit 

hewan. Proses pembuatan gelatin dari kolagen tulang sapi 

membutuhkan proses demineralisasi dan liming sebelum 

ekstraksi pada tahap selanjutnya. Bahan baku tulang sapi 

yang dipergunakan merupakan produk sampingan yang diper-

oleh dari rumah pemotongan hewan. Selain memberi nilai 

tambah pada bahan-bahan limbah tersebut, pemanfaatan 

tulang sapi sebagai bahan substitusi bahan baku gelatin 

yang diharapkan dapat menjadi suatu alternatif (produk 

yang halal) . 
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