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PERTUMBUIiAN mEROBA P),j)A :D..""':'",IlE!:JG (Chanos-ChanOS) ASAP 

SELARA. PE:t:-:-yn·IF !'JIA.?';- SUEU K.ANAR 

S O °ah di+)' S T So'··'r..L .... ++). '" v" diaz++)' R.R. N't'bacl'ara+++) uSJ.J a ,.. ",1'..<.<, ,,'-' ,'). ~,,:.r ., ..L..L _. 

Indon'~sia merupakan SLla tu n'2,g'2.ra kepulauan dan lautan yang mempunyai 

poten3i cukup besar dalaw men@.lF-silkan ikan, baik fran laut maupun fran 

darat. Dari catatan Bi~o Prrsat Statistik (1980) produksi ikan d1 Jl~do

nesia berju'711ah 1.647.664 ton yr.ng terdiri atas 1.227.)86 ton ikan laut 

d8n 420.278 ton ikan darat. 

Adanya. peningkatan r:roduk3i l:'.s.upun dalam penanganan pasca panEn 

produksi ikan di Indonesie nk&n :::er.JL2r.tu dalam peningkatan pemenu.l1an 

kebutuha.n protein y3l1g relc.-tif ::calli rendah. Pengolahan iken IDarupakan 

salah satu penanganan pct.sca pnncn, £'.k~l1 membantu pemasaran dan penine

katan pendapatan para ncL>,y::".n. 

Pengasapan merupakan s2-1c...'1. S2.tu p'.mgolBhan secara trn.disional, 

dimana. p~~duks:inya berjt1.Ii.ilah 1 ~99 % dari produksi nasionaJ., yaitu se

banyak 24.661 ton. Pengasapan den~~ pemberian bahan p8ngawet kimia, 

dan cara pengasapan yang d.apc. t menuTUI1Jcan akti vi v-"s air diharapken da.

pat me:ngindarkan kemungki.n.s..n ?2rtumbuhcn mikroba perusak. 

+)Y.1fJhasiswa Jurusan IL-::u PonCr:..Jl, F.:ok. Pasca Sarjana IPB 

++ )Staf Pengajar Jurusan Ilmu F2.l'lfF.l1, Pak. Pasca. Sarjana 1F2 dan Staf 
Pusbangtepa/FTDC-IPB. 

+t+ )staf Pengajar Fak. Peternd::e.n !Pl3. 

Disarikan oleh Anies Irawati, Staf Pusbengtepa/FTDC-IPB. 
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';'UJTL:l'i r-;::N3LITIAN 

Tujuan dari penelitL:,n L,-i ~~d,Ctl.:,h untuk me-l-11pelajc:.ri pertl1f;.iouh,,-,"::., 

~1enis dan .populasi mH'-J'cb~'~ !)~'.d:~ i:~2.:l 8.SC;.P; b0ntu}[ kc:rusakan iknn asQ.p 

sel;:!lTla penyimpanan dan c.,:;ya ~::.ret i1:::n pado.. berb::.gai kO:ldh;i h,:lemb:cban 

ud;-..rn. rel<l.tif (Rh) perqi.:rpc.r:.o .::, ~e~['<-':n ffi2.ksud d::.p.st rnecperki=~k~m UQy:':. 

.R.wan yang diguna.k:::ll G.d::cr,1 penGli tirul ini ie:.leh ba!ldeng asap jG.ri 

perusahaan lITnnjlUlg" Si;:;or!.rcljo, J;-..".;,' Timur. Bahan l~i..."l..rVQ. M3.1':h me

dit. lmtuk a.nF~lisa mikro'bo. Y::r..C P.0lilJUti Flate Cou."1t Agar (re;'.); Pot£'.to 

Dextroce Agar (FDA); Hutriont ~roth\ Violet Red. Bile Ag-~ (1.,W3~1.) d'ID 

rcA yang di t::unbah 0,29 Na-azidQ. Wltuk sctiap Ii ter FC.\. Bah::.m kimia 

Y['.:tlg dipergunakan u.'>l.tuk pE.-rcob:::.c.n ::t.dalah garam-{5:rrar:l CuCI
2

; naGI; 

(NH4)2S0l..t; KIlr; BaC12 • Y2W
3

; 1:2::;0LJ, dCUl kJ1211 Wltuk pew~ Ollkteri dan 

spera meliputi kristal violei;, yo(~L.l.rn, alkohol, se..fari::l dnn mn.lachi te 

green. 

PercobaWl tcrdiri dari tis': t"h2.p yai tu peX't--:1III.a w1tuk meng-diClkan 

pengamatan-pengamatan ik"l1 2cSe.p sel2J!'.a penyinpanan suhu k3J!IE!X dengan 

kelembabun antara 80 - 90 ?{. }::8~1.l2. penyirupanan ikan asap pada Guhu k2.

mn.r dalam berbagai kelembac211 (1111) cbn ketiga dilakulw..."1 ineku13.si mikro

ba pada ikan asap ycrng steril, untw: kemudi2l1 diinkubasiknn padn. suhu 

kamar dalam berbagai keIembc.b.:m (Lih) .. 

Ikan asap yru.g disir:rptm c.13.10Xl kelembaban udara (Rh) antara 80 - 9~i 

pada hari kedua sudah Il'!ulai bcrubah warna, baik warna kuli t nk"1.Upun eleh 

pertumbuhan mikroba. PadC1 hc.ri ke 7 dan ke 8 wa.rna kuli t suda~ menjadi 
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buraL1., dan penuh denga...'l l~crtLL"!blihon ku.p3l1g dan bclcteri. F..adl identi

fik:"" f:i mikrob2- y'2Dg tUl'nbuh don..:i.:r:t.::Jl p.::tdco. ikan asap yai tu "fuci11us " • 

.']-1'>"'-:'. 10.·:11 ilerubC1h311 w~n"l ':-;'~ll:'1.'.n :.:.-:::!'t1J:-:buh2...'1. l.'likrob.<;,., d'i.ri I':'.dc1 yc-..ne 

:-iisir:,l'c:n di lr:effic>.ri p<}.dC', ~("l'~l'.·:;;,')-:-Yl 'l,h,r",. (R:l) 7'-3j~ ute-.ll lcbili r8r!dcl1 

1-.5"i, :;>:..:1'1 h~'.ri kO! ~ SG~l·..l! lir~l-Li ':J~rj~:di r,crubcl1sn wc.rn;;,. 1\'rU!);'Jl8.n 

;,.:crn~"- kulit IT.''CD;}O'iU cokl<:.t d"·.:,:,i .'.:~:'.n ::2~P y".n[ disL'"::p2.D p,3.d::c kelemb::-::.bc!ll 

h::ri kc 3 sud,:h i.!engc-.l::r.-i p,,':r''..l.~~,.L~! 1.'~,:::nC"., 8.k.'..11 tctapi perub:ili211 w::'.rna 

;y-::..r'Ll: cepat 8e~';]n deng".J1 Y'-:;1.,'!, clL'bp[~ oi:·"l['I;: y':81eL1bc~ban 77)~, 75% J:~~ 67%. 

Fsmyi:1]Jom8J1 uengar.. ke1e~_~b::-','!i'.2.1 ll::L'r;:~ ~2~~t pa.d.'l hari ke 2 sud3..1J. r:lOng.:'.lar.:i.i 

p,,-'::"ll bc..h3.n w:lrna, d~.m ::,~.J.:-. h~:,:i ':,:,_, :; ::;udoh nenj8,di berwarn2. buxrx. 

Inokulasi den~ E.:Ul:~!:'., ~_-.~ffJ..Ltococci , dan A.spergillu8 dE,n P'2:

ny~pG.11an dah.:::! kGle;n~8."!::2.n L:~L2·:'. 0;',% ... t'J.U 1ebih rendah, sC'.Hpai h2Xi 

ke 6 secar!), visual m~t.r .. dj ... b:-.ik. ?er.-yi;-x~;-"'n:=-~n pad8- kelei"1b'l.ba.r~ udar<). 

rc:. tLl-r3.. t~~ ikan sekit.:u- 75, Z>:: :-;:::.ci:::, h.~_ri ke 4 telnh r::engulC1:li perubnlum 

tr-."::--rn8. kulit dari cok12.t l::chLi . .:--l.:;'.L Flcnc.kil:::.t. Pertuc.buhm k::,p2ng dan 

bcl'::tcri sudcll mub.i t:-rlif.<~t ::>-::.G.~. !.1::'xi ke 4 ~l::.n kc 3 dengcn ju;1l1ah 

r::ikrob8. 9..erob 10
6 kc.lori/D~:""":l t:21~.;; -:.l2.da ho.ri kG 5 • 
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	Pertumbuhan mikroba pada bandeng (Chanos-Chanos) asap selama penyimpanan suhu kamar dalam berbagai tingkat kelembaban

