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ABSTRAK 

WALIYAH FARID BAKTIR. Perancangan Sistem Filtrasi Pascafermentasi 

Kombucha dan Strategi Pengembangan Usaha Hakko Kombucha. Dibimbing oleh 

MUHAMMAD SYUKUR SARFAT dan TITI CANDRA SUNARTI. 

 

Fermentasi lanjutan pada kombucha setelah pengemasan dapat menyebabkan 

peningkatan karbonasi, gushing, dan kebocoran kemasan sehingga diperlukan 

perbaikan proses pascafermentasi. Penelitian ini bertujuan merancang sistem filtrasi 

pascafermentasi yang sesuai dengan kondisi produksi Hakko Kombucha serta 

merumuskan strategi pengembangan usahanya. Penelitian menggunakan 

pendekatan desain keteknikan yang meliputi eksplorasi masalah, pendefinisian 

masalah, pembangkitan alternatif solusi, pengembangan prototipe, dan validasi 

prototipe. Hasil pengembangan menunjukkan bahwa cartridge filter 10 µm mampu 

menurunkan jumlah khamir dari 3,84 menjadi 2,72 log CFU/mL pada varian nanas 

dan dari 3,04 menjadi 2,47 log CFU/mL pada black tea, sedangkan jumlah bakteri 

asam asetat relatif tetap. Filtrasi juga menunjukkan kecenderungan memperlambat 

perkembangan keasaman selama penyimpanan dan tetap mempertahankan 

karakteristik sensori produk. Penerapan sistem filtrasi meningkatkan HPP dari 

Rp8.504 menjadi Rp8.510 per botol dan dapat diintegrasikan ke dalam penjadwalan 

produksi. Skor IFE sebesar 2,736 dan EFE sebesar 2,667 menempatkan perusahaan 

pada sel V dengan strategi hold and maintain. Hasil penelitian menunjukkan bahwa 

filtrasi 10 µm berpotensi diterapkan untuk mendukung kestabilan produk dan 

pengembangan usaha Hakko Kombucha.  

 

Kata kunci: filtrasi, harga pokok produksi, kombucha, pascafermentasi, strategi 

pengembangan 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



ABSTRACT 

WALIYAH FARID BAKTIR. Design of a Kombucha Post-Fermentation 

Filtration System and Business Development Strategy for Hakko Kombucha. 

Supervised by MUHAMMAD SYUKUR SARFAT and TITI CANDRA SUNARTI.  

 

Continued fermentation of kombucha after packaging may lead to excessive 

carbonation, gushing, and package leakage, indicating the need for improvement in 

the post-fermentation process. This study aimed to design a post-fermentation 

filtration system suitable for Hakko Kombucha’s production conditions and to 

formulate its business development strategy. An engineering design approach was 

applied through problem exploration, problem definition, alternative solution 

generation, prototype development, and prototype validation. The results showed 

that a 10 µm cartridge filter reduced yeast counts from 3.84 to 2.72 log CFU/mL in 

pineapple kombucha and from 3.04 to 2.47 log CFU/mL in black tea kombucha, 

while acetic acid bacteria remained relatively stable. Filtration also tended to slow 

acid development during storage while maintaining the sensory characteristics of 

the product. Implementation of the filtration system increased the production cost 

from IDR 8,504 to IDR 8,510 per bottle and could be integrated into the production 

schedule. IFE and EFE scores of 2.736 and 2.667, respectively, positioned the 

company in Cell V with a hold and maintain strategy. These findings indicate that 

10 µm filtration has potential to support product stability and the business 

development of Hakko Kombucha.  

 

Keywords: business development, filtration, kombucha, post-fermentation, 

production cost 
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