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ABSTRAK

HAFIZH AQSATH PARINGGA MUHAMMAD. Pengaruh Penggunaan
Particulate Filtration untuk Proses Pascafermentasi Kombucha terhadap
Karakteristik dan Aktivitas Mikroba. Dibimbing oleh TITI CANDRA SUNARTTI.

Fermentasi lanjutan pada kombucha setelah proses pengemasan dapat
menyebabkan perubahan karakteristik produk, peningkatan keasaman,
pembentukan gas berlebih, serta risiko over-carbonation dan kebocoran kemasan
selama penyimpanan. Proyek ini bertujuan menganalisis pengaruh penggunaan
cartridge filter pada proses pascafermentasi terhadap karakteristik dan aktivitas
mikroba kombucha. Proyek dilakukan menggunakan pendekatan desain keteknikan
melalui tahap eksplorasi, pendefinisian masalah, pembangkitan alternatif solusi,
pengembangan prototipe, dan validasi. Proses filtrasi dilakukan menggunakan
cartridge filter berukuran 10, 5, dan 3 um pada kombucha varian nanas dan black
tea dengan analisis jumlah khamir dan bakteri asam asetat, pH, derajat Brix, total
asam tertitrasi, serta karakteristik sensori. Hasil proyek menunjukkan bahwa
semakin kecil ukuran pori cartridge filter, semakin besar penurunan jumlah
mikroba, terutama khamir. Cartridge filter 10 pm mampu menurunkan populasi
khamir tanpa menurunkan populasi bakteri asam asetat secara berarti serta
memberikan perubahan karakteristik fisikokimia yang relatif kecil. Selama
penyimpanan, sampel hasil filtrasi menunjukkan perubahan pH dan total asam
tertitrasi yang lebih terkendali dibandingkan sampel tanpa perlakuan. Cartridge
filter 10 pm juga memberikan tingkat kemiripan rasa tertinggi terhadap sampel
acuan sehingga dipilih sebagai ukuran filter yang paling sesuai untuk proses
pascafermentasi kombucha.

Kata kunci: aktivitas mikroba, cartridge filter, karakteristik kombucha,
pascafermentasi, ukuran pori



ABSTRACT

HAFIZH AQSATH PARINGGA MUHAMMAD. Effect of Particulate
Filtration Use in the Post-Fermentation Process of Kombucha on Its Characteristics
and Microbial Activity. Supervised by TITI CANDRA SUNARTI.

Further fermentation of kombucha after packaging may cause changes in
product characteristics, increased acidity, excessive gas formation, and risks of
over-carbonation and package leakage during storage. This study aimed to analyze
the effect of cartridge filter use during the post-fermentation process on the
characteristics and microbial activity of kombucha. The study employed an
engineering design approach consisting of exploration, problem definition, solution
generation, prototype development, and validation. Cartridge filters with pore sizes
of 10, 5, and 3 um were applied to pineapple and black tea kombucha, followed by
analyses of yeast and acetic acid bacteria populations, pH, °Brix, titratable acidity,
and sensory characteristics. The results showed that smaller cartridge filter pore
sizes resulted in greater microbial reduction, particularly in yeast populations. The
10 pm cartridge filter reduced the yeast population without substantially reducing
acetic acid bacteria and caused relatively small changes in physicochemical
characteristics. During storage, filtered samples showed more controlled changes
in pH and titratable acidity than untreated samples. Sensory evaluation also showed
that the 10 um cartridge filter provided the highest taste similarity to the reference
sample. Therefore, the 10 um cartridge filter was selected as the most suitable pore
size for the post-fermentation process of kombucha.

Keywords: cartridge filter, kombucha characteristics, microbial activity, pore size,
post-fermentation
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PRAKATA
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salah satu bagian yang tidak terpisahkan dari Proyek Desain Utama Agroindustri
yang berjudul “Rekayasa Proses Pascafermentasi Kombucha untuk Peningkatan
Kualitas dan Umur Simpan di CV Fermentasi Indonesia Sehat”. Proyek ini
dilaksanakan sebagai salah satu syarat untuk memperoleh gelar Sarjana Teknik
pada Program Studi Teknik Industri Pertanian, Fakultas Teknik dan Teknologi,
Institut Pertanian Bogor.
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bimbingan selama pelaksanaan proyek dan penyusunan laporan ini. Ucapan terima
kasih juga disampaikan kepada CV Fermentasi Indonesia Sehat (Hakko Kombucha)
terkhususnya Kak Herti, Bang Eric, dan Bang Rian yang telah memberikan
kesempatan, fasilitas, serta dukungan selama proses proyek berlangsung.
Penghargaan juga penulis sampaikan kepada seluruh dosen, laboran, dan pihak
Program Studi Teknik Industri Pertanian yang telah membantu selama proyek
berlangsung.
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seluruh keluarga atas doa, dukungan, motivasi, serta kasih sayang yang tiada henti.
Terakhir, penulis mengucapkan banyak terima kasih kepada teman-teman penulis
yang selalu memberikan dukungan dari awal hingga akhir laporan ini selesai ditulis,
menemani penulis baik di saat senang maupun di saat-saat sulit dan mengisi hari-
hari selama masa perkuliahan.

Semoga karya ilmiah ini dapat memberikan manfaat bagi pengembangan
ilmu pengetahuan, khususnya di bidang rekayasa proses agroindustri, serta menjadi
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