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ABSTRAK 

HAFIZH AQSATH PARINGGA MUHAMMAD. Pengaruh Penggunaan 
Particulate Filtration untuk Proses Pascafermentasi Kombucha terhadap 
Karakteristik dan Aktivitas Mikroba. Dibimbing oleh TITI CANDRA SUNARTI. 

 
Fermentasi lanjutan pada kombucha setelah proses pengemasan dapat 

menyebabkan perubahan karakteristik produk, peningkatan keasaman, 
pembentukan gas berlebih, serta risiko over-carbonation dan kebocoran kemasan 
selama penyimpanan. Proyek ini bertujuan menganalisis pengaruh penggunaan 
cartridge filter pada proses pascafermentasi terhadap karakteristik dan aktivitas 
mikroba kombucha. Proyek dilakukan menggunakan pendekatan desain keteknikan 
melalui tahap eksplorasi, pendefinisian masalah, pembangkitan alternatif solusi, 
pengembangan prototipe, dan validasi. Proses filtrasi dilakukan menggunakan 
cartridge filter berukuran 10, 5, dan 3 µm pada kombucha varian nanas dan black 
tea dengan analisis jumlah khamir dan bakteri asam asetat, pH, derajat Brix, total 
asam tertitrasi, serta karakteristik sensori. Hasil proyek menunjukkan bahwa 
semakin kecil ukuran pori cartridge filter, semakin besar penurunan jumlah 
mikroba, terutama khamir. Cartridge filter 10 µm mampu menurunkan populasi 
khamir tanpa menurunkan populasi bakteri asam asetat secara berarti serta 
memberikan perubahan karakteristik fisikokimia yang relatif kecil. Selama 
penyimpanan, sampel hasil filtrasi menunjukkan perubahan pH dan total asam 
tertitrasi yang lebih terkendali dibandingkan sampel tanpa perlakuan. Cartridge 
filter 10 µm juga memberikan tingkat kemiripan rasa tertinggi terhadap sampel 
acuan sehingga dipilih sebagai ukuran filter yang paling sesuai untuk proses 
pascafermentasi kombucha. 

Kata kunci:  aktivitas mikroba, cartridge filter, karakteristik kombucha, 
pascafermentasi, ukuran pori 

. 



ABSTRACT 

HAFIZH AQSATH PARINGGA MUHAMMAD. Effect of Particulate 
Filtration Use in the Post-Fermentation Process of Kombucha on Its Characteristics 
and Microbial Activity. Supervised by TITI CANDRA SUNARTI. 

 
Further fermentation of kombucha after packaging may cause changes in 

product characteristics, increased acidity, excessive gas formation, and risks of 
over-carbonation and package leakage during storage. This study aimed to analyze 
the effect of cartridge filter use during the post-fermentation process on the 
characteristics and microbial activity of kombucha. The study employed an 
engineering design approach consisting of exploration, problem definition, solution 
generation, prototype development, and validation. Cartridge filters with pore sizes 
of 10, 5, and 3 µm were applied to pineapple and black tea kombucha, followed by 
analyses of yeast and acetic acid bacteria populations, pH, °Brix, titratable acidity, 
and sensory characteristics. The results showed that smaller cartridge filter pore 
sizes resulted in greater microbial reduction, particularly in yeast populations. The 
10 µm cartridge filter reduced the yeast population without substantially reducing 
acetic acid bacteria and caused relatively small changes in physicochemical 
characteristics. During storage, filtered samples showed more controlled changes 
in pH and titratable acidity than untreated samples. Sensory evaluation also showed 
that the 10 µm cartridge filter provided the highest taste similarity to the reference 
sample. Therefore, the 10 µm cartridge filter was selected as the most suitable pore 
size for the post-fermentation process of kombucha. 

Keywords: cartridge filter, kombucha characteristics, microbial activity, pore size, 
post-fermentation 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

© Hak Cipta milik IPB, tahun 20261 

Hak Cipta dilindungi Undang-Undang 

Dilarang mengutip sebagian atau seluruh karya tulis ini tanpa 
mencantumkan atau menyebutkan sumbernya. Pengutipan hanya untuk 
kepentingan pendidikan, penelitian, penulisan karya ilmiah, penyusunan laporan, 
penulisan kritik, atau tinjauan suatu masalah, dan pengutipan tersebut tidak 
merugikan kepentingan IPB. 

Dilarang mengumumkan dan memperbanyak sebagian atau seluruh karya 
tulis ini dalam bentuk apa pun tanpa izin IPB. 



 

 
PENGARUH PENGGUNAAN PARTICULATE FILTRATION 

UNTUK PROSES PASCAFERMENTASI KOMBUCHA 
TERHADAP KARAKTERISTIK DAN AKTIVITAS MIKROBA 

 
 
 
 
 
 

HAFIZH AQSATH PARINGGA MUHAMMAD 
 
 
 
 
 
 

Tugas Akhir 
sebagai salah satu syarat untuk memperoleh gelar 

Sarjana Teknik pada 
Program Studi Teknik Industri Pertanian 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
PROGRAM STUDI TEKNIK INDUSTRI PERTANIAN 

FAKULTAS TEKNIK DAN TEKNOLOGI 
INSTITUT PERTANIAN BOGOR 

BOGOR 
2026 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Tim Penguji pada Ujian Tugas Akhir: 

1 Dr. Ir. Sugiarto, M.Si. 
2 Dr. Ir. Meika Syahbana Rusli, M.Sc.Agr 



 



Judul Tugas Akhir : Pengaruh Penggunaan Particulate Filtration untuk Proses 
Pascafermentasi Kombucha terhadap Karakteristik dan 
Aktivitas Mikroba 

Nama : Hafizh Aqsath Paringga Muhammad 
NIM : F3401221135 

 
 
 
 
 
 

Disetujui oleh 

Pembimbing 1: 
Prof. Dr. Ir. Titi Candra Sunarti, M.Si. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Diketahui oleh 
 

Ketua Program Studi: 
Prof. Dr. Ir. Ono Suparno, S.T.P., M.T. 
NIP. 197212031997021001 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Tanggal Ujian: 
14 Agustus 2026 

Tanggal Lulus: 

 

 
   



PRAKATA 
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Terakhir, penulis mengucapkan banyak terima kasih kepada teman-teman penulis 
yang selalu memberikan dukungan dari awal hingga akhir laporan ini selesai ditulis, 
menemani penulis baik di saat senang maupun di saat-saat sulit dan mengisi hari-
hari selama masa perkuliahan. 

Semoga karya ilmiah ini dapat memberikan manfaat bagi pengembangan 
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referensi bagi pengembangan proses pascafermentasi kombucha di industri. 
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