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SOROTAN 

VIVI DWI MARYANI. Evaluasi Profil Nutrien dan Senyawa Metabolit Daun 

Sambung Nyawa Pasca Pengolahan, serta Daya Simpan Sebagai Pakan Komplit. 

Dibimbing oleh NUR ROCHMAH KUMALASARI, YULI RETNANI, dan 

DILLA MAREISTIA FASSAH.  

1. Penelitian ini membahas metode pengolahan optimal daun sambung nyawa

pasca pengolahan, dengan tujuan untuk mempertahankan kualitas nutrien dan

daya simpan.

2. Penelitian ini menggunakan alat Near Infrared Reflectance Spectroscopy (NIRS)

untuk menganalisis profil nutrien, alat High-Performance Liquid

Chromatography (HPLC) untuk menganalisis asam amino, dan alat Gas

Chromatography-Mass Spectrometry (GC-MS) untuk menganalisis senyawa

metabolit.

3. Hasil penelitian menunjukkan bahwa pengeringan oven 60°C mempertahankan

kualitas nutrien daun sambung nyawa dan wafer menjaga kualitas fisik dan daya

simpan pakan komplit.

4. Temuan ini memberikan kontribusi di bidang ilmu nutrisi dan teknologi pakan.

Hasil penelitian ini dapat menjadi dasar ilmiah dalam pemanfaatan daun

sambung nyawa sebagai bahan baku pakan.

5. Tugas akhir ini menunjukkan pentingnya pemilihan metode pengolahan. Hasil

penelitian ini juga menunjukkan potensi pemanfaatan hijauan lokal secara

berkelanjutan.

HIGHLIGHTS 

VIVI DWI MARYANI. Evaluation of the Nutrient Profile and Metabolite 

Compounds of Gynura procumbens Leaves Post Processing, as well as Shelf Life 

as a Complete Feed. Supervised by NUR ROCHMAH KUMALASARI, YULI 

RETNANI, and DILLA MAREISTIA FASSAH. 

1. This research discusses the optimal post-processing method of processing

Gynura procumbens leaves, aiming to of maintaining nutrient quality and shelf

life.

2. This study used a Near Infrared Reflectance Spectroscopy (NIRS) tool to analyze

nutrient profiles, a High-Performance Liquid Chromatography (HPLC) tool to

analyze amino acids, and a Gas Chromatography-Mass Spectrometry (GC-MS)

tool to analyze metabolite compounds.

3. The results of the study showed that oven drying at 60°C maintained the

nutritional quality of the leaves of the Gynura procumbens plant and the wafers

maintained the physical quality and shelf life of the complete feed.

4. These findings contribute to the fields of nutritional science and feed technology.

The results of this research can provide a scientific basis for the use of Gynura

procumbens leaves as a feed ingredient.

5. This final project demonstrates the importance of selecting processing methods.

The research results also demonstrate the potential for sustainable use of local

forages.



 

 

 



RINGKASAN VISUAL 

Evaluasi Pengolahan Gynura procumbens dan Pakan Komplit 

GRAPHICAL SUMMARY 

Evaluation of Gynura procumbens Processing and Complete Feed 





RINGKASAN 

VIVI DWI MARYANI. Evaluasi Profil Nutrien dan Senyawa Metabolit Daun 

Sambung Nyawa Pasca Pengolahan, serta Daya Simpan Sebagai Pakan Komplit. 

Dibimbing oleh NUR ROCHMAH KUMALASARI, YULI RETNANI, dan 

DILLA MAREISTIA FASSAH.  

Gynura procumbens merupakan tanaman endemik di Asia Tenggara yang 

berpotensi sebagai hijauan dan bahan pakan ternak, namun diperlukan metode 

pengolahan yang tepat untuk membantu menjaga kualitasnya. Penelitian ini 

bertujuan mengevaluasi metode pengolahan yang optimal sehingga kualitas nutrisi 

dan stabilitas penyimpanan olahan daun sambung nyawa sebagai bahan pakan dapat 

dipertahankan. Penelitian ini dilakukan dalam dua fase yaitu fase pertama adalah 

metode pengeringan daun sambung nyawa, yaitu pengeringan di bawah sinar 

matahari pada suhu 22–30°C (6 hari) dan pengeringan oven pada suhu 60°C (3 

hari). Fase kedua adalah metode pengolahan tepung daun sambung nyawa menjadi 

pakan komplit dalam bentuk mash dan wafer. Kandungan nutrisi daun sambung 

nyawa dan pakan komplit diukur menggunakan Near Infrared Reflectance 

Spectroscopy (NIRS), kandungan asam amino diukur menggunakan High-

Performance Liquid Chromatography (HPLC), dan senyawa metabolit dianalisis 

menggunakan Gas Chromatography-Mass Spectrometry (GC-MS). Uji kualitas 

fisik pakan komplit seperti kadar air diukur menggunakan grain moisture tester 

PM-650 dan aktivitas air menggunakan aw meter. Hasil penelitian menunjukkan 

bahwa pengeringan dalam oven pada suhu 60 °C (3 hari) dapat mempertahankan 

kualitas nutrisi daun sambung nyawa dengan kadar air lebih rendah 4,07% dan 

protein kasar lebih tinggi 18,41% dibandingkan metode pengeringan matahari. 

Daun sambung nyawa mengandung 15 asam amino, dengan metode pengeringan 

matahari menghasilkan persentase asam amino tertinggi. Metode pengeringan 

memengaruhi profil metabolit pada daun daun sambung nyawa. Pengeringan 

matahari cenderung mempertahankan senyawa volatil seperti keton dan 

hidrokarbon, sedangkan pengeringan oven meningkatkan profil dengan asam lemak 

dan alkohol kompleks. Pengolahan tepung daun sambung nyawa menjadi pakan 

komplit dalam bentuk wafer menghasilkan kandungan nutrisi dan kualitas fisik 

yang lebih baik dibandingkan dengan mash. Disimpulkan bahwa pengeringan daun 

sambung nyawa memengaruhi profil nutrisi, asam amino, dan senyawa metabolit. 

Pengolahan menjadi pakan komplit berbentuk wafer menghasilkan kualitas nutrien 

dan kualitas fisik lebih baik selama penyimpanan. 

Kata kunci:   metode pengolahan, nutrien, pakan komplit, profil metabolit, sambung 

nyawa 



 

 

SUMMARY 

VIVI DWI MARYANI. Evaluation of the Nutritional Profile and Metabolite 

Compounds of Gynura procumbens Leaves After Processing, and Shelf Life as a 

Complete Feed. Supervised by NUR ROCHMAH KUMALASARI, YULI 

RETNANI, dan DILLA MAREISTIA FASSAH.  

Gynura procumbens is an endemic plant in Southeast Asia that has the 

potential as green fodder and animal feed, but proper processing methods are 

needed to help maintain its quality. This study aims to evaluate the optimal 

processing method so that the nutritional quality and storage stability of processed 

Gynura procumbens leaves as feed ingredients can be maintained. This study was 

conducted in two phases: the first phase is the drying method of Gynura 

procumbens leaves, namely drying under sunlight at a temperature of 22–30°C (6 

days) and oven drying at a temperature of 60°C (3 days). The second phase is the 

method of processing Gynura procumbens leaf flour into complete feed in the form 

of mash and wafers. The nutritional content of Gynura procumbens leaves and 

complete feed was measured using Near Infrared Reflectance Spectroscopy 

(NIRS), amino acid content was measured using High-Performance Liquid 

Chromatography (HPLC), and metabolite compounds were analyzed using Gas 

Chromatography-Mass Spectrometry (GC-MS). Tests on the physical quality of 

complete feed such as water content were measured using a grain moisture tester 

PM-650 and water activity using an aw meter. The results showed that drying in an 

oven at 60 °C (3 days) can maintain the nutritional quality of Gynura procumbens 

leaves with a lower water content of 4.07% and a higher crude protein of 18.41% 

compared to the sun-drying method. Gynura procumbens leaves contain 15 amino 

acids, with the sun-drying method producing the highest percentage of amino acids. 

The drying method affects the metabolite profile in Gynura procumbens leaves. 

Sun-drying tends to maintain volatile compounds such as ketones and 

hydrocarbons, while oven-drying increases the profile with fatty acids and complex 

alcohols. Processing Gynura procumbens leaf flour into complete feed in the form 

of wafers produces better nutritional content and physical quality compared to 

mash. It was concluded that drying Gynura procumbens leaves affected the 

nutritional profile, amino acids, and metabolite compounds. Processing them into a 

complete wafer-shaped feed resulted in improved nutritional and physical quality 

during storage. 
 

Keywords: complete feed, Gynura procumbens, metabolite profile, nutrients, 

processing method 
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