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ABSTRAK 

 
NAUFAL FACHRY SYACHRIZA. Produksi dan Analisis Usaha Penggilingan 

Bakso Melati Mas di Kecamatan di Cicurug Kabupaten Sukabumi. Dibimbing oleh 

ANNISA HAKIM. 

 

Analisis usaha ini bertujuan untuk menganalisis proses produksi, manajemen 

usaha, serta kelayakan finansial usaha Penggilingan Bakso Melati Mas di 

Kecamatan Cicurug, Kabupaten Sukabumi. Metode yang digunakan meliputi 

observasi, wawancara, dokumentasi, dan analisis data primer serta sekunder. 

Analisis usaha dilakukan menggunakan pendekatan finansial melalui perhitungan 

biaya produksi, penerimaan, keuntungan, dan Revenue Cost Ratio (R/C), serta 

analisis pemasaran menggunakan SWOT dan bauran pemasaran 10P. Hasil analisis 

usaha menunjukkan bahwa selama periode Desember 2025 hingga Maret 2026, 

usaha memperoleh total penerimaan sebesar Rp380.256.250 dengan total biaya 

produksi sebesar Rp341.811.613 sehingga menghasilkan keuntungan sebesar 

Rp38.444.638. Nilai R/C sebesar 1,11 menunjukkan bahwa usaha layak dan 

menguntungkan untuk dijalankan. Analisis SWOT menunjukkan bahwa usaha 

memiliki kekuatan pada kualitas produk, lokasi yang strategis, serta pelanggan 

tetap, namun masih perlu meningkatkan manajemen usaha dan pemasaran digital 

agar mampu bersaing dan berkembang secara berkelanjutan. 

 

Kata kunci: analisis usaha, kelayakan usaha, penggilingan bakso ,r/c ratio, swot  

 

ABSTRACT 

 
NAUFAL FACHRY SYACHRIZA. Production and Analysis of the Melati Mas 

Meatball Milling Business in Cicurug District, Sukabumi Regency. Supervised by 

ANNISA HAKIM. 

 

This business analysis aims to analyze the production process, business 

management, and financial feasibility of the Melati Mas Meatball Milling Business 

in Cicurug District, Sukabumi Regency. The methods used include observation, 

interviews, documentation, and primary and secondary data analysis. The business 

analysis was conducted using a financial approach through calculations of 

production costs, revenue, profits, and the Revenue Cost Ratio (R/C), as well as a 

marketing analysis using SWOT and the 10P marketing mix. The results of the 

business analysis indicate that during the period from December 2025 to March 

2026, the business generated total revenue of Rp380,256,250 with total production 

costs of Rp341,811,613, resulting in a profit of Rp38,444,638. The R/C value of 

1.11 indicates that the business is feasible and profitable. The SWOT analysis 

shows that the business's strengths lie in product quality, strategic location, and 

loyal customers. However, it still needs to improve its business management and 

digital marketing to compete and grow sustainably. 

 

Keywords: business analysis, business feasibility, meatball grinding, r/c ratio, swot
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PRAKATA 

 
Puji dan syukur penulis panjatkan kepada Allah SWT atas segala karunia-

Nya sehingga karya ilmiah ini berhasil diselesaikan. Tema yang dipilih dalam 

melaksanakan Proyek akhir yang dilaksanakan sejak bulan Desember 2025 sampai 

bulan Maret 2026 ini dengan judul “Produksi dan Analisis Usaha Penggilingan 

Bakso Melati Mas di Kecamatan Cicurug Kabupaten Sukabumi”. Laporan Proyek 

Akhir ini disusun sebagai salah satu syarat untuk pelaksanaan kegiatan proyek akhir 

yang bertujuan untuk meningkatkan keterampilan praktis mahasiswa di bidang 

yang sesuai dengan program studi Teknologi dan Manajemen Ternak. Dalam 

menyusun Laporan proyek akhir ini, penulis telah berusaha untuk menyajikan 

informasi sejelas mungkin mengenai tujuan, manfaat dan pelaksanaan kegiatan 

tugas akhir. Penulis menyadari bahwa penulisan Laporan proyek akhir ini masih 

jauh dari sempurna, oleh karena itu, kritik dan saran yang membangun sangat 

diharapkan untuk perbaikan di masa mendatang. 

Laporan proyek akhir ini dibuat dengan sebenar-benarnya dan diselesaikan 

dengan maksimal berkat kerjasama dan bantuan dari berbagai pihak. Penulis 

ucapkan terima kasih kepada pihak yang telah berkontribusi dalam proses 

penyelesaian laporan ini. Penulis juga mengucapkan terima kasih banyak kepada 

Bapak Fariz Am Kurniawan, S.Pt., M.Si. selaku ketua progam studi Teknologi dan 

Manejemen Ternak, Ibu Annisa Hakim, S.Pt., M.Si. selaku dosen pembimbing, 

Ayah dan Bunda yang selalu memberikan dukungan serta doa yang tiada henti, 

Penulis juga ingin memberikan terimaksih kepada Ibu Mely selaku pemilik usaha 

dari penelitian ini, serta tidak lupa kepada teman-teman TNK 59. 

Demikian yang dapat penulis sampaikan, atas perhatianya penulis ucapkan 

terima kasih. Penulis berharap laporan proyek akhir ini memberikan manfaat bagi 

banyak orang. Penulis menerima masukan dan kritikan guna kesempurnaan laporan 

proyek akhir ini dapat lebih baik untuk kedepanya. 

Semoga Allah SWT selalu melimpahkan Rahmat dan Karunianya kepada 

Kita semua. Aamiin. 
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