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ABSTRAK 

MISYKA RAHMANIA. Ekstraksi, Karakterisasi Protein, dan Evaluasi Aktivitas 

Antioksidan Kolagen Kulit Ayam IPB-D1 dan Itik Alabio. Dibimbing oleh 

CAHYO BUDIMAN dan ZAKIAH WULANDARI. 

Kolagen merupakan protein struktural yang banyak dimanfaatkan dalam 

bidang pangan, kesehatan, kosmetik, dan biomaterial. Penelitian ini bertujuan 

mengekstraksi dan mengkarakterisasi kolagen dari kulit ayam IPB-D1 dan itik 

Alabio sebagai sumber kolagen alternatif unggas lokal Indonesia. Ekstraksi 

dilakukan menggunakan asam asetat 0,5 M setelah pretreatment NaOH dan 

defatting dengan etanol. Karakterisasi meliputi rendemen, konsentrasi protein, 

komposisi asam amino, SDS-PAGE, FTIR, dan aktivitas antioksidan metode DPPH. 

Rendemen kolagen kulit ayam IPB-D1 (3,1%) lebih tinggi dibandingkan kolagen 

kulit itik Alabio (1,0%), sedangkan konsentrasi protein kedua sampel tidak berbeda 

nyata (P > 0,05). Kedua kolagen memiliki profil asam amino khas yang didominasi 

glisin, prolin, dan hidroksiprolin, dengan perbedaan nyata pada kandungan glisin, 

hidroksiprolin, asam glutamat, dan asam aspartat (P < 0,05). Analisis SDS-PAGE 

dan FTIR menunjukkan bahwa kolagen yang diperoleh merupakan kolagen tipe I 

dengan struktur triple helix yang masih terjaga. Aktivitas antioksidan kolagen kulit 

ayam IPB-D1 lebih tinggi dibandingkan kolagen kulit itik Alabio. Kedua kulit 

unggas lokal tersebut berpotensi dimanfaatkan sebagai sumber kolagen alternatif. 

Kata kunci: antioksidan, ayam IPB-D1, kolagen, kulit unggas, itik alabio 

 

ABSTRACT 

MISYKA RAHMANIA. Extraction, Protein Characterization, and Evaluation of 

Antioxidant Activity of IPB-D1 Chicken and Alabio Duck Skin Collagen. 

Supervised by CAHYO BUDIMAN dan ZAKIAH WULANDARI. 

Collagen is a structural protein widely used in food, health, cosmetic, and 

biomaterial applications. This study aimed to isolate and characterize collagen from 

IPB-D1 chicken skin and Alabio duck skin as alternative collagen sources from 

Indonesian local poultry. Collagen was extracted using 0,5 M acetic acid following 

NaOH pretreatment and ethanol defatting. Characterization included yield, protein 

concentration, amino acid composition, SDS-PAGE, FTIR, and DPPH antioxidant 

activity. Collagen yield from IPB-D1 chicken skin (3,1%) was higher than that from 

Alabio duck skin (1,0%), while protein concentration did not differ significantly (P 

> 0,05). Both collagens exhibited typical amino acid profiles dominated by glycine, 

proline, and hydroxyproline, with significant differences in glycine, hydroxyproline, 

glutamic acid, and aspartic acid contents (P < 0,05). SDS-PAGE and FTIR analyses 

confirmed type I collagen with a preserved triple-helix structure. Antioxidant 

activity was higher in IPB-D1 chicken collagen than in Alabio duck collagen. These 

findings indicate that both poultry skins have potential as alternative collagen 

sources. 

Keywords: alabio duck, antioxidant, collagen, IPB-D1 chicken, poultry skin  
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