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ABSTRACT

LEOVRITTA MASALUN. Effect of Bacteriophage Concentration and Storage
Time on Enterobacteriaceae Reduction in Chicken Meat. Supervised by HERWIN
PISESTYANI and ETIH SUDARNIKA.

Chicken meat is highly susceptible to microbial contamination, particularly
by Enterobacteriaceae, including Escherichia coli and Salmonella spp., which can
compromise food safety. This study evaluated the effectiveness of bacteriophage
application at different concentrations and storage times in reducing
Enterobacteriaceae counts in chicken meat. 75 drumstick samples inoculated with
Salmonella Typhimurium were assigned to 5 groups: a positive control group
(without bacteriophage treatment) and 4 bacteriophage treatment groups with
bacteriophage-to-water ratios of 1:1 (spray), 1:10 (dip), 1:100 (dip), and 1:1000
(dip). The samples were stored under refrigerated conditions and analyzed at 0, 24,
and 48 hours. Enterobacteriaceae counts were determined using the total plate
count method on Violet Red Bile Glucose Agar. The data were analyzed using the
Kruskal-Wallis test; the bacteriophage treatments showed variable reduction in
Enterobacteriaceae counts during refrigerated storage. The 1:10 dipping treatment
showed the most consistent reduction pattern, particularly after 24 and 48 hours of
storage. These results indicate that bacteriophage application may be a promising
biological control strategy to improve the microbiological safety of chicken meat.

Keywords: Bacteriophage, biological control, chicken meat, Enterobacteriaceae,
storage time

ABSTRAK

LEOVRITTA MASALUN. Pengaruh Konsentrasi Bakteriofag dan Waktu
Penyimpanan terhadap Penurunan Jumlah Enterobacteriaceae pada Daging Ayam.
Dibimbing oleh HERWIN PISESTYANI dan ETTH SUDARNIKA.

Daging ayam mudah terkontaminasi oleh mikroorganisme, terutama
Enterobacteriaceae, termasuk Escherichia coli dan Salmonella spp., yang dapat
membahayakan keamanan pangan. Penelitian ini bertujuan mengevaluasi
efektivitas bakteriofag pada berbagai konsentrasi dan waktu penyimpanan dalam
menurunkan jumlah Enterobacteriaceae pada daging ayam. Sebanyak 75 sampel
paha ayam diinokulasi dengan Salmonella Typhimurium dan dibagi ke dalam 5
kelompok, yaitu 1 kelompok kontrol positif (tanpa perlakuan bakteriofag) dan 4
kelompok perlakuan bakteriofag, yaitu rasio bakteriofag terhadap air sebesar 1:1
(semprot), 1:10 (celup), 1:100 (celup), dan 1:1000 (celup). Sampel disimpan dalam
kondisi dingin dan dianalisis pada 0, 24, dan 48 jam. Jumlah Enterobacteriaceae
dihitung dengan metode hitung cawan menggunakan media Violet Red Bile Glucose
Agar. Data dianalisis menggunakan uji Kruskal-Wallis: perlakuan bakteriofag
menunjukkan penurunan jumlah FEnterobacteriaceae yang bervariasi selama
penyimpanan di lemari es. Perlakuan 1:10 dengan metode celup menunjukkan pola
penurunan yang paling konsisten, khususnya setelah 24 dan 48 jam penyimpanan.
Hasil ini menunjukkan bahwa aplikasi bakteriofag berpotensi menjadi strategi
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'pengendalian biologis yang menjanjikan untuk meningkatkan keamanan
mikrobiologis pada daging ayam.

a kunci: Bakteriofag, daging ayam, Enterobacteriaceae, keamanan pangan,
pengendalian biologis, waktu penyimpanan
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