
 

PERBANDINGAN TINGKAT CEMARAN Escherichia coli PADA   

DAGING AYAM DI PASAR TRADISIONAL DAN PASAR  

MODERN DAERAH ISTIMEWA YOGYAKARTA 

 

NUGRAHANING WIDI UTAMI 

PARAMEDIK VETERINER 

SEKOLAH VOKASI 

INSTITUT PERTANIAN BOGOR 

BOGOR 

2026 





PERNYATAAN MENGENAI LAPORAN AKHIR DAN 

SUMBER INFORMASI SERTA PELIMPAHAN HAK CIPTA 

 

Dengan ini saya menyatakan bahwa laporan akhir dengan judul 

“Perbandingan Tingkat Cemaran Escherichia coli pada Daging Ayam di Pasar 

Tradisional dan Pasar Modern Daerah Istimewa Yogyakarta” adalah karya saya 

dengan arahan dari dosen pembimbing dan belum diajukan dalam bentuk apa pun 

kepada perguruan tinggi mana pun. Sumber informasi yang berasal atau dikutip dari 

karya yang diterbitkan maupun tidak diterbitkan dari penulis lain telah disebutkan 

dalam teks dan dicantumkan dalam Daftar Pustaka di bagian akhir laporan praktik 

lapang ini. 

Dengan ini saya melimpahkan hak cipta dari karya tulis saya kepada Institut 

Pertanian Bogor. 

 

Bogor, Juni 2026 

 

Nugrahaning Widi Utami 

J0415221019 





i 

 

ABSTRAK 

 
NUGRAHANING WIDI UTAMI. Perbandingan Tingkat Cemaran Escherichia 

coli pada Daging Ayam di Pasar Tradisional dan Pasar Modern Daerah Istimewa 

Yogyakarta. Dibimbing oleh ERNI SULISTIAWATI 

Daging ayam merupakan pangan yang berisiko terkontaminasi Escherichia 

coli apabila penanganannya tidak memenuhi prinsip higiene dan sanitasi. Penelitian 

ini bertujuan menentukan tingkat cemaran E. coli pada daging ayam di pasar 

tradisional dan modern di Daerah Istimewa Yogyakarta. Penelitian menggunakan 

10 sampel daging ayam segar, masing-masing lima sampel dari pasar tradisional 

dan pasar modern. Pengujian dilakukan menggunakan metode enumerasi E. coli 

dengan media pad dan dianalisis menggunakan Independent Sample t-test. Hasil 

menunjukkan seluruh sampel melebihi batas maksimum cemaran mikroba (10 

CFU/g). Rata-rata cemaran E. coli (log₁₀ CFU/g) pada pasar tradisional sebesar 3,53 

± 1,55 lebih tinggi dari pasar modern sebesar 3,17 ± 0,68. Analisis statistik 

menunjukkan tidak terdapat perbedaan yang signifikan antara kedua kelompok 

pasar (p = 0,641; p > 0,05)  

Kata kunci: Escherichia coli, daging ayam, pasar modern, pasar tradisional 

ABSTRACT 

NUGRAHANING WIDI UTAMI. Comparison of Escherichia coli Contamination 

Levels in Chicken Meat at Traditional and Modern Markets in the Special Region 

of Yogyakarta. Supervised by ERNI SULISTIAWATI 

Chicken meat is a food product witch have risk of Escherichia coli 

contamination if it is not fully handled with hygiene and sanitation principles. This 

study aims to determine the levels of E. coli contamination in chicken meat at 

traditional and modern markets in the Special Region of Yogyakarta. The study 

used 10 samples of fresh chicken meat, with five samples each from traditional and 

modern markets. E. coli enumeration was performed using a media pad method, 

and data were analyzed using an Independent Sample t-test. The results showed that 

all samples exceeded the maximum microbial contamination limit of 10 CFU/g. 

The average of E. coli contamination level (log₁₀ CFU/g) in traditional markets 

(3.53 ± 1.55) was higher than that modern markets (3.17 ± 0.68). Statistical analysis 

revealed no significant difference between the two market types (p = 0.641; p > 

0.05). 

Keywords: Escherichia coli, chicken meat, modern markets, traditional markets 
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