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PERNYATAAN MENGENAI LAPORAN PROYEK AKHIR DAN 

SUMBER INFORMASI SERTA PELIMPAHAN HAK CIPTA 

Dengan ini saya menyatakan bahwa laporan proyek akhir dengan judul 
“Pengembangan Diversifikasi Produk Sirup Buah Naga untuk Meningkatkan Nilai 

Tambah pada PT Trisna Naga Asih” adalah karya saya dengan arahan dari dosen 
pembimbing dan belum diajukan dalam bentuk apa pun kepada perguruan tinggi 

mana pun. Sumber informasi yang berasal atau dikutip dari karya yang diterbitkan 
maupun tidak diterbitkan dari penulis lain telah disebutkan dalam teks dan 
dicantumkan dalam Daftar Pustaka di bagian akhir laporan proyek akhir ini. 

Dengan ini saya melimpahkan hak cipta dari karya tulis kami kepada Institut 
Pertanian Bogor. 
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ABSTRAK 
 

THOIFATUL MUNAWWAROH. Pengembangan Diversifikasi Produk Sirup 
Buah Naga untuk Meningkatkan Nilai Tambah pada PT Trisna Naga Asih. 
Dibimbing oleh DONI SAHAT TUA MANALU. 

PT Trisna Naga Asih menghadapi permasalahan pascapanen berupa buah 

naga yang tidak lolos grade pasar sehingga bernilai jual rendah. Penelitian ini 
bertujuan menganalisis preferensi konsumen, nilai tambah, dan kelayakan usaha 

pengolahan sirup buah naga sebagai strategi diversifikasi produk. Metode yang 
digunakan meliputi analisis konjoin, metode Hayami, serta analisis kelayakan 
usaha. Hasil penelitian menunjukkan bahwa kandungan gula menjadi atribut yang 

paling penting dalam preferensi konsumen dengan tingkat kepentingan sebesar 
30,553%. Kombinasi produk yang paling disukai konsumen yaitu harga Rp20.000–

Rp30.000, kemasan botol kaca 600 ml, kandungan gula rendah 50%, dan pembelian 
secara online. Pengolahan buah naga non grade menjadi sirup menghasilkan nilai 
tambah sebesar Rp25.245/kg dengan rasio 49,14%. Secara finansial, usaha 

dinyatakan layak dengan laba bersih Rp169.181.745 per tahun, titik impas 255 
botol, dan nilai R/C ratio 1,23. 

 

Kata kunci: diversifikasi produk, nilai tambah, preferensi konsumen, perencanaan 
usaha, sirup buah naga 

 

ABSTRACT 
 

THOIFATUL MUNAWWAROH. Product Diversification Development of 
Dragon Fruit Syrup to Increase Value Added at PT Trisna Naga Asih. Supervised 

by DONI SAHAT TUA MANALU. 

PT Trisna Naga Asih faces a post-harvest problem related to dragon fruits that 
do not meet market grading standards, resulting in lower economic value. This 

study aimed to analyze consumer preferences, value added, and business feasibility 
of dragon fruit syrup processing as a product diversification strategy. The methods 

employed in this study were conjoint analysis, the Hayami value-added method, 
and business feasibility analysis. The results showed that sugar content was the 
most important attribute influencing consumer preferences, with an importance 

value of 30.553%. The most preferred product combination consisted of a price 
range of IDR 20.000–30.000, 600 ml glass bottle packaging, low sugar content 

(50%), and online purchasing. Processing non-grade dragon fruit into syrup 
generated a value added of IDR 25.245/kg of raw material, with a value-added ratio 
of 49.14%. Financially, the business was considered feasible, generating a net profit 

of IDR 169.181.745 per year, a break-even point of 255 bottles, and an R/C ratio of 
1.23. 

 

Keywords: business planning, consumer preferences, dragon fruit syrup, product 
diversification, value added 
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PRAKATA 

Puji dan syukur penulis panjatkan kepada Allah subhanaahu wa ta’ala atas 
segala karunia-Nya sehingga laporan proyek akhir ini berhasil diselesaikan. Judul 

yang dipilih dalam penelitian yang dilaksanakan sejak bulan Juli 2025 sampai bulan 
Mei 2026 ini adalah “Pengembangan Diversifikasi Produk Sirup Buah Naga untuk 
Meningkatkan Nilai Tambah pada PT Trisna Naga Asih”. 

Terima kasih penulis ucapkan kepada Bapak Dr. Doni Sahat Tua Manalu, 
S.E., M.Si. selaku dosen pembimbing proyek akhir yang telah memberikan 

bimbingan, arahan, motivasi, serta ilmu bagi penulis selama proses penyusunan 
proyek akhir ini sehingga dapat terselesaikan dengan baik. Penulis juga 

menyampaikan terima kasih kepada Bapak Khoirul Aziz Husyairi, S.E.,M.Si. selaku 
dosen penguji proyek akhir yang telah meluangkan waktu serta memberikan kritik 
dan saran yang membangun demi penyempurnaan penulisan proyek akhir ini. 

Penulis juga mengucapkan terima kasih kepada Bapak Rokmat, Ibu Karmini, serta 
seluruh keluarga atas doa, dukungan, perhatian, dan kasih sayang yang senantiasa 

diberikan kepada penulis selama proses penyusunan proyek akhir ini. Ucapan 
terima kasih juga penulis sampaikan kepada Ibu Sukmaya, M.Si. serta seluruh 
karyawan PT Trisna Naga Asih yang telah memberi izin penelitian dan membantu 

dalam pengumpulan data. Tak lupa, penulis sampaikan terima kasih kepada rekan 
magang industri, Wiwik Wiqoyatun Nisa dan Zaky Mubarok yang telah bekerja 

sama dan memberikan semangat kepada penulis. 

Semoga penelitian dapat memberikan manfaat bagi pihak yang membutuhkan 
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