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ABSTRAK

KANABILAH DAHIYAH. Perbaikan Penerapan CPPOB dan Penyusunan
Sertifikasi Halal Pada Produk Tahu segar di UMK X Cianjur. Dibimbing oleh
ENDANG PRANGDIMURTI dan USWATUN HASANAH.

UMK X merupakan salah satu Usaha Mikro Kecil (UMK) yang berlokasi
di Kabupaten Cianjur, Jawa Barat yang bergerak pada bidang pangan olahan
dengan produk tahu segar sejak tahun 1980. UMK X belum mengimplementasikan
sistem jaminan keamanan pangan berupa Cara Produksi Pangan Olahan yang Baik
(CPPOB) yang dirujuk dalam PerKa BPOM No. HK.02.02.1.2.01.22.63 Tahun
2022. Penerapan CPPOB dapat menjadi langkah pendukung UMK mengajukan
sertifikasi halal. Tujuan penelitian ini yaitu mengidentifikasi ketidaksesuaian
penerapan CPPOB di UMK X serta merancang rekomendasi perbaikan CPPOB
melalui kegiatan pendampingan yang selanjutnya melengkapi persyaratan untuk
sertifikasi halal serta melakukan pendaftaran dengan metode self-declare melalui
website SiHalal. Kegiatan pengambilan data dilakukan dengan cara observasi
langsung, wawancara dan diskusi dengan UMK X. Gap analysis ketidaksesuaian
penerapan CPPOB dilakukan di awal dan akhir pendampingan. Berdasarkan hasil
analisis, didapatkan bahwa persentase nilai ketidaksesuaian penerapan CPPOB
adalah 40,3% dengan rating D dan 34 temuan (15 minor, 17 major, 2 kritis) dan
setelah pendampingan, persentase nilai ketidaksesuaian menjadi 28,1% dengan
rating C dan 24 temuan (15 minor, 9 major, 0 kritis). Meski rating akhir tidak
mendapat B karena keterbatasan biaya, namun penurunan persentase
ketidaksesuaian dapat menjadi langkah pendukung UMK mengajukan sertifikasi
halal. UMK X telah melakukan penyusunan persyaratan dan pendaftaran sertifikasi
halal metode self-declare dan sertifikat halal terbit pada tanggal 19 Mei 2025.

Kata kunci: Analisis kesenjangan, CPPOB, UMK, sertifikasi halal, tahu segar



ABSTRACT

KANABILAH DAHIYAH. Improvement of CPPOB Implementation and
Preparation of Halal Certification for Fresh Tofu Products at UMK X Cianjur.
Supervised by ENDANG PRANGDIMURTI and USWATUN HASANAH.

UMK X is a micro-small enterprise (MSE) located in Cianjur Regency,
West Java, specializing in processed food products, specifically fresh tofu, since
1980. Due to limitations, it has not yet implemented the Good Manufacturing
Practices (GMP) as mandated by BPOM Regulation No. HK.02.02.1.2.01.22.63 of
2022. Adopting GMP supports MSEs in applying for halal certification. This study
aims to identify GMP non-conformities at UMK X, design improvement
recommendations through mentoring activities to meet halal certification
requirements, and facilitate self-declare registration via the SiHalal website. Data
collection involved direct observation, interviews, and discussions with UMK X.
Gap analysis of GMP non-conformities was conducted at the beginning and end of
mentoring. Initial analysis revealed a 40.3% non-conformity rate (rating D), with
34 findings (15 minor, 17 major, 2 critical). Post-mentoring, the rate decreased to
28.1% (rating C), with 24 findings (15 minor, 9 major, O critical). Although the final
rating did not reach B due to budget constraints, the reduction supports halal
certification efforts. UMK X completed requirements and self-declare registration,
obtaining the halal certificate on May 19, 2025.

Keywords: Fresh tofu, Gap analysis, GMP, halal certificate, MSE
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