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ABSTRAK

SYIFA AGRIPINA. Evaluasi Penerapan CPPOB dan Penyusunan Rencana
HACCP pada Produk Cokelat Susu Batang Isi Krim Green Tea di PT XYZ.
Dibimbing oleh HARUM FADHILATUNNUR dan HARSI DEWANTARI
KUSUMANINGRUM.

Penerapan sistem keamanan pangan sangat diperlukan untuk menjamin pangan
aman dikonsumsi. PT XYZ merupakan produsen atau pelaku usaha yang
menghasilkan produk cokelat dan telah mengimplementasikan CPPB-IRT serta
sedang beralih menuju skala industri menengah. Penerapan CPPOB di PT XYZ
pelum dievaluasi secara menyeluruh sebab aspek CPPB-IRT tidak mencakup
seluruh poin dalam CPPOB. Selain itu, PT XYZ belum menerapkan sistem HACCP.
Penelitian ini bertujuan mengevaluasi penerapan CPPOB serta menyusun rencana
HACCP pada produksi cokelat susu batang isi krim green tea di PT XYZ. Metode
deskriptif kualitatif digunakan sebagai metode pada penelitian ini yang terdiri atas
evaluasi penerapan CPPOB, menentukan rekomendasi perbaikan, dan kajian
penyusunan rencana HACCP. Pengumpulan data dengan cara studi literatur, observasi,
wawancara, dan pengambilan dokumentasi. Tahap pembuatan cokelat susu batang isi
krim green tea di PT XYZ meliputi penerimaan bahan baku, penimbangan,
pelelehan, pencetakan I, pengisian krim green tea, pencetakan Il, pendinginan, dan
pengemasan. Evaluasi CPPOB menunjukkan bahwa penerapan CPPOB untuk produk
cokelat susu batang isi krim green tea PT XYZ termasuk dalam kategori penerapan
B atau baik. Tahap yang termasuk dalam CCP pada rencana HACCP cokelat susu
batang isi krim green tea PT XYZ adalah pada tahap penerimaan cokelat susu
keping, penerimaan krim green tea, pelelehan cokelat susu keping, dan pengemasan
sekunder.

Kata kunci: Cokelat Susu Batang isi Krim Green Tea, CPPOB, Evaluasi, HACCP



ABSTRACT

SYIFA AGRIPINA. Evaluation of GMP Implementation and HACCP Plan
Development for Green Tea Cream-Filled Milk Chocolate Bars at PT XYZ.
Supervised by HARUM FADHILATUNNUR and HARSI DEWANTARI
KUSUMANINGRUM.

The implementation of a food safety system is crucial to ensure food safety.
PT XYZ is a chocolate manufacturer that has implemented GMP for home-scale
industry and is transitioning to medium-scale operations. However, GMP
application at PT XYZ has not been fully evaluated because the GMP for home-
scale industry does not cover all aspects of GMP for larger operations. Furthermore,
PT XYZ has not yet implemented HACCP. This research aims to evaluate GMP
implementation and develop a HACCP plan for the production of green tea cream-
filled milk chocolate bars at PT XYZ. The study uses a descriptive qualitative
method, involving GMP evaluation, recommendations for improvement, and
HACCP plan preparation. Data collection includes literature review, observation,
interviews, and documentation. The production process includes raw material
reception, weighing, melting, molding I, green tea cream filling, molding 11, cooling,
and packaging. The evaluation indicates that GMP implementation at PT XYZ is in
category B (good). The steps included as CCPs in the HACCP plan for PT XYZ’s
green tea cream-filled milk chocolate bars are identified at the reception of milk
chocolate pieces, reception of green tea cream, melting of chocolate pieces, and
packaging stages.

Keywords: Evaluation, GMP, Green Tea Cream-Filled Milk Chocolate Bar,
HACCP
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