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ABSTRAK

NADIRA SALSABILA. Kajian Meta Analisis Migrasi Monomer Bisfenol
A (BPA) pada Produk Tuna Kaleng. Dibimbing oleh MUHAMMAD ARPAH.

Resin dari bahan epoksi merupakan bahan yang biasa digunakan sebagai
tapisan bagian dalam kaleng untuk mencegah korosi dan menjaga kualitas produk
tuna kaleng. Salah satu bahan penyusun resin epoksi adalah monomer bisfenol A
{BPA) yang banyak ditemukan bermigrasi ke dalam produk pangan dan bersifat
ioksik apabila terpapar ke dalam tubuh. Migrasi BPA dalam produk pangan diatur
oleh European Food Safety Authority dengan menetapkan batas toleransi (TDI) di
tahun 2023 sebesar 0,2 ng per kg berat badan per hari. Sementara itu, beberapa
penelitian menemukan beragamnya deteksi migrasi BPA pada tuna kaleng
medium air garam dan minyak dengan masing-masing deteksi migrasi BPA
tertinggi mencapai 197 pg per kg. Tujuan penelitian ini adalah untuk
membandingkan migrasi monomer bisfenol A (BPA) pada produk pangan tuna
kaleng dengan medium minyak dan air garam serta menentukan berbagai faktor
yang memengaruhi migrasi BPA pada produk pangan kaleng. Penelitian ini
dilakukan dengan metode meta-analisis untuk mengukur perbedaan antara migrasi
BPA yang terdeteksi pada tuna kaleng medium air garam sebagai kelompok
kontrol dan medium minyak sebagai kelompok eksperimen. Hasil penelitian
menunjukkan bahwa migrasi BPA lebih tinggi terjadi pada tuna kaleng dengan
medium minyak dengan hasil keseluruhan efek berupa nilai Standardized Mean
Difference 0,233 dan nilai p-value 0,702. Di samping itu, dilakukan pengujian
heterogenitas studi, analisis subkelompok, meta-regresi, dan bias publikasi untuk
melengkapi hasil meta-analisis. Faktor utama migrasi BPA pada tuna kaleng
adalah penggunaan resin epoksi yang dideteksi pada seluruh sampel. Perkiraan
parameter yang mendorong terjadinya migrasi BPA tersebut di antaranya asal
produksi, metode deteksi BPA, kandungan lemak, kandungan protein, dan tingkat
keasaman atau pH produk. Analisis diagram funnel plot menunjukkan bahwa
terdapat kemungkinan bias publikasi.

Kata kunci: bisfenol A, migrasi kaleng, minyak, air garam, meta-analisis



ABSTRACT

NADIRA SALSABILA. Meta-Analysis Study of Bisphenol A (BPA)
Monomer Migration in Canned Tuna Products. Supervised by MUHAMMAD
ARPAH.

Tin cans commonly use epoxy resin as their inner layer to prevent corrosion
and maintain the quality of canned tuna products. One of the ingredients that
make up epoxy resin is the monomer bisphenol A (BPA), which is often found
migrating into food products and is toxic when exposed to the body. The
migration of BPA in food products is regulated by the European Food Safety
Authority by setting a tolerance limit (TDI) in 2023 of 0.2 ng per kg of body
weight per day. Meanwhile, several studies found varying detections of BPA
migration in canned tuna in brine and oil medium, with the highest BPA migration
detection reaching 197 ug per kg. The aim of this study was to compare the
migration of bisphenol A (BPA) monomers in canned tuna food products using oil
and brine as a medium and determine various factors that influence the migration
of BPA in canned food products. This research was carried out using a meta-
analysis method to measure the differences between BPA migration detected in
canned tuna in brine medium as the control group and oil medium as the
experimental group. The research results showed that BPA migration was higher
in canned tuna with oil medium, with the overall effect being a Standardized
Mean Difference value of 0.233 and a p-value of 0.702. In addition, study
heterogeneity, subgroup analysis, meta-regression, and publication bias were
tested to complete the meta-analysis results. The main factor contributing to BPA
migration in canned tuna is the use of epoxy resin, which was detected in all
samples. Estimated parameters that encourage BPA migration include the origin
of production, BPA detection methods, fat content, protein content, and product
acidity or pH level. Funnel plot diagram analysis shows that there is a possibility
of publication bias.

Keywords: Bisphenol A, migration tin canned, oil, brine, meta-analysis
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