


Herdianto Budiarto. F 23.0839. Stabilitas antosianin 
manggis (Gal"cir,ia mangostana} dalam minuman berkarbonat. 
Dibawah bimbingan Dedi Fardiaz. 

RINGKASAN 

Antosianin merupakan pigmen yang memiliki kemampu.an 

sebagai bFlhan pewarna makanan. Salah satu masalab dari 

pigmen ini adalah stabilitaf;nya yang relatif rendab. 

Maka <la.lam p�nelitian ini dipe)aj8ri mengenai stabilitas 

antosianin, khusus dalam rrd.numan berkarbonat, dalam 

berbagai 

digunakan. 

kondisi penyimpanan dan jenis asam yFing 

Minuman berkarbona:t-. dibuat dengan komposisi : 1. 4 % 

bubuk antnsi.arJin, 0.1 % asam, 1:3.6 �i su.krosa dan 0.05 % 

natriurn benzoat. .Jenif.: .; asam ya.ng digunaka.n ada] ab asarn 

sitrat, asam fosfat dan 1:1.sam malat. 

Kondir.�i penyimpanan yang dipalrni adalah penyimpanan 

daL�.m lemari es, penyimpanan dalam ruangan tertutup, 

penyirnpanan dalam ruangan terbuka, dan penyimpanan dalam 

inkubator. 

Dari basil penelitian diperoleh basil, bahwa kondisi 

penyimpanan berpeng�.rub terhadap stabilitas antosi:=tnin 

manggis dalam minuman berkarbonat, dengan penyimpanan 

dalam lemari es adalah yang terbaik. Sedangkan jenis 

asam yang 

antosianin. 

digunakan tidak mempengaruhi stabilitas 

, . .  
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