


Josephine Tri Wibowo. F 29. 1391. Pengaruh Penambahan Isolat Protein Kedelai 
Terhadap Karakteristik Fisik Edible ( 'oating Dari Low Methoxy Pectins. Di bawah 
bimbingan Dedi Fardiaz dan Nuri Andarwulan.

RINGKASAN 

Edible coating merupakan lapisan tipis dan kontinu yang dibuat dari bahan yang 

bisa dimakan, dibentuk di atas atau diletakkan di antara makanan dengan 

membungkus, merendam atau menyemprot untuk memberikan tahanan yang selektif 

terhadap gas dan uap air dan memberi perlindungan terhadap kerusakan mekanik. 

Penelitian ini bertujuan untuk mencari formulasi bahan dan teknik pembuatan 

edible coating dari low methoxy pectins, mempelajari pengaruh penarnbahan isolat 

protein kedelai pada karakteristik fisik edible coating yang dibuat sehingga diperoleh 

informasi dasar sifat-sifat fisik edible coating dari low methoxy pectins.

Bahan penelitian yang digunakan adalah low methoxy pectins yang diperoleh dari 

PT Halim Sakti, Jakarta dan isolat protein kedelai dari PT United Chemical, Jakarta. 

Pembuatan edible coating dirnulai dengan pelarutan bahan (isolat protein kedelai 

dan low methoxy pectins), penambahan gliserol 2% (v/v), pengaturan pH menjadi 6 

dengan larutan natrium bikarbonat (0.5 M) atau asam sitrat (0.5%). Konsentrasi isolat 

protein yang ditambahkan 0, 0.25, 0.5, 0.75, dan 1%. Larutan edible coating

kemudian dipanaskan dan diaduk pada suhu 40°C selama 15 menit. Kemudian dengan 

menggunakan model kain kasa nilon edible coating dibentuk dengan mencelup kasa 

nilon pada larutan edible coating dan kalsium klorida secara bergantian dua kali, 

kemudian dikeringkan pada suhu kamar selama ± 12 jam. 

Karakteristik fisik edible coaling yang dipelajari dalarn penelitian ini meliputi 

ketebalan yang diukur dengan alat micro-ca/ Messer, aw dengan Shiabura aw-meter, 

kekuatan gel dan rigiditas menggunakan Steven-LFRA Texture Analiser, gugus 

fungsional menggunakan Spektrofotometer infra merah, laju transmisi uap air dengan 

metode cawan dan transmisi oksigen menggunakan alat gass transmission rate (es:f��
. ,..,:;�- ;_ " .. :. '.; ;:·�' r.,,,� Speed1vac 2. 
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