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RINGKASAN 

Tanaman pala (Myristica ji·agrans, I-Ioutt) merupakan salah satu jenis 

tanaman rempah yang banyak terdapat di Indonesia. Produksi pala dalam ton di 

Indonesia berturut-turut mulai dari tahun 1986 sampai tahun 1991 adalah 15000. 

15300, 14600. 15100. 16100. dan 16700. Biji dan fuii pala dapat dimanfaatkan 

secara langsung untuk flavor dalam masakan dan di bidang pengobatan tradisional. 

Penanganan pasca panen fuli dan biji pala merupakan faktor yang penting dan perlu 

diperhatikan untuk menghasilkan mutu fuli dan biji pala yang baik. Pengeringan 

merupakan salah satu faktor pen ting dalam penanganan pasca panen fuli dan bi_j i 

pala karena dapat memperpanjang umur simpan dan memcegah kerusakan dari 

jamur dan serangga. Penelitian ini merupakan lanjutan peneli,ian pengeringan b�ji 

pala (Fina Indira. 1990). 

Tujuan penelitian adalah untuk mempelajari karakteristik pengeringan fuli 

dan biji pala. Secara rinci. penelitian be1tujuan untuk menentukan laju pengeringan 

fuli dan bij i pala pada berbagai tingkat suhu. menentukan suhu pengering optimum. 

dan menentukan koefisien pengeringan untuk model pengeringan lapisan tipis. 

Nilai- K untuk model pengeringan lapisan tipis diperoleh secara gratis 

mengikuti persamaan dari Henderson dan Pen-y ( I 976). yang menyatakan bahwa 
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