
Halaman 

PENDAHULUAN 
RUANG LINGKUP BIOTEKNOLOGI PANGAN 
POTENSI BIOTEKNOLOGI DALAM PRODUKSI 
B AHAN TAMB AHAN PANGAN MENYEHATKAN 

Bahan Citarasa Hayati 
Pengawet Hayati Makanan 
Bahan Pewarna 
Vitamin 
Protein Sel Tunggal (PST) dan Minyak Sel 

I 

I 
Tunggal (MST) 

Bahan Tambahan Pangan Lain 
i 
I 

POTENSI BIOTEKNOLOGI DALAM PRODUKSI 

I 
MAKANANJMINUMAN MENYEHATKAN 

Makanan dengan dimensi Ketiga : 
I 

Produk Susu Asidofilus 
I Pangan Fermentasi Tradisional 

PROSPEK APLIKASI BIOTEKNOLOGI PANGAN 
I DI MASA DEPAN 

Pengembangan Galur-galur Unggul Lokal 
Pengembangan Mutu Makanan Tradisional 
Pengembangan Produk Pangan Baru 
Kearnanan Produk Probiotik dan Hasil 

Rekayasa Genetika 
PENUTUP 
DAFTAR PUSTAKA 
UCAPAN TEFUMA KASIH 


