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Mie jagung instan dibuat dari bahan baku pati jagung dan
protein jagung (Corn Gluten Meal) dan bahan tambahan lainnya.
Bahan-bahan diproses melalui tahapan: pencampuran,
pengukusan pertama, pengulian, pengukusan kedua,
pembentukan dan pengeringan dengan oven.

Invensi ini menghasilkan mie jagung instan yang memiliki
waktu pemasakan sebentar, kehilangan total padatan akibat
pemasakan rendah, nilai gizi baik,warna dan penampakan yang
menarik, serta rasa khas jagung. Selain itu alat produksi yang
dibutuhkan untuk industrialisasi mie jagung sudah tersedia dan
mudah didapatkan.



