





ABSTRAK

Susu merupakan bahan pangan dengan kandungan nutrisi yang lengkap.
Didalamnya terkandung asam-asam amino esensial yang sangat dibutuhkan
manusia. Salah satu produk olahan susu yaitu keju. Tingkat permintaan keju di
Indonesia dari tahun ke tahun semakin meningkat seiring dengan semakin
berkembangnya berbagai jenis industri turunan yang berbahan dasar keju, tetapi
hal ini tidak diikuti dengan pemanfaatan limbahnya yaitu berupa whey. Adanya
whey yang berlimpah dan hanya: dibuang sebagai limbah cair dapat menyebabkan
pencemaran air. Tulisan ini mengulas salah satu upaya peningkatan nilai tambah
whey segar melalui pembuatan nata dengan merk nata de whey. Kandungan
nutrisi whey yang sangat kaya. (protein, laktosa, dan mineral), potensial untuk
dikembangkan sebagai makanan kesehatan. Apalagi dalam pembuatan nata de
whey, diperkaya dengan kefir yang telah teruji dapat membantu memperlancar
pencemnaan dengan kandungan probiotik yang ada didalamnya. Nata de whey juga
memiliki kandungan nutrisi yang lebih tinggi dibandingkan dengan naia de alloy
dan nata de coco. Pemanfaatan whey sebagai produk pangan dlharapkan dapat
mengurangi pencemaran lingkungan sekaligus menambah nilai guna maupun
ekonomisnya.

Kata kunci: suswu, keju, whey, naia de whey




























IX. KENDALA YANG DIHADAPI
9.1 Kendala produksi

Kendala dalam proses pembuatan nata de whey yaitu diantaranya kesulitan
memeperoleh bahan baku (whey). Whey yang merupakan limbah dan industn keju
temyata saat ini dimanfaatkan oleh perusahaan keju dan tidak bisa diperjualbelikan.
Kendala yang lain yaitu sulitnya menentukan tingkat higienitas saat proses produksi
dan masa inkubasi yang lama. Waktu inkubasi starter dalam pembuatan nata de whey
berdasarkan Yoneda (2002) yaitu selama 15 hari. Waktu inkubasi tersebut sangatlah

lama sehingga produksi terhambat.

9.2 Kendala Pemasaran

Beberapa kendala yang kami hadapi dalam memasarkan produk nata de whey
antara lain: 1) penjualan yang tidak dapat dilakukan setiap hari karena dalam proses
pembuatan nata de whey perlu waktu inkubasi lebih dan seminggu ditambah lagi
dengan kesibukan kuliah masing-masing anggota sehingga produksi baru dapat
dilaksanakan pada akhir minggu; 2) kurangnya promosi pada masyarakat'sekitar
sehingga belum banyak orang yang tahu produk nata de whey;, 3) Meskipun oleh
sebagian konsumen harga nata de whey dinilai sesuai dengan manfaat yang
dikandungnya, namun oleh sebagian lagi masih dianggap terlalu mahal untuk ukuran
100 ml. Padahal untuk probiotik sejenis, dalam ukuran yang sama harganya justu
lebih mahal; 4) Kemasan produk hingga saat ini masih menggunakan cup biasa
sehingga mengurangi daya tahan produk dan kemudahan distribusi. Pengadaan sealer

masih mengalami hambatan.

X. SOLUSI YANG TELAH DIUPAYAKAN
10.1 Untuk Mengatasi Kendala Produksi

Berbagai upaya yang telah kami lakukan untuk mengatasi kendala produksi
yaitu mencari bahan baku lain sebagai bahan altematif, yaitu kami menggunakan susu

segar yang merupakan bahan untuk membuat whey. Susu segar dapat menghasilkan
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whey dengan cara menggumpalkan kasein (protein susu) dengan pengasaman
(penambahan asam asetat). Whey yang dipeoleh dengan cara ini sebesar 90% dan
volume susu segar. Upaya untuk menjaga higienitas yaitu diantaranya sterilisasi alat-
alat dengan cara dicelupkan ke dalam air mendidih, mengusapkan alkohol 70% ke
tangan pekerja, tempat untuk inkubasi dan alat- alat yang digunakan dalam proses
produksi, pekerja menggunakan jas laboratorium, penutup kepala dan masker. Dengan
cara-cara seperti itu diharapkan tingkat kontaminasi dapat dikurangi. Upaya untuk
mengatasi waktu inkubasi yang lama yaitu kami mengurangi waktu inkubasi menjadi
7 hari dan hasil yang dipe;oleh dengan mengurangi waktu inkubasi yaitu produk tetap
kenyal dan agak lunak, namun dengan keadaan produk yang seperti itu justru lebih

disukal konsumen.

10.2 Untuk Mengatasi Kendala Pemasaran

Beberapa langkah telah kami upayakan untuk mengatasi kendala, antara lain
dengan melakukan pembagian kerja bagi setiap anggota agar proses produksi dapat
kontinyu. Mamperbanyak penyebaran leaflet kepada konsumen terutama saat
pemasaran langsung. Selain itu juga melakukan promosi dengan menurunkan harga
nata de whey sebagai sarana memperluas komunikasi produk kami pada konsumen
baru dan dalam waktu dekat berencana mengikuti berbagai pameran dan bazaar di
sekitar kampus. Pengadaan sealer juga terus kami upayakan agar produk kami lebih

tahan lama.
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XI1. JADWAL KEGIATAN

Tabel 2. Rencana Jadwal kerja produksi nata de whey selama enam bulan

No | Uraian Bin 1 Bln 2 Bin 3 Bin 4 Bln § Bln 6
1234123412341234]2341234
1. | Persiapan (¥£2
Kegiatan 5 ;
2| Pengadan | | (MR | [EEVE i | mE | EE | EE
alat  dan : F-‘ 5 « ; ; i 'x,‘. '*
bahan s el
3. | Proses :
Produksi
4. | Evaluasi
Produksi
5. | Pelaporan
Kegiatan
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XII. KESIMPULAN DAN SARAN
12.1 Kesimpulan
Pembuatan nata de whey merupakan salah satu terobosan baru dalam
memanfaatkan limbah keju dengan meningkatkan nilai tambah produk. Produk im
adalah produk baru yang belum pemah dikembangkan secara komersil oleh pihak
manapun sebelumnya. Nata de whey menjadi makanan alternatif yang sarat gizi
karena kandungan protein, mineral dan laktosa yang masih tinggi. Terlebih lagi dalam
pembuatan nata de whey, diperkaya dengan probiotik yang terkandung dalam kefir.
Proses produksi yang membutuhkan kehigenisan tinggi menjadi kendala
tersendiri untuk produksi skala besar. Selain itu, diskontinuitas bahan baku di sekitar
lokasi terutama untuk whey segar juga menjadi sumber masalah lainnya Karena itu,
kami mensiasatinya dengan memproses whey dari bahan baku susu segar. Lokasi yang
relatif jauh dari sumber bahan baku membuat pengadaan whey segar dari produsen
keju menjadi kurang efisien. Tetapi bila usaha ini dikembangkan dengan skala yang
lebih besar, pengadaan bahan baku menjadi lebih efisien. D1 samping dengan kendala
produksi, kemajuan usaha juga terhambat dengan masih minimnya upaya pemasaran,

Mengingat produk nata de whey merupakan produk yang relatif baru di pasaran.

Meskipun masih menenui berbgai hambatan, namun pembuatan produk ini menjadi

salah satu upaya meningkatkan nilai tambah limbah yang selama ini belum

termanfaatkan.

122 Saran

1. Perlunya peningkatan promosi nata de whey kepada masyarakat karena produk 1nm
tergolong produk yang msih baru dan belum banyak dikenal oleh masyarakat.
Kerjasama dengan pabrik keju juga dapat dilaksanakan agar produksi dapat
mencapai economic of scale.

2 Produksi akan lebih lebih efisien jika dilkukan di lokasi yang dekat dengan bahan
baku sehingga dapat menekan biaya produksi dan kontinuitas produksi akan
terjaga.

3. Produk ini sebaiknya segera dipatenkan untuk menjamin hak kepemilikan atas

penemuan nata de whey di masa mendatang,




XII1.
13.1 Cash Flow

LAPORAN KEUANGAN
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Bulan

I 1l m v v
CASH INFLOW
Penjualan 0.00 000 | 150,00000 | 250000.00 | 400,00000
Pinjaman Awal 1,000,000.00 0.00 0.00 0.00 0.00
Pinjaman Tambahan 0.00 | 3,125000.00 0.00 0.00 0.00
Total Inflow 1,000,000.00 | 3,125000.00 | 150,00000 |  250,000.00 | 400,000.00
CASH OUTFLOW
Biaya Tetap
takaran 10,000.00 L 0.00 0.00 0.00
Nampan 19,000.00 0.00 Ly 0.00 0.00
Kain saring 10,000.00 LY | NOESDEY 0.00 0.00
Masker dan tutup kepala 20,000.00 0.00 0.00 0.00 0.00
Kompor minyak 80,000.00 0.00 Lo 0.00 0.00
lee box 180,000.00 — 0.00 0.00 0.00
wrapping 0.00 LUy — 0.00 0.00
Sealer 0.00 e 0001 00.000.00 0.00
Gunting, 15,000.00 Ly 0.00 0.00 0.00
Pisau 32,500.00 Ly 0.00 0.00 0.00
Timbangan 0.00 vy 000 17500000 0.00
Sewa Laboratorium 60,000.00 50,000.00 0.00 0.00 0.00
Analisis Kimia 0.00 0.00 0.00 50,000.00 0.00
penyusutan peralatan 0.00 30,54167 | 3137500 3220833 | 32,208.33
Jumlah 426,500.00 9054167 | 4137500 | 105720833 | 32,208.33
Biaya Variabel
bahan baku 42,250.00 8520000 | 9030000 | 120892.00 | 193,427.00
Cup warna 9,200.00 9.200.00 0.00 2760000 | 36,800.00
Sewa kulkas 0.00 0.00 | 5000000 5000000 | 50,000.00
Transportasi 11,000.00 2500000 | 11,000.00 50,000.00 | 50,000.00
Minyak tanah 8,000.00 8,000.00 | 12,000.00 16,000.00 |  16,000.00
Cetak logo 0.00 .00 0.00 100 ,000.00 000
Jumlah 7045000 | 12740000 | 163,300.00 | 36449200 | 346,227.00
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Biaya Lain-Lain

Laporan 0.00 20,000.00 | 35,000.00 35,000.00 0.00
Dokumentasi 0.00 17,500.00 0.00 0.00 0.00
Promost 20,000.00 20,000.00 50,000.00 50,000.00 | 50,000.00
Jumlah 20,000.00 57,500.00 | 85,000.00 85,000.00 | 50,000.00
TOTAL OUTFLOW 516,950.00 275441.67 | 289,675.00 | 1506,700.33 | 428.435.33
NET BENEFIT 483,050.00 | 284955833 | 139,675.00 | -1,256,700.33 -28,435.33
Total Saldo 1,907,797.67
PV positif 3,332,608.33

PV negatif 1,424,810.67

Discount F = 18%=1 5% 0.99 097 096 094 093
NPV 1,907,797.67

Net B/C 234

BEP (unit) = TC/P 1,508.60

Ket:

Harga: @Rp2.000,00
Bulan I & 1I: produksi
gagal

Bulan I1I: produksi 100 cup @Rp 1.500,00

jumlah cup : 50 buah




13.2 Laporan Laba Rugi
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Bulan
URAIAN I Il 11 1\ \

PENERIMAAN

| Bantuan Dana Dikti 1,00000000 | 3,125,000.00 0.00 0.00 0.00

2. Penjualan Nata de Whey 0.00 0.00 | 15000000 | 25000000 | 400,000.00

TOTAL PENERIMAAN | 100000000 |  3,12500000 | 15000000 | 250,000.00 | 400,000.00

PENGELUARAN

1. BIAYA VARIABEL
a. bahan baku 4225000 8520000 | 9030000 | 120,892.00 | 193,427.00
b. Cup wama 9200.00 9.200.00 0.00 2760000 | 36,800.00
c. Sewa kulkas 0.00 000 | 5000000 50,000.00 |  50,000.00
d. Transportasi 11,000.00 25,00000 | 11,00000 50,000.00 | 5000000
¢. Minyak tanah 8,000.00 8,000.00 | 12,000.00 16,000.00 | 16,000.00
f. Cetak logo 0.00 0.00 000 | 10000000 0.00
g, Laporan 0.00 2000000 | 35000.00 35,000.00 0.00
h. Dokumentasi 0.00 17,500.00 0.00 0.00 0.00
i. Promosi 20,000.00 2000000 | 5000000 50,000.00 | 5000000
TOTAL BIAYA :

VARIABEL 90,450.00 184.900.00 | 24830000 | 44949200 | 396227.00

LABA KOTOR 90955000 |  2.940,10000 | 9830000 | -19949200| 377300

2. BIAYA TETAP

a. Takaran 10,000.00 0.00 0.00 0.00 0.00
b. Nampan 1900000 0.00 0.00 0.00 0.00
¢. Kain saring 10,000.00 0.00 | 10,000.00 0.00 0.00
d. Masker dan tutup kepala 20,000 00 — 0.00 0.00 0.00
¢. Kompor minyak 80,000.00 Loy L5y 0.00 0.00
f. lce box 180,000.00 0.00 0.00 0.00 0.00
g, wrapping 0.00 e — 0.00 0.00
h. Sealer 0.00 0.00 000 | 800,000.00 0.00
i. Gunting 15,000.00 L0 new 0.00 0.00
i. Pisau 32,500.00 e DL 0.00 0.00
k. Timbangan 0.00 0.00 000 | 175,000.00 0.00
I. Sewa Laboratorium 60,000.00 50,000.00 0.00 0.00 0.00
m. Analisis kimia 0.00 0.00 0.00 50,000.00 0.00
n. penyusutan peralatan 0.00 3054167 | 31375.00 3220833 | 3220833
TOTAL BIAYA TETAP 426,500.00 9054167 | 4137500 | 105720833 | 32,20833




139,675.00
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EBIT 48305000 2,849,558.33 -1,256,700.33 | -28.43533
BIAYA BUNGA 0.00 0.00 0.00 .00 0.00
EBT 48305000 2,849,558.33 | 13967500 | -1 256,700.33 | -28435.33
PPH 15% 7245750 42743375 ) -2095125 -188,505.05 -4.265.30
EAT 410,592.50 2422,124.58 | 118,723.75 | -1 068,195.28 | -24,170.03




Lampiran 1. Foto Alat dan Bahan Nata de Whey

) ) L s weYTHL
5. Glukosa dan Gelas Ukur

6. Masker, penyaring, penutup kepala
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Lanjutan.

7. Kertas pengukur PH
Lampiran 2. Proses Pembuatan Nata de Whey

3. Proses inkubasi 4. Hasil Fermentasi nata de whey




Lanjutan.

9. Pengemasan
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