


PENGARUH TINGKAT JERAMI KACANG KEDElAI YANG D1KOMBINASIKAN 

DENGAN ftANSUM DASAR TERHADAP BAGIAN TUBUH YANG 

DAPAT D1KONSUMSI PADA KEUNCI LOKAL 

KARY A ILMIAH 

MAMAN SURYAMAN 

FAKUL TAB PETERNAKAN 

INBTITUT PERT ANIAN BOGOR 

., 9 S 4 



RINGKASAN 

lVJAlVJAN SURYAl'JAN, 1984. Pengaruh Tingkat Jerami Kaeang 
Kedelai an Dikombinasikan den an Ransurn Dasar terhada 
Bagian Tubuh yang Dapat Dikonsumsl Pada Kellnel Loka 
Karya Ilmiah Fakultas Peternakan, Institut Pertanian Bogor. 

Pembimbing Utama 
Pembimbing Anggota 

Ir. Maman Duldjaman 
Jrh. Raehmat Berman MVSe. 

Penelitian ini dilakukan di Laboratorium Ilmu Produksi 
Ternak Daging dan Kerja, Jurusan Ilmu Produksi Ternak, Fa­
kultas Peternakan, Institut Pertanian Bogor. \Yaktu peneli­
tian adalah enam minggu, dari tanggal 28 Januari sampai 
tanggal 11 Maret 1984. 

Tujuan penelitian adalah untuk mempelajari pemanfaatan 
jerami kaeang kedelai terhadap bagian tubuh yang dapat di­
konsurnsi pada kelinei lokal. 

Raneangan pereobaan yang digunalcan adalah raneangan 
aeak lengap dengan lima perlalman dan delapan ulangan. Ke­
linci yang digunakan adalah kelinei lepas sapih dengan bo­
bot tubuh berkisar antara 550 sampai 1000 g. Perlakuan 
yang diberikan adalah ransurn dasar yang dikombinasikan de­
ngan jerami kaeang kedelai masing-masing adalah 100 dengan 
o %, ~O dengan 10 %, 80 dengan 20 %, 70 dengan 30 % dan 60 
dengan 40 %, berturut-turut disebut perlakuan I, II, III,IV 
dan V. Setelah enam minggu diberi perlakuan tersebut, kelin­
ei dipotong dan diselcsi untuk mendapatkan bobot bagian tu..,. 
bub yang dapat dikonsumsi. Data diagalisa dengan mengguna­
kan analisis peragam model Y = T. ax • 

Kandang yang digunakan adalilth kandang individual deng­
an ukuran 30 x 40 x 30 em, seluruhnya terbuat dari kawat. 
Kandang disusun seeara baterai dengan ketinggian 75 em dari 
lantai. Ruangan kandang dilengkapi dengan sebuah kipas 
angin berukuran sedang, :untuk ventilasi. Ransurn dibuat da­
lam bentuk pellet. Ransruo dan air minurn diberikan ad libi­
tum. Tempat ransum terbuat dari tripleks dan tempatarr­
minurn dari mangkuk plastik. 

Basil rataan bobot potong yang dieapai pada akhir .pe­
nelitian rnasing-masing adalah 1057, 1038, 1193, 1192 dan 
1135 g. Bobot tubuh lwsong yang diperoleh masing-masing 
adalah 837, 835, 953, 930 dan 897 g. 

Bagian yang dapat dikonsumsi dari karkas masing-masing 
adalah 389, 373, 463, 462 dan 448 g, at au berdasarkan per .... 
sentase terhadap bobot potong masing-masing adalah 36, 35, 
39, 39 dan 39 %. Bagian yang dapat dikonsurnsi dari kepala 
rnasing-masing adalah 61, 59, 69, 68 dan 65 g, at au berdasar­
lean persentase terhadap bobot potong masing-masing adalah 



6.0, 5.8, 5.9, 5.8 dan 5.8 ro. Bagian yang dapat dikonsum­
si dari organ rongga perut masing-masing adalah 87, 88, 86, 
87 dan 86 g, atau berdasarkan persen-t;ase terhadap bobot 
potong masing-masing adalah 8.5, 8.8, 7.3, 7.3 dan 7.7 %. 
Bagian yang dapat dikonsumsi dari organ rongga dada masing­
masing adalah 12.1, 11.1, 13.9, 14.4 dan 13.4 g, atau ber­
dasarkan persentase terhadap bobot potong masing-masing 
adalah 1.17, 1.07, 1.17, 1.21 dan 1.17 %. 

Hasil analisis statistik menunjukkan bahwa perlakuan 
tidak berpengaruh nyata terhadap bagian yang dapat dikon­
sumsi dari karkas, kepala, organ rongga perut dan tota'l: 
bagian-bagian tubuh, tetapi berpengaruh nyata terhadap ba­
gian yang dapat dikonsumsi dari organ rongga dada. 

Pada bobot po tong yang sarna (1101.42g), bagian yang 
dapat dikonsumsi dari karl,as masing-masing adalah Lj·02, 398, 
409, 411 dan 425, dari kepala masing-masing adalah 63,61, 
67, 65 dan 64 15, dari organ rongga perut masing-masing ada­
lah 88, 90, 84, 84 dan 85 15 dan bagian yang dapat dikonsum­
si darJ. organ rongga dada masing-masing adalah 12.5, '11.6, 
13.1, 13.4 dan 12.9 g • 
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