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Jahnson P, Simermata PEMBUATAN DENDENG RAGI

FPERD STULULE

Teloape sering digunaken untuk Gerbegel keperluan, disntara-
nysa witul bakan membuest sayur, nisyak kelapz, kue~kuz dzn Szinnye,
Kelapon bil: diolah dapat dibuat menizdi mexanan jadi, dizntazranya
dendeng ragi, yang berasal dari campurzin olchan kelapa yeng diparut

dengan deging.

Dendeng raci dapat dibuet dengon mudsh, Delen pemoustannya,
rmula-mulsz deging diiris tipis-tipis; 1l:lu dimasek bersama-~sama dengan
parutan kelzpa dan bumbu~bumbu, kemudian digoreng dengan menggunzkan

sedikit minyszk sehingga berwarnz kuning,

PROSES PEMBUATAN DENDENG RAGT

Bahan-bahen yang dipergunakan

1. Kelepa muda yang sudah diparut 5 buah

2. Deging sapi 1 kg

3., Cabo merah 20 g

L Paweng merah 50 gr

5. Daweng putih 40 gr

6, Letumbar 20 gr

T. figan 12 mata
8, Garan 10 gr

9, baun jeruk purut : 8 lembar
10, Doun salam 8 lembar

+) Star Pusbangtepa/FTIC _ IFB
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11, Gula merzh 600 gr
12+ Kencur 20 gr
13. Laos 20 gr

ilat=alat yang dipergunakan

1. Talenan 1 buah
2. Fisau 2 buah
" 3. Cobek + muntu 1 buah
L. Wajan + sodet 1 buah
5. Parutan 1 buah
6. Baskom 2 bhuah
7. Kalo 1 buah
8. Kompor 1 buzh
9. Panci 1 buah

Persiapan yang diperlukan
1. Mempersizpkan bahan daging sapi dan bahan penolong lainnya

2., Menyiapkan senus alat yang akan dipakad,

Cara Pembuatan

1, Daging sapi dicuci, lalu diiris tipis.

Gambar 1. Pencucian dan pengirisan daging sapi
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Skema proser penbuatan dendeng ragi

2, Eumbu~bumbu seperti czbe nmeran, bawang merzh, bawang putih, ke-

kecuali laos, daun jerulr purat dan daun salonm.

Gambar 3, FPenumbukan bumbu

turbar, asam, garam, rencur, gula merah diturbuk sampai halus,
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3+ Kelapa dikupas lalu diparut
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Gambar 4. Pemarutan kelapa

L. Bumbu~bumbu yang telan disiapkan, juga yang ditumbuk halus di-
caopurkan dengan irisan daging sapi, lalu direbus dengesn air se-
cukupnya sampai empuk, Bila air perebus tinggal sedikit, parutan

kelapa dimasukkan dan setelah air rebusan kering, bahan campuran
‘tersebut digoreag pada wajan sampai berwarna kekuning-kuningen,

e
et

Gambar 5. Perebusan dan penggorengan bahan
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Ee Selesai digoreng, J=ndeng ruzi 2itiriskan puds kele, sampzai minyak-

nye turan,  Setc.an ito dikermpe Jdolsy kantons plastik atau stoples,

Yeomaudian Iislineo,

Gastwey 6, Ponirisan dan pensenasan dendeng ragil

ANALTS THONOMI

Bimya produksi dalam 1 bulan

1e Ponron loingang

v LFula T T,
iy A01apa 7m0 buak
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b, Tegine sapi 150 kg
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e. Hewang merah 7,5 kg

e Geran 1,5 kz = Bn,  100,- = Hpa 15C,~

h. Asaﬂl 1.}4-1-\(0 ma-ta .RI'. 5,__ = Rp. 70200'-
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Jo Denn jeruk 43 ikat & Rpe 25,- = RPe 1.075,-
k. MWL Sala.m JJB‘ ikat ?‘.. qu 25.“' = Rp. 1.075,"‘
1. Leos 3kz g Rpe 100,- = Rp. 300, -
e Yzncur 3 kg 2z Fp.2000,- = Rp. 5.000,~-
Rp. 528-350!"
2, Buruh lengsung
Upaii 1 oreng a2 Rp. 10,000,~ Rp. 10.00C, -
3. Bahan tak langsung
a. ilinyak goreng 7,5 kX5 & Rp. 500,~ = Rp. 3.750,=
b. Minyak tansh 60 1t a Rp. 60y~ = Rp.  3.600,=
c. Xentong plastik 2 ig a REp. 1000,- = Rp. 2.000,=-
RP. 9-350’-
L. Buruh tek langsung Rp. -

5. Penyusutan aiat per bulan

Jonis alat Jumlah  Jumlah nilai Umur pakai Nilai penyue~

(th) (7p) alat (bln) sutan (Rp
1. Talenan 2 1.000 12 83,33
2, Pigau 2 800 36 22,22
3, Cobek + muntu 1 1,500 36 41,67
L, Wajan + sodet 2 64000 2l 250
5. Parutan 2 500 12 41,67
6, Baskom 2 L.000 36 111,11
7. Kalo 2 . 80C 6 133,33
§, Kompor 2 8,000 24 333,33
9., Panci 1 L.00C 36 111,11
Jumlah - 26,200 - 1.137,77
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. _ ___Nilai alat (Rp)
Nilai penyusutan alat per bulan = Tmar pakai alat (bIn)

Total biaya produksi per DULHUN scsessessesrsssess BDe 548,837,77

Pengeluaran untuk pengangi-utan ks naoar
Per bul&n (30 ha-ri) LA RN EER S B RN NNENLEEERNERNELERERES Rp‘ 3-000'-

Pajak pasar per bulan (30 hari) .l..d....l.l.l..._RP. 10500'-

PEMASUKAN .
Hasil penjualan 250 kg dendeng regi a Rp. 2.500,~ Rp. 625,000,-

Keuntuhgan per bulan = Pemasukan ~ Pengeluaran
R (625,000 - 543.838)
Rp, 76.162,-

]

l

MODAL USAHA
Modal pera.la.‘l‘.a.n sesscscavesssasnssrasansennansras RP. 26.200"‘

Modal ‘kerja (pengeluaran) dalan 1 bulanl seeveasss RP. 5’480838’-

Rp. 575-038."

Jadi modal ussha yang dibutuhken untuk | bulan  Rp. 576.000,-

Catatan

Hearga bshan dan alatisyang dicaniumkan dalam analisa ekonomi
ini didasarkan pada harga pucar di Bogor, dalam bulan Januari 1981,
Apebila harga-harga pada analisa ekonomi tersebut sudah tidak sesual
lagi dengan sitnagi dan kondisi harga setempat pada suatu sagt, harap
parsa pembaca menyesuaikannya kembali, sesuai dengan susunsn analiss
ekanomi dalam penysjian ini, '
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