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Jahnson P. Simermata+) 

j~cl2.p2. sering dieunak211 t2!tu~~ -Gcrb:c.E2,i kC}C8:cluax., di2ntara

nyu 1.l:Jtu}: ocl-:.an lliembuat sayur, ;.li..-,yak lrc:lapa, kue-k'.le U2r. :8..innya. 

Zelaya "bil:~ cliolah dapat a.ibu."'_t :~,cnj?::i r:-,~,_~~·,r ... w jw:li, dis-'1te.ranya 

dendeng T3.gi, yang berasal dni ce:Jpur-~.Jl olcilr-t.n kE:lr~pa y2..'1g diparut 

dene2.n d2.gir..g. 

IJenC-eng re.€"i dapat dibuet der.LCcn ",udd.. Th?_lpLl pe.rn-ouEO-t2.l1!'.ya f 

nula-muls, daging dHris tipis-tipis~ L'.lu c..ir:::lasak h"rsar:m-sama deng:m 

p<:tX'utan kclapa dan hUfllbu-bumbu f kcmudion c:igoreng dene-an menGgunakan 

sediki t ::.:illY~ sehingga berwarna kll..'1in~. 

PROSES PE[\'IBUAT;u~ DENllFJ~G RiI.GI 

Bcl12.n-ba.hD...c'1 Y8Xlg dipergWlakan 

1 • Kelap~ muda. yang sudah 

2. Do.ging sapi 

3. Co.bc mcrah 

"" 
r.a't!2.!lg tlcrah 

5. JJaW2.l1g putih 

6. Keturr.bar 

7. LSDLl 

8. Caren 

9. lJaun jeruk J!urut 

1 O. DalUl salam 

+) staf Pusbangtepa/F'l'llC _ IPB 

diparut 5 buah 

1 kg 

20 g;c 

50 g;c 

40 gr 

20 g;c 

12 mata 

10 g;c 

8 lembar 

8 lembar 
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11. Gula merah 

12. Kencur 

13. Laos 

;llat-alat yang dipergu.'18.kar; 

1 • Talena.'1 

2. Fisau 

3. Cobek + muntu 

4. Waj2n + sodet 

5. Parutan 

6. Baskom 

7. Kalo 

8. Koopor 

9. Panci 

Pereiapan yang diperlukan 

600 gr 

20 gr 

20 gr 

1 buab 

2 buab 

1 buah 

1 buab 

1 buab 

2 huab 

1 buab 

1 buab 

1 buab 

1. Mempersiepkan bahan daging sap! dan bahan penolong lainnya 

2. Menyiapkan semus.. alat yang akan dipakai. 

Cara. Pembua tan 

1. Daging sapi dicllci, lalu diiris tipis. 

Gambar 1. Pencu.cian dan pengirisan daging sap! 
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Ec~arutan 
i 

, 
! 1'0'. '_1..-.:-~ u.!.'::2.;' j 
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~~~.:~:.~~~>' dar". I ., .~ ... ~ 

----'----, 
:Perc t- w::an dan 
Pc=ng/-~or8nt;c.n 

Fc-:-::.i.ris2xl d2.D 
F<::r.lbunG'l:usa.n 

C_:DF;'_·_m_El_'_G_lL_,:'_G_I~) 

Gambar 2. Ekerna r:roS'.~::, peQbuatan dendeng ragi 

2. Eumbu-bumbu se];erti cE.be IJerail, balfang nera.>-:!, baw:mg putih, ke

turr.bar, asaro, garam, lwnclJ.r s enla mera.h clitl..1.!.~1;)uk sampai halus, 

kecuali laos, daun jeru}~ PUX':.lt da."1 dau.'1. salc.n. 

Gambar 3. Penumbukan bUY.lbu 
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3. Kelapa dikupas lalu diparut 

Gambar 4. Pe~arutan kelapa 

L.. Bunbu--buobu ya:ng telal, disiapf".arJ., juga ya."lg ditumbuk halus di

cawpurkan dengan irisan daging sapi, lalu direbus dengen air sc

cukupnya san:pai empuk. Bila air perebus tinggal sedikit, parutan 

kelapa dimasukY~ dan setelah air rebusan kering, bahan campuran 

'tersebut digore.~g pade wajan sampai berwarna kekuning-kuningan. 

I // 2/ .. ,/ 
'e 

~~ .. ;;;~::"./ u-

~-:=o~ 
~...-;;;sx:J y-'- ---, 

, i 

Gambar 5. Pere busan dan penggorengan bahan 
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s. Selesai digore!1g~ j,~;)c.el'..g 1"<-<'.1 .::itiy-is..1<.3.:;' p~da.. ka11"l, samp2.i 'Clinyak

:lye turJr.. Set,- ;..,-;.;. it:J ':i.k<?:'"..ee ~_:~..:.~: ksnt'-:'Tl'; IJlE .. stik atau. stoples, 

1. F&:,,-; l'1lf"~: .ll'.g 

<.:.. Y,~:_ar~ 7(J 'c~~: a l'1!. 100,- ~ F:r. 75.000,-

b .. ·i.-<.:.gin~ sapi 150 K:::; f::. I:p. 2.5 ij2.- ~ HI'. 375.000,-

c. Cabc I:\crah 0 kg . ' ~ . tip. 1.200.- ~ hI'. 3 .. 600.-

d. [..awang putib 6 kg a ~. 1.5C'G,- - Rp. 9.000,-

e. mt>&.l1g c:erah 7,5 kg a J'lp. 50c,- = :iI.' • 3.750,-
f. Kct'..ll!lhar 3 }:g a TIP. Lcc:,,- = 1< .... .. !:'e 1.200,-

'" ::-.- Ge.n>..Ia 1,S k.1 §. REl .. ~Oc:,- = !ip. 15c,-
h. Asam 1.440 ""-te ."- RI' .. 5.- = Rp. 7.200,-

i. Gula mp.rah 90 k~ "' Rp. 5- -~,u,- = r:.r • hS.OOO.-
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j. DelL"'! jeruk 43 frat!:. lip. 25.- = Rp. 1.075.-
k. fuun salar!l 43 ;Lkat ;;. Rp. 25.- = Rp. 1.075.-
1. 1<.08 3 kg £ F.r-. 100,- = Rp. 300,-

IT.. Y:::DCur 3 kg .§:. Rp.2000,- = Rp. 6.000.-

Rp. 528.350.-

2. Buru.i, 181gsun;: 

Up2.;, 1 or€;,..'1(:. £. Rp. 10.000,- Rp. 10.000,-

3. Ba..~an tak langsUl1t.:;-

a. ~'linyak goreng 7,O k:; 2. Kp. 500.- = Rp. 3.750.-
b. ~-Unyalc tan2h 60 It ~. ~p. 6'J,- = Rp. 3.600,-

c. Y..antong pla.stik 2 kg ~ Rp. 1000,- = Rp. 2.000,-

Rp. 9.}50.-

4. Buruh tek langsung Rp. 

5. Penyuzutan a~:1.t per bulan 

Jcnis alat Jumla.lot J um.lah nilai Umur pakai Nilai pe~-
(bh) (Rp) alat (bb) suten (Rp 

1. Talen?..n 2 1.000 12 83.33 
2. Pisau 2 800 36 22,22 

3. Cobek + I:l.untu 1 1.500 36 41.67 
4. \Oiajan + sodet 2 6.000 24 250 

S. Parutan 2 500 12 41.67 
6. Baskom 2 4.000 36 111,11 

7. ¥-.alo 2 800 6 133.33 
8. Kompor 2 8.000 24 333.33 
9. Panei 1 4.000 36 111,11 

JUl!llah 26.200 1.137.77 
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. Nilai alat (~) 
N11al. penyusutan ala t per bulan = Umur pakai ala t bln) 

Total b1aya produkei per "Dulm •••••• o .. ~ .......... Ep. 548.837.77 

per bulan (30 hari) •••••••• ~ ••• o~ ••••••••••••••• Rp. 3.000,-

Pajak pasar per bulan (30 r.ari) ••••••••••••••••• Rp. 1.500,-

Hasil penjualan 250 kg dendeng ragi a Rp. 2.500,- Rp. 625.000,-

Keuntungan per bulan = Pe~sukan - Pengeluaran 

=R-~.(625.000 - 543.838) 

= Rp. 76.162,-

MODAL USAllA 

Modal peralatan •••••••••• _ ................................. Rp. 26.200,-

Modal "kerja (pengeluaran) dalaw 1 bulan ............ Rp. 548.838,-

Rp. 575.038,-

Jadi modal usaha yang dibutull..1t.a."l untuk I bulan Rp. 576.000,-

Catatan 

2) 

Harga. bahan dan alat"yang dicantuokan dalam analisa ekonom1 

in! didaaarka.n pada harga :p<.:.::.a,r di Bogar, dalarn bu.lan J8l'lI1&ri 1981" 

Apabila harga.-barga pada analisa ekonomi tersebut sudan tidak aeaU&! 

l8.gi dengan situasi dan kondisi harga. setempat pada suatu saat, ha.rap 

para. pemba.ca menyesuaikannya. keobali, seauai dengan susunan anaJ.1sa 

ekonomi da.lam penyajian ini. 
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