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PEMBUATAN BUMBU PECEL

Ingrid S. Suronot)

 PENDAHULUAN

‘Bumbu pecel dJ.bua.t dari bahan kacang tana.h, yang dicampur den.ga.n
bahan tambahan bumbu dapu:c. Bumbu pecel dalam penyajia.npya dapat berw
variasi, misalnya untuk pembuatan gado-gado, ketoprak, saus tahu,
lontong/ketupat dan lain-lainnya. o .

) Pem'buatan bumbu pecel sangat sederha.na, yaitu kacang tanah di-
aa:ngrai, lalu diheluskan bersama~sama d.engan gula mera.h, cabe merah,
garam dan bumbu-bumbu lainnya. Setelah halus dan merata, bumbu pecel
dibungkus dalam kantong plastik dapat tahan sampai + 6 bulan.

Pengepakan bumbu pecel dimaksudkan untuk memudahkan penggunaan~
nya dalam berbagai keperluan Rumsh Tangga, schingga dapat digunakan
dengan praktis dan cepat, m:l.salnya pengencéran dilakukan dengan mas
dikxit air matangs

PROSES PEMEUATAN BUMBU PECEL

Bahan-bahan yé.ng dipergunakan

1. Kacang ta.nah ] kg
2, Gula mera.h . 3 kg
3. Cabe merah 8 ons
Le Daun jeruk purut 15 . tusuk
5.(} uka 150 ce/ml
é:G- aranm - ”1 bata
7. Bawang putih 4,5 on=a
8. Kencur : 1 ons
. 9. Natrium benzeat (0,05 persen) 5 gr.
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Alat—alat yang dipergunakan

Te I_’enggiling 1 buah
2, Pisau i 2 buah
3. Kompor 1 buah
L, Wajan "1 buah.
Ce Pen@duk ka.yu 2 “buah
6. Baskom 2 buah
7. Kanteng plastik 0,5 »ns

Persiapan yang diperiukan

1e Menyiapkan.1E&uuvanuqijﬁuugjﬂ321qi;buat»(kacangﬂtanahi~1a$tu
dlsa.ngra.i dan ditumbuk

2..1‘Ie.nyia.pk.a.n -semua alat-alat _yang aka.n dlpaka.:l.,,

Ca.:r:a. Pembuatan

a1l . ) »

Gambar 2. Penya,ngralan dan penumbukan kacang tanah

Pe Bumbu~bumbu seperti eabe merah, bawang putih dan kensuxr dibersihkan
1slu ditumbuk bersama-sama dengan gula merah, daun jeruk pﬁrut_ dan

garam,
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Gambar 3. Penumbukan bumbu-—-bumbu

3. Kacang tanah dan bumbu-bumbu yang telah digi].ing bhalus dieampur
dalam baskom. :

et

Gambar L. Pencampuran gilingon kacang tansh dan bumbu-bumbu.

;. Campuran gilingan kacarg tansh dan bumbu-bumbu 'di'.berikan puka dan
larutan natrium benzoat (0,05 persen), lalu diaduk sampal rata,
hingga terbentiudk adonan.

Gambzr 5, Pembentukan adonan
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5. Adonan yang telah terbentuk dimasukkan ke dalam kanteang plastik

Cambar 6. Pembungkusan adonan

Setelah adenan dibungkus. dalsm kantong plastik, bumbu beeel teleh
Jjedi dan silep dipasarkan

Cara Penyimpanan
Bumbu pecel dapat disimpan pada Kantong plastik

<

Gambar 7. Penyimpanan bumbu pecel,
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) . Laxutan
( Bumbu~bumbu ) ( Kacang tansh ) Cuka Na-benze-
at )
,Bexsihkan dan Sangrai dan -
~bumbuk tumbuk
Campuxr
Adonan
Pengepakan
23 5
v . >

( Bumbu pecel )

.

Gomber 14 Skema. propes pembuatan bumbu pecel,
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" I, Perizeluaran

ANALISA EKONOME

T YRS Biayn produksi dalan 1 bulan

Ba
b.
c.
d.
S
f.

8o~

h.,
i.

I " 1+ Bahan langsung :

Kacang tanah
Gula merah

Cabe merah

Daun jeruk purut
Cuka
Garam

Bawang putih
KXencur

Natrium benzoat

2+ DBuruh langsung

Upah.3 orang

3. Bahan tak langsung

(==
b.

Kantong plastik

Minyak tansh

L. Buruh tak langsung

300 kg Rp. 906,~ = Ep, 270.i00-—

a
90 kg z Rp. 500,~ = Rp, 45 (000, ~
2, kg gz Rp. 1.000,- = Rp, 2L44000,~
1450 tusuk a Rp. 15,— = Rp, 6,750,~
6 botol a Rp. 300,- = Rp. 1,800,4-
30 bata gz Rp. 25,~ = Rp, 750g~
13,5 kg n Rp. 1.600,~ = Rp, 214600,~
3 kg a Rp. 750,~ = Rpe. 2,250,~
1,5 ons a - Rp. 1.000,— = Rp, 1,500,~

Rp, 373|‘50"'

a8 Rp. 10.000.~ = Rp. 30.‘00'-

145 kg a Hp. 1.000,— = Rp. 1,500~
60 iiter A Ep. 60,- = Bpe 3.600,+~

= RD. 5010°|"
== Rp. :-
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5. Penyusutan alat per bulan

Jumlah Jumlah nilai Unmur pakai Nilai pe=

Jenis alet

‘ . . nyusutan
S , (vh) (Rp.) alat (Bln) * (g, Y
1+ Pengzilingan 1 ~ 10,000,~ 60 166,67
2e Pisanu 2 600,~ 12 50
_3.'_Kompqr 1 2,500, 24 104,17
Le Wajan 1 2.250, - 36 62.5¢
5. -Pengeduk kayu 2 L00, - 12 33,33
6, -Baskom 2 2.500,~ 36 69,41

Jumlzh : - 18,250, - 186,11

PR

R

, Nilai alat (Rp.)
Nila.r genyusutan per bulan = T %ol alat (bin)

I)énga.n demikian biaya per bulan = R_p. 409,236,141
. B, Pengeluaran wvntuk pengangkutan ke
pasar per bulan (30 hari) = Rp. 3.00A,-
C. Pajak pasar per bulan (30 hari) = Rp. -

.

Total pengeluaran per bulan Rp. 412,236,111

ITI. Pemasukan
Hasil penjualan bumbu pecel 2.075 bungkus
(514,10 kg) a Rp. 250,- =, Rpa 5tR.7568,~
Keuntungan per bulan = Pemasuken = Fe=-
ngeluaran (RP. 518.750 -
Rp. 412.236,-) = Rpe 106.51L4-
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‘Ae Modal -peralaten . . _ .-
Modal yeng dipergunakan untuk membeli peralataw
adalah sebesar

. Rpy 31842504~ ‘
~Bae, Modal kerja
Modal kerja nilainyva sama dengsn pengeluaran
. dalam 1 bulan, yaita sebesaxr Rp. 412,236,

&

" Jumlah total modal usaha per bulan Rpe L3Q4uU564=
Jadi modal usaha yang dibutuhkan Ep. 430,500~

"”

Catatan 3 T
oI .
Harga alat dan bahan Yyeng dieaptumkan dalam anelisa ekongmi \
ini dideserkan pada harga pasar di Bogor, dalam bulan Sept, 198%,
Apabila harga~harga analisg ekonomi tersebut sudah +4idak gesuai y
lagi dengan 'situasi dan kondisi harge setempat padsa sustu saat, ha~. . _‘,_, .
rap para pemzkal buku paket industri ini menyesuaikannya kembalig \
sesuaj dengan analisa ekonomi yang telah diberikan, S
SN
N
N
52
BULETTN PUSBANGTEPA/YTDC-IPB, OKTOBER 1981 - - -



	Pembuatan Bumbu pecel

