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ABSTRAK 

Penelitian ini menggunakan bahan antirnikroba dari Streptococcus lactis untuk 
mengawetkan daging segar dan sebagai antibiotik untuk mengobati ayam yang diinfeksi 
dengan Salnt ortella typhirilurium. 

Bahan antimikroba dari Streptococcus lactis dalam bentuk kasar (crude) ternyata 
dapat digunakan sebagai pengawet daging sapi dan daging ayam dengan tonsentrasi 
10 %, baik cara semprot maupun cara celup. Dengan cara celup daya pengawetnya 
lebih baik dibandmgkan dengan cara semprot. 

Sebagai antibiotik;larutan antimikroba 20 % dapat menyembuhkan ayam yang 
diinfeksi Salt?tottella typltimurium. 

ABSTRACT 

In this research was used as an antimicrobial substance wich produced by Strep- 
tococcus lactis for meat preservation and antibiotic for treatment of Salmonellossis in 
chicken. 

The crude of antimicrobial substance can preserve beef and chicken meat, on 
10 % solution, by dipping or spraying methods. 

20 % solution of antimicrobial substance has shown to cure Salmonellosis in 
chicken. 

PENDAHULUAN 

Iklim tropis yang lembab, memudahkan perkembangan mikroorganisme, baik 
yang patogen maupun nonpatogen. Keadaan iklim demikian ini pula yang menyebab- 
kan timbulnya banyak penyakit infcksi yang memerlukan antibiotik sebagai salah satu 
obat utamanya. Kekayaan alam akan mikroba penghasil antibiotik ini masih belum 
banyak digali dan dikembangkan. Keadaan inilah yang mendorong para ilmuwan 
untuk mengungkapkan rahasia alam yang masih terselubung dalam mencari antibiotik 
baru. 
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