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“Ya Tuhanku ! Ampunilah aky, ibu bapakRu, orang yang masuk RerumahRy
dengan beriman dan semua oranyg yang beriman laki-laki dan perempuan.
Dan janganlaf Engkau tambahkan bagi orang-oranyg yang zalim itu

selain kebinasaan (QS. Nuh : 28)




RINGKASAN

RUSTONO. (C03495040. Pengaruh Konsentrasi Hidrogen Peroksida (H;0;)
dan Lama Perendaman terhadap Warna Khitosan. (Dibawah bimbingan Pipih
Suptijah dan Sugeng Heri Suseno).

Limbah udang dari hasil pengolahan udang mencapai 50 — 60 %. Namun
pemanfaatannya belum dilakukan secara maksimal dan masih berupa industri rumah
tangga. Untuk meningkatkan nilai tambah tersebut perlu dilakukan pengembangan
dan penelitian secara berkesinambungan. Dewasa ini pemanfaatan limbah udang
yang mempunyai nilal ekonomis tinggi adalah dengan dibuat produk khitosan.
Manfaat Kkhitosan diantaranya adalah sebagai bahan penstabil, pengemulsi,
structur agent, edible film dan lain-lain.

Penelitian ini bertujuan untuk memperbaiki penampakan atau warna khitosan
dengan menggunakan H>O, sebagai bahan pemutih dan mencari konsentrasi H,O;
serta lama perendaman yang tepat. Penelitian ini dilakukan sejak bulan Juni sampai
Juli 2000, di Laboratorium Fisika Kimia Hasil Perikanan, Jurusan Pengolahan Hasil
Perikanan, Fakultas Perikanan dan Ilmu Kelautan, Institut Pertanian Bogor.

Penelitian ini dilakukan dalam dua tahap yaitu penelitian pendahuluan dan
penelitian utama. Penelitian pendahuluan dilakukan untuk membuat khitosan tanpa
pemutihan kemudian dilakukan pengujian derajat putih. Sedangkan penelitian utama
dilakukan dengan cara merendam khitin dan khitosan dalam larutan H;O» pada
konsentrasi 0,1 %, 0,5 % dan 1 % dengan waktu perendaman 6 dan 12 jam. Pada
tahap akhir dilakukan pengujian yang meliputi analisis kadar air, kadar abu, nitrogen,

derajat deasetilasi dan derajat putih.



Hasil penelitian menunjukkan bahwa khitosan tanpa pemutihan memiliki nilai
derajat putih sebesar 32,75 %. Sedangkan khitosan yang diberikan perlakuan
pemutihan memiliki nilai derajat putih 21,53 — 87,94 % lebih baik dari khitosan tanpa
pemutihan. Perlakuan perendaman dengan larutan H;O, pada saat Kkhitin
menghasilkan khitosan dengan nilai derajat putih yang lebih baik dibandingkan
dengan perlakuan perendaman setelah menjadi khitosan. Pada penelitian ini
menunjulkkan bahwa perlakuan konsentrasi HyO; 1 % dengan lama perendaman
6 jam pada khitin menghasilkan nilai derajat putih paling baik yaitu 61,55 % atau
mengalami peningkatan sebesar 87,94 %. Kadar air, abu dan nitrogen khitosan yang
dihasilkan persentasinya cukup rendah sedangkan derajat deasetilasinya tinggi.

Parameter tersebut telah memenuhi standar mutu khitosan secara komersial.
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