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ABSTRAK  
 

MUHAMMAD NUR FAQIHHUDDIN. Profil Warna, pH dan Protein Pada Madu 
Rambutan Dan Hutan Dengan Metode SDS-PAGE. Dibimbing oleh CAHYO 
BUDIMAN dan MOCHAMMAD SRIDURESTA SOENARNO.  
 

Madu adalah makanan kental yang dibuat oleh lebah madu dan memiliki 
rasa yang manis. Ada berbagai jenis madu dan hal ini ditentukan oleh jenis lebah 
dan sumber bunganya. Setiap jenis madu memiliki jenis komposisi protein yang 
berbeda yang berperan terhadap sifat fungsional dan senyawa bioaktif yang 
dihasilkan. Tujuan dari penelitian ini adalah untuk menganalisis kandungan 
protein yang terdapat pada madu rambutan dan madu hutan yang bisa 
dimanfaatkan untuk produk kesehatan. Penelitian identifikasi protein pada madu 
dilakukan dengan menggunakan metode sederhana yaitu dengan menggunakan 
1D-SDS PAGE. Pada metode ini, sampel ditimbang dan dilarutkan dalam sodium 
dodesil sulfat. SDS suka mengikat protein dengan daerah hidrofobiknya dan juga 
suka berada di dalam air pada daerah hidrofiliknya. Dengan metode ini, protein 
akan dipisahkan berdasarkan ukurannya dan kemudian diidentifikasi dengan 
mengacu pada referensi protein madu yang telah ditemukan sebelumnya. Hasil 
penelitian menunjukan profil protein yang terdapat pada madu rambutan dan madu 
hutan adalah MRJP1 dan Apalbumin I. MRJP1 memiliki manfaat untuk kesehatan 
manusia, seperti anti-inflamasi, antimikroba, dan antikanker. Apalbumin I 
memiliki fungsi biologis yang menguntungkan manusia, diantaranya 
imunostimulator, antihipertensi, dan antibakter. 
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ABSTRACT 

 
MUHAMMAD NUR FAQIHHUDDIN. Protein Profiling of Various 

Indonesian Local Honey SDS-PAGE Method. Supervised by CAHYO BUDIMAN 
dan MOCHAMMAD SRIDURESTA SOENARNO. 

 
Honey is a viscous food made by honey bees and has a sweet taste. There 

are different types of honey and it is determined by the type of bee and the source 
of the flowers. Each type of honey has a different type of protein fraction 
characterization that contributes to the functional properties and bioactive 
compounds produced. The purpose of this study was to analyze the protein fraction 
contained in various types of honey that can be used for health products.. The 
protein identification study in honey was carried out using a simple method using 
1D-SDS PAGE. In this method, the sample is weighed and dissolved in sodium 
dodecyl sulfate. SDS likes to bind protein with its hydrophobic region and also 
likes to be in water in its hydrophilic region. With this method, the protein will be 
separated based on its size and then identified by referring to the honey protein 
reference that has been found previously. The results showed that the protein 
profiles found in rambutan honey and forest honey were MRJP1 and Apalbumin 
I. MRJP1 has benefits for human health, such as anti-inflammatory, antimicrobial, 



and anticancer. Apalbumin I has biological functions that benefit humans, 
including immunostimulator, antihypertensive, and antibacterial. 
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