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PERNYATAAN MENGENAI SKRIPSI DAN
SUMBER INFORMASI SERTA PELIMPAHAN HAK CIPTA

Dengan ini saya menyatakan bahwa skripsi dengan judul “Karakteristik
Fisikokimia dan Organoleptik Susu Steril dengan Penambahan Ekstrak Lidah
Buaya” adalah karya saya dengan arahan dari dosen pembimbing dan belum
diajukan dalam bentuk apa pun kepada perguruan tinggi mana pun. Sumber
informasi yang berasal atau dikutip dari karya yang diterbitkan maupun tidak
diterbitkan dari penulis lain telah disebutkan dalam teks dan dicantumkan dalam
Daftar Pustaka di bagian akhir skripsi ini.

Dengan ini saya melimpahkan hak cipta dari karya tulis saya kepada Institut
Pertanian Bogor.

Bogor, Agustus 2024

Mohammad Arig Yudhistira
D3401201034



i h @Hak cipta milik [PB University IPB Univers :..._,_.

"
churah karva b ndat m :
bngan pemdidik da imian an laporan, penulizan krok abs finjauan sustu masalal
B . Enigan yang wajar |P8 University
—-Um —l——l-—f__ﬂ_jm-ﬂw__ memperbaryak sebag an atau sehenuh Barya tuls il dalam Berbuk apapun Sanpa izin IPB Uriversiy. ) .
L - Pargustakaan IPB Llné oty

Begse Inidiniisia



TEHEN N E

Austanun a4l

R [ Y

Atpsaaaguis} G f yoppw vadys yopr,

L |
=
-
-
-
g
=
K
—
-
<

ABSTRAK

MOHAMMAD ARIQ YUDHISTIRA. Karakteristik Fisikokimia dan Organoleptik
Susu Steril dengan Penambahan Ekstrak Lidah Buaya. Dibimbing oleh
MUHAMAD ARIFIN dan ASTARI APRIANTINI.

Selama ini lidah buaya lebih dikenal sebagai penyubur rambut dan tanaman
obat, dan pemanfaatan sebagai variasi produk makanan dan minuman belum
dilakukan secara optimal. Penelitian ini bertujuan menganalisis dan mengevaluasi
uji efektivitas penambahan lidah buaya terhadap susu steril, terhadap sifat kimia,
sifat fisik, dan organoleptik (warna, aroma, rasa, dan kekentalan). Penelitian
dilakukan dengan menggunakan metode Rancangan Acak Lengkap (RAL), dengan
total 4 taraf pada susu steril dengan penambahan lidah buaya P1 = 0% P2 = 5% P3
=10% P4= 15% dan tiap perlakuan dibuat 3 ulangan untuk setiap taraf penambahan
lidah buaya. Data yang diperoleh dianalisis dengan One-Way Analysis of Variance
(ANOVA). Berdasarkan hasil penelitian susu dengan penambahan lidah buaya
memiliki karakteristik sensori kekentalan yang encer, warna putih kekuningan, rasa
susu yang tidak berubah. Penambahan lidah buaya tidak memberikan pengaruh
terhadap tingkat kesukaan panelis tetapi, dengan penambahan bahan lainnya seperti
madu dapat memberikan pengaruh terhadap tingkat kesukaan panelis. Konsentrasi
penambahan lidah buaya menghasilkan susu dengan sifat fisik dan kimia sesuai
dengan SNI. Susu dengan konsentrasi 0% lidah buaya (P1) memiliki nilai terbaik.

Kata kunci: fisikokimia, lidah buaya, organoleptik susu steril
ABSTRACT

MOHAMMAD ARIQ YUDHISTIRA. Physicochemical and Organoleptic
Characteristics of Sterilized Milk with Aloe Vera Extract Addition. Supervised by
MUHAMAD ARIFIN and ASTARI APRIANTINI.

During this time aloe vera is better known as a hair fertilizer and medicinal
plant, and utilization as a variety of food and beverage products has not been carried
out optimally. This study aims to analyze and evaluate the effectiveness test of
adding aloe vera to sterile milk, so as to obtain chemical properties, physical
properties, and organoleptic (color, aroma, taste, and viscosity). The research was
conducted using the Completely Randomized Design (CRD) method, with a total
of 4 levels in sterile milk with the addition of aloe vera P1 = 0% P2 = 5% P3 =10%
P4 = 15% and each treatment made 3 replicates for each level of aloe vera addition.
The data obtained were analyzed by One-Way Analysis of Variance (ANOVA).
Based on the sample has characteristics of thin viscosity, yellowish white color,
unchanged milk flavor. The addition of aloe vera does not affect the level of panelist
liking but, with the addition of other ingredients such as honey can give an influence
on the level of panelist liking. The concentration of aloe vera addition produces
milk with physical and chemical properties in accordance with SNI. Milk with 0%
aloe vera concentration (P1) has the best value.

Keywords: aloe vera, organoleptic, physicochemical, sterilized milk
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© Hak Cipta milik IPB, tahun 2024
Hak Cipta dilindungi Undang-Undang

Dilarang mengutip sebagian atau seluruh karya tulis ini tanpa
cantumkan atau menyebutkan sumbernya. Pengutipan hanya untuk
entingan pendidikan, penelitian, penulisan karya ilmiah, penyusunan laporan,
ulisan kritik, atau tinjauan suatu masalah, dan pengutipan tersebut tidak
ugikan kepentingan IPB.

Dilarang mengumumkan dan memperbanyak sebagian atau seluruh karya
s ini dalam bentuk apa pun tanpa izin IPB.
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PRAKATA

Puji dan syukur penulis panjatkan kepada Allah subhanaahu wa ta’ala atas
segala karunia-Nya sehingga karya ilmiah ini berhasil diselesaikan. Tema yang
dipilih dalam penelitian yang dilaksanakan sejak bulan Desember sampai bulan
Februari 2024 ini ialah potensi usaha peternakan, dengan judul “Karakteristik
Fisikokimia dan Organoleptik Susu Steril dengan Penambahan Ekstrak Lidah
Buaya”. Sholawat serta salam semoga senantiasa tercurahkan kepada Nabi
Muhammad shallallahu’alaihi wasallam, keluarganya, para sahabatnya dan
umatnya yang beriman hingga akhir zaman.

Terima kasih penulis ucapkan kepada para pembimbing, Bapak Muhamad
Arifin, S.Pt., M.Si. selaku pembimbing utama dan Ibu Dr. Ir. Astari Apriantini,
S.Gz., M.Sc. selaku pembimbing anggota yang telah membimbing dan banyak
memberi saran. Ucapan terima kasih juga disampaikan kepada Bapak Cahyo
Budiman, S.Pt, M.Sc.Agr. selaku pembimbing akademik, Bapak Verika
Armansyah Mendrofa, S.Pt., M.Si. selaku moderator seminar, Bapak Dr. Sigid
Prabowo S.Pt., M.Sc dan Edit Lesa Aditia S.Pt., M.Sc. penguji luar komisi
pembimbing. Di samping itu, penghargaan penulis sampaikan kepada rekan-rekan
yang telah membantu selama pengumpulan data.

Ungkapan terima kasih juga penulis sampaikan kepada kedua orang tua dan
keluarga tercinta yaitu ayahanda Syahrizal Budi Putranto dan Ibu Nina Suryani
Sasmita serta keluarga besar yang telah memberikan dukungan, doa, dan kasih
sayangnya kepada penulis sehingga penulis dapat menempuh pendidikan di IPB
dan menyelesaikan tugas akhir ini. Serta ungkapan terima kasih penulis untuk tim
penelitian, sahabat-sahabat penulis, teman seperjuangan yang telah memberikan
dukungan.

Semoga karya ilmiah ini bermanfaat bagi pihak yang membutuhkan dan bagi
kemajuan ilmu pengetahuan.

Bogor, Agustus 2024

Mohammad Ariq Yudhistira
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