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ABSTRAK 

 

 
AKBAR SANJAYA. Analisis Mutu pada Pisang Cavendish dalam 

Peningkatan Umur Simpan Menggunakan Kemasan Aktif Berbasis KMnO4. 

Dibimbing oleh MUSLCIH, dan ENDANG WARSIKI 

Pisang adalah salah satu produk pertanian yang memiliki potensi besar dari 

segi ekonomis. Namun pisang tergolong dalam buah klimaterik yang memiliki 

tingkat respirasi dan produksi etilen yang tinggi setelah dipanen sehingga 

mempengaruhi umur simpan. Untuk mengatasi permasalahan tersebut inovasi 

kemasan aktif berbasis KMnO4 dapat menjadi solusi dalam menjaga kesegaran 

produk hortikultura selama proses penyimpanan dan distribusi. Penelitian ini 

bertujuan untuk merancang kemasan aktif berbasis KMnO4 sebagai kemasan 

distribusi serta mengetahui pengaruh konsentrasi KMnO4 dan suhu penyimpanan 

terhadap peningkatan umur simpan dan perubahan mutu pada pisang Cavendish 

selama penyimpanan. Pengujian dilakukan dengan rancangan acak lengkap (RAL) 

dua factorial yang melibatkan variasi konsentrasi kalium permanganate dan suhu 

penyimpanan. Uji yang dilakukan antara lain umur simpan, uji warna, kekerasan, 

total padatan terlarut, vitamin C dan total asam tertitrasi. Hasil pengujian 

menunjukan perlakuan kemasan aktif pada suhu 14 -17 C mampu meningkatkan 

umur simpan pisang Cavendish selama penyimpanan. Perlakuan terbaik pada 

konsentrasi 0.5 gram dengan peningkatan umur simpan 6 hari dibandingkan dengan 

kontrol yang memiliki umur simpan 2 hari. Selain itu perlakuan pemberian kemasan 

aktif berpengaruh nyata terhadap kondisi mutu buah di 2 hari setelah perlakuan 

(HSP) selama penyimpanan. 

 
Kata kunci : Pisang Cavendish, Kemasan aktif, Kalium permanganat (KMnO4), 

Umur simpan, Mutu pisang 



 

 

 

 

 

 
 

ABSTRACT 

 

 
AKBAR SANJAYA. Analysis Quality of Bananas Cavendish in Increasing Shelf- 

life using Acvtive Packaging based KMnO4. Supervised by MUSLICH, and 

ENDANG WARSIKI 

Bananas are a significant agricultural product with substantial economic 

potential. However, they are classified as climacteric fruits with high respiration 

rates and ethylene production after harvesting, which affects their shelf life. To 

address these issues, innovative active packaging based on KMnO4 can serve as a 

solution to maintain the freshness of horticultural products during storage and 

distribution. This study aims to design active packaging based on KMnO4 for 

distribution and investigate the effects of KMnO4 concentrations and storage 

temperatures on the shelf life and quality changes of Cavendish bananas during 

storage. The experiment employed a complete randomized design (CRD) with two 

factors: KMnO4 concentrations and storage temperatures. The tests included shelf 

life, color, firmness, total dissolved solids, vitamin C, and total titratable acidity. 

The results showed that active packaging at a temperature of 14 – 17 °C was able to 

increase the shelf life of Cavendish bananas during storage. The best treatment 

wasfound to be a concentration of 0.5 grams, which resulted in a 6-day increase in 

shelflife compared to the control group with a shelf life of 2 days. Additionally, the 

activepackaging treatment has a significant impact on the quality conditions of the 

fruit at 2 hours after treatment during storage. 

 
Keyword : Cavendish banana, Active packaging, Potassium permanganate 

(KMnO4), Shelf life, Bananat quality 
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