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ABSTRAK

SITI ROHAYATI. Karakterisasi Antibakteri Filtrat Peptida dari Dadih 
Komersial pada Bambu yang Berbeda. Dibimbing oleh CAHYO BUDIMAN dan 
IRMA ISNAFIA ARIEF.

Dadih adalah produk fermentasi susu tradisional yang berasal dari Sumatera 
Barat, dibuat dari susu kerbau melalui fermentasi alami dalam bambu. Dadih ber
potensi menghasilkan peptida bioaktif, salah satunya peptida antibakteri. Penelitian 
ini bertujuan untuk karakterisasi sifat antibakteri dari filtrat peptida yang didapat 
dari dadih komersial dengan ukuran bambu berbeda. Metode yang dilakukan yaitu, 
filtrasi peptida dengan cutoff 3 kDa, pengukuran pH, total asam teritrasi, kadar 
protein (Lowry), dan pengujian antibakteri dengan Staphylococcus aureus, Bacillus 
cereus, Escherichia coli, dan Salmonella typii. Hasil penelitian menunjukkan 
ukuran bambu berbeda tidak memiliki pengaruh yata (P>0,05) terhadap kadar 
protein, pH, dan total asam pada dadih. Ukuran bambu berbeda tidak berpengaruh 
nyata (P>0,05) terhadap daya hambat antibakteri dadih pada bakteri Gram positif. 
Namun, memiliki pengaruh nyata (P<0,05) terhadap daya hambat antibakteri dadih 
pada bakteri Gram negatif yaitu E. coli dan S. typii. Hal ini menunjukkan aktivitas 
antibakteri dadih lebih berpengaruh terhadap bakteri Gram negatif karena produksi 
senyawa-senyawa antibakteri yang berbeda pada setiap bambu.

Kata kunci: antibakteri, bambu, dadih, filtrat peptida

ABSTRACT

SITI ROHAYATI. Characterization of Antibacterial Properties in Peptide 
Filtrate from Commercial Dadih Collected at Varied bamboo. Supervised by 
CAHYO BUDIMAN and IRMA ISNAFIA ARIEF.  

Dadih, a traditional milk fermentation product from Sumatera Barat, from 
buffalo milk through spontaneous fermentation in bamboo tubes. Dadih has the 
potential to produce bioactive peptides, especially antibacterial peptides. This study 
aims to characterize the antibacterial properties of peptide filtrates obtained from 
commercially available dadih collected at different bamboo sizes. The methods 
used are, peptide filtration with a cutoff 3 kDa, pH measurement, total titrated acid, 
Lowry protein content, and antibacterial testing with Staphylococcus aureus, 
Bacillus cereus, Escherichia coli, and Salmonella typii. The results showed that 
different bamboo sizes had no effect (P>0,05) on the protein content, pH, and total 
acid content of dadih. The different size of bamboo had no effect (P>0.05) for the 
antibacterial activity of dadih on Gram-positive bacteria. However, it had 
significant effect for the antibacterial activity of dadih on Gram-negative bacteria 
specifically E. coli and S. typii. The results showed that antibacterial activity of 
dadih more effect on Gram negative bacteria because the production of different 
antibacterial compounds in each bamboo.

Keywords: antibacterial, bamboo, dadih, peptide filtrate
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